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Triballat Noyal :
Vrai s'étend au végétal
I Triballat Noyal étend au végétal
samarqueVrai,qui propose 5o pro-
) duits laitiers bio en GMS
%‘;&a = (vache brebis,chévre,yaourls,
v wiﬁ creme, fromage, beurre).
ot = EnCGMSViaiestlarmarque
== de yaourts et desserts bio
(pdm val 28%).
Lagamme "végétal' deViaiest fabri-
quéeen Francea partirde sojafran-
cais.s ref (2x100g) :

Marot & Cie. Photas non cantractueiles. ¢
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INNOVATION

- nature sans sucre (1€)
{ - myrtille, citron, vanille, chocolat
(130€)
Surlevegétal Triballat Noyal dispose
désormais de 2 marques en GMS
{ -Vraien bio
Sojasun en conventionnel.

* Sojasun, Vral, Petit Billy, Petit Breton,
Sojade, Bergerie

Bonduelle :*“Pépites légume
+Hégumineuse” en amhiant

l. Food Service. Bonduelle lance
“Pépites”,une gamme de 3 recettes,
qui associent chacune un légume
et unelégumineuse,quiont ététrans-

formésenfarine humidifiés et puis ..
faconnésenforme déclats,de billes win.

oude larmes, avant d'&tre séchés,
Les"pépites’ sontdonc oo™ végétal,
Cuisson aleau :8 minutes. Les 3ref
- lentille corail +carotte (larme)
- pois casse courgette
(éclat)
- paischiche-+mais (bille)

couleurs (jaune doré, JEE=S
corail vertintense) et les &
formes (larmes, billes et éclats).
Utilisations : salé ou sucré (recettes
de Frédéric Jaunault, MOF).

Lejus decuissonest aussi récupérable.
pour des sauces.

%Iuteh, ni additif, sources protéines.
et fibres

Laheyrie : foie gras marbré

au Porto en RHE

I. REIF | abeyrie Restaurationlance.
un foie gras marbré au Porto (FG/

Consultez notre page internet dédiée http://www.jean-floch.com/fr/industrie
et contactez notre service commercial au 02 97 61 66 00

Sud-Ouestvinde

Bordeaux, Porto

rouge 0,5%.) en

barquette 500g

(240j)

Autres nouveautés:
- magreten tournedos hatureou
ceeurdeblocdefoie gras (2x14cg,
16])
-bandetranchéedesaumonfume
de Norvége (1,5-2kg)

- magret SO fumé (50 ou 70T)

- alliance FGC*figues et Jurancan
(s00g, 240))

- confit SO sous vide 4 cuisses
(840g,360))

* FG50C = fuie gras de canarc

~ Cie des Desserts : 7 créations
‘patissieres pour les fétes

1. Festif LaCompagniedes Desserts
(Lézignan Corbieres, ) lance plusieurs. &
‘créations patissieres surgelées :

- Profiterole géante : un chou crar
‘quelinenrobe un parfaitalavanille
(62g,(gem)

= Chou parfait vanille : profiterole
‘géante non découpée (558, O8cm )
- Forét-noire (58g, P7cm)

basedetriangles,
‘coque chocolat
hoiravec parfait
au café (98g,
10,25,4X5,5C)

- Finger ananas : dacquoise coco,
~ ananas (compotée +morceaux),

! mousseco,glacage mangue paille:

té (65g,13x2,5cm)
- Bilichette vanilletonka :biscuit aux

PLATS CUISINES

Nous pouvons répondre a toutes vos spécificités de fabrication
en produits sur-mesure, préts d l'emploi, finis ou semi-finis
(préts a trancher par vos soins) avec un trés large choix

de références adaptées a vos impératifs de production :
conditionnement, calibrage....

amandes, compotée de pommes

- LeT parfait café :-formeallongéea

+ caramélisées, mousse vanille, féve
tonka infusée et glacage chocolat
~ blanc (ncm, g5g)
- Biichette vanille et fruits
 rouges (framboiseset cran-
_ berries, 8,5cm, 95g) E_
Ariaké :
bouillon de volaille bio
I. Ariaké sattaque au bio avec une
1* réf : le bouillon de .
volaille bio & infuser
(4 sachets x33cl de
bouillon).Circuit:épiceries
fines et enseignes bio.
Cebouillon est produit a Alencon a

5&&@@5. partir de volaille bio France.

. Delpierre : crevettes“double-d:p“

avec des graines toastées

I. Delpierre lance un plateau de cre-

- vettes “double-dip” Les crevettes
 (décortiquées et ASC) se
dlppentsuccesswement

 dans la creme puis les
graines (5,80€,150g). e A

- 2 compartiments

-aemedechalote

- un assortiment croustillant de

graines de courge et kasha toastées

EEmL
e

. ‘Bergerie :3 brassés hio au lait

de brebis de Lozére
. Bergerie* (LaCanourgueen Lozére)
lance3 brassés biode brebis de race

Lacaune (400g, 3,40€) :
-nature 270€
{ -mangue-passion 3,40€ &g’- :
-framboise-mire3,40€

" Bergerie est une marque de !;f‘
Triballat Noyal e

VIANDE ET CHARCUTERIE

Le spécid
frais et surgelé

liste du PAI
sur=mesur ¢

Hall&
Stand E 155

é 1QF

21-25 OCTOBRE 2018 |
FRAIS HOKD VILLINTE - AR

INSPIRE FOOD BUSINESS


marionizard
Texte surligné 

marionizard
Texte surligné 

marionizard
Texte surligné 

marionizard
Texte surligné 

marionizard
Texte surligné 

marionizard
Texte surligné 




