Cie des Desserts :
bio, vegan, smoothie et USA

Ci-dessous les nouveautés prin-
temps-été 2018 de la Compagnie
des Desserts (CdD).

Végan

-2glaces: chocolat et café (ingrédients:
huile de coco bio,sucre bio, protéines
végétales...)

- mi-cuit (|ait de coco)

w Muffin carrot cale

: -carrotcakerevisitéenfor-
mat muffin (g7cm, 125g,
décongélation 2a3h)

Sorhets hio du Verger

CdD proposait déja glaces bio(café,
caramel,chocolat,vanille) et 5 sorbets
bio (cassis, citron, fraise, framboise,
mangue)

- 5 nouveaux (fruits>45™) : abricot,
poirewilliams, pommeverte granny
smith, cerise griotte, myrtille
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Glaces““fagon smoothies*

Ce sont des crémes glacées a base
defruits avecincorporation decom-
potée maison

-2saveurs:“passion mangue” (com-
potée de mangue),“myrtille”

Glaces américaines
On peut identifier les 3 ingrédients

grace aux marbrages et inclusions.

Le ruban de caramel (RC) est com-
mun aux 3 recettes.
- glace vanille
brownies avec
inclusion brow-
nies meelleux + -

RC
{ - glace banane
avec inclusion
noix de pécan
+RC
-glacevanille avecinclusion noix
‘ de macadamia +RC
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