Pour étre en phase
avec les tendances
émergentes,

La Compagnie des
Desserts propose
de la glace végane.

« Nous fabriquons des glaces et des pétisseries, Nos
meétiers nous conduisent & trouver des solutions pour
les professionnels de la restauration provenant dunivers
différents, raconte Stéphany Fressart, directrice de la
communication de la Compagnie des Desserts. Il existe
plusieurs maniéres de consommer la glace, nous avons
adapté nos offres afin de pouvoir associer le plaisir, le
chaud, le froid, les saveurs, les couleurs. Nous travaillons
avec Philippe Urraca, meilleur ouvrier de France en
pétisserie 1994. Il supervise les créations, développe les
nouvelles recettes avec une équipe de glaciers et de
pétissiers eninterne. »
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DI PETITS PLAIMARS A GRIGNOTER



