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Gamme Printemps-Eté 2018
Normbreuses nouveautés Printemps-Eté 2018 2 la
carte de La Compagnie des Desserts : le Mi-cuit cho-
colat vegan (bon goit de chocolat, exotisme avec lelait
de coco en arrigre houche et naturalité avec des ingrédients S8
dorigine végétale) et le Muffin carrot cake (un format qui

_tient dans la main - @ 7 cm — adapté au snacking). S'y ajou- ‘
tent 3 gammes de glaces : des sorbets hio aux fruits du verger (Abricot, Paire
liarns, Pornme verte Granny Smith, Cerise griotte et Muyrtille), des glaces fagon st
thies (Passion Mangue - ici en photo -, et Myrtille) et des glaces américaines
nille browriies cararmel, Banane pécan caramel, Vanille macadamia fudge). Adéa
<ur le salon Sandwich & Snack Show les 4-et 5 avril (stand 72-H13)

www.compagniedesdesserts.com
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