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:GEL FRANCE
cages
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el France a mis au point une
me innovante de glacages au
lce des patissiers. Miroirs ou
iants, ils sont faciles d'utilisa-
2t offrent un large choix de cou-
i et de parfums. D'une part,
RT Glazes permet de réaliser
alarages miroirs en neuf cou-
vet autant de parfums : fraise,
boise, chocolat blanc, citron, ca-
I, orange, cerise, pistache et
re. D'autre part, Crunchy
Ings, une couverture croguante
les gateaux glacés, disponibles
2pt variantes : chocolat blanc
i riz soufflé (sans gluten), ca-
biscuité (vegan), pistache et

tes (sans gluten), noix de
etc.

wregel.fr

'ROS FOODSERVICE
Duveaux mélanges

Riche de son expertise dans le domaine
B des mélanges, Ducros Foodservice
B (McCormick) propose 4 nouvelles réfé-
rences : Pates, Légumes, Vinaigrette et
Moules marinigres. Ces solutions « clé en

main », sans colorants

ccormickfoodservice. fr

—= conservateurs, visent a répondre aux be-

& soins des professionnels et 3 leur appor-
| ter une explosion de saveurs et de couleurs £
¥ dans les plats de tous les jours. ~

(PONTHIER |

Nouvelles saveurs

La Maison Ponthier propose une
collection de 10 nouveautés en sur-
gelé et 3 nouveautés en réfrigéré.

Parmi ces nouvelles saveurs : le co- -

rossol de Madagascar, le goyavier de
Cattley de la Réunion, I'asperge
blanche d'Aquitaine, la noix de coco
d’Indonésie, la rhubarbe rouge
Frambosa... Le spécialiste des pu-
rées et coulis surgelés et réfrigérés
lance également une nouvelle
gamme de compositions originales
et classiques : agrumes et verveine
citronnée, ananas
yuzu cardamome,
litchi framboise & la
rose, mojito et pifia
colada.

www. pont |er.net

artificiels et sans

:LIER ERHARD
emets en bandes

ouvelle gamme d'entremets patissiers en bande a été créée par "équipe

issiers de L'Atelier Erhard et Philippe Andrieu, chef patissier passé chez
%€, Fauchon, Michel Bras ou encore Georges Blanc. Sa collaboration s'est
I€e dans |a créativité et |a personnalité de recettes sobres et élégantes
5, réalisées avec des ingrédients de grande qualité. Cette fabrication fran-
re une parfaite tenue aprés décongélation, une découpe aisée, des in-

nts « clean », et de nom-
s recettes inédites (entre-
u chocolat, entremets aux
specialités pochées), le
ns un packaging pratique.

hard-desserts.com
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—
LA COMPAGNIE DES DESSERTS !
Mac'éclair :

Macaron en forme d'éclair ou éclair avec de la pate 3 maca-

ron, le Mac'éclair réalisé par les chefs patissiers de La Corm-

pagnie des desserts a été mis au point grace a un pro-

cédé de cuisson permettant d'obtenir un macaron cra-

guant a 'extérieur et moelleux & I'intérieur. Offrant

2l un look original, une saveur cacahudte gourmande

ﬁ#et tendance, et du relief en bouche avec 3 textures dif-

férentes, le Mac'éclair se consomme & I'assiette ou en finger food. Eclair en

coque de macaron garni d'un crémeux cacahute et brisures de cacahuites
salées. 70 g x 12. Mise en ceuvre : décongélation 4 h 00 a 4 °C.

www.compagniedesdesserts.com

Bouillons Knorr Bio

préparations.

UNILEVER FOOD SOLUTIONS

Unilever Food Selutions enrichit son offre
d'aides culinaires de trois bouillons Knorr Bio
en format poudre de 1kg pour 50| : légumes,
volaille et viande de beeuf. Grace 3 leer liste
d'ingrédients de qualité et issus de I'agriculture
biologique, notamment sans exhausteur de
godt, ni glutamate de sodium, ni conservateur,
ni aréme artificiel, leur godit est authentique et
savoureux. Ces concentrés de saveurs permet-
tent aux chefs de renforcer la sapidité de leurs
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www.unileverfoodsolutions.fr

Sticks cuisinés
surgelés

pour sandwichs
Sous le méme
nom, la jeune
société Pan-  ©
wiches (Saint
Macaire-en- |
Mauges, 49) §
propose une :
solution de
snacking innovante au travers de
garnitures cuisinées surgelées prétes
al'emploi destinées 3 diversifier ['uni-
vers du sandwich. Elahorées selon des
recettes traditionnelles francaises
(© déclinaisons), ces garnitures com-
posent un repas tendance, complet
et équilibré viande ou poisson, Ié-
gumes, sauce, pain. Panwiches se
présente en portion individuelle sous
la forme d'un stick surgelé de 120 g.
Le stick est inséré « surgelé » dans
une demi-baguette préalablement
préparée hbroche fagon hot dog. La
cuisson est alors réalisée dans un
combiné & cuisson accélérée avec
fonction micro-ondes pendant envi-
ron 45 secondes.

s.poupinet@panwiches.com

PaNwicHES

Foie gras de canard

Signature

Clean Label

Pour les fétes de fin d'année, Rou-
gié propose un foie gras de canard
entier Signature dans une recette
inédite. Réalisé & partir d'ingré-
dients les plus nobles, ce foie gras
Clean Label, sans nitrite et sans
conservateur, est cuit & basse tem-
pérature, révélant la pureté de ses
aromes et une texture ultrafon-
dante. Pour ce produit d'exception,
Rougié a sélectionné les meilleurs
foies issus de canards nés et élevés
en France dans 'une des fermes fa-
miliales partenaires. Ils sont prépa-
rés avec seulement trois ingré-
dients nobles : le sel de Guérande
IGP. le poivre de Sarawak et le sau-
ternes sans sulfites du Chateau
d'Arche.

pro.rougie.fr




