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CASSATE GLACEE A PARTAGER

= ' AL A 3 Creme glacée Kirsh avec inclusions de fruits confits.
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POTIRON D’HALLOWEEN LINGOT COCO
Créme glacée potiron avec des notes de cannelle, Barre glacée chocolatée a la noix de coco enrobée
muscade, anis et gingembre. de chocolat au lait.

9x4x3cm

90943]90 gx 34
€

9094412,51x 1




rees

festives

>

BUCHETTE PRALINES ROSES BUCHETTE COCO EXOTIQUE
Biscuit joconde, mousse praline rose, Biscuit joconde amande, mousse coco,
compotée framboise, glacage chocolat au lait. compotée mangue passion, coque chocolat noir.
11x5x6¢cm 12x4x5cm
4579|75gx 17 i 4576|75gx 18 0

% ah-ac % ah-ac

B304 h-2c B304 h-2c

TARTELETTE FACON MONT-BLANC TIRAMI-CHOU

Pate sablée pur beurre, chantilly, mousse Choux craquelin café, creme chocolat café,

aux marrons, coeur de compotée de cassis. mousse mascarpone.

@ 8cm @75cm

4573|100gx 12 i 4577|75gx 12 0
H4h-acC H4h-4C
Bo4h-4c Bo4h -4



BOULE ROCHER NOIX DE PECAN

Biscuit brownies chocolat, mousse chocolat noir,
cceur au praliné pécan, enrobage chocolat au lait
et noix de pécan.

@57-H55cm

95388 |85 gx 24 L}
% ah-ac
B4 h-4c

MOKA

Biscuit café, croustillant grué de cacao et café,

mousse facon café creme, glacage chocolat au lait

et amandes torréfiées, guimauve au café.

@55-H4cm

9539195 gx 20 £
Han-ac
B24h-2c

COMME AU CINEMA

Mousse de riz au lait, sablé petit beurre, praliné
au pop-corn, enrobage chocolat au lait.

14cm

95390|90 g x 12 0r
* ah-ac
B4 h-4c

ENTREMET AUX TROIS GRAINES

Biscuit chocolat sans farine, croustillant aux graines
de courges , tournesol et quinoa. Mousse chocolat
noir, Granola maison.
9x4x35cm

95387 \ 70gx20

FLEY
oyt

Han-ac

B4 h-4C




SABLE CCEUR COULANT CARAMEL

Biscuit sablé au grué de cacao, meelleux chocolat
au lait-caramel. Pur beurre et ceufs plein air.

@7cm

4574180 gx 36 i
Han-4c
E96)-4C

MELLEUX AUX NOIX

Gateau fondant aux noix. Pur beurre.

95613| 70 gx 40 £}
#ah-4c

Foah-4c

rees
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MOUSSE AU CHOCOLAT

Mousse au chocolat réduite en sucre. Pur beurre.
3facons de la servir: en mousse, en mi-cuit (8 min au
four a 180°C) ou en meelleux (30 s au micro-ondes).
Cuisson dans le moule papier. @ 9 cm

457580 gx 24 0

i % ah-ac

F4sh-4C

TATIN FACON CRUMBLE

Pommes cuites en tatin, crumble amandes.

Pur beurre.

9561480 gx 48 0
& ap-ac
B24h-4C

BABA CANNELE

Véritable cannelé bordelais imbibé comme un baba
de sirop de rhum des Antilles frangaises.
@5-H45cm
95615]110gx 16

FLEY
oyt

Han-ac

B4 h-4C

POIRE FEUILLETEE

Pate feuilletée caramélisée, compote de pommes,
poire Williams entiere rotie au sucre cassonade.

@9cm

4578|110 gx 12 i
% an-ac
f3)-4C



MINI BOUCHEES VEGETARIENNES

Mini quiches précuites dans une pate tomatée pur
beurre : épinard ricotta romarin, chou-fleur bleu, duo
de poivrons, champignon cepe, échalote et confit de
légumes. Plateau spécial cuisson. @ 3xH 4 cm

160242 |20 gx 125 0

Bl 15 min - 160°C

F1oh-4c

PAIN NOIR, RILLETTE DE
POULET A LA MOUTARDE

Mini sandwich : pain noir, rillette
moutarde poulet, tapenade de
poivrons, pain blanc, paprika.
5x1,8cm

mariné. ¥ 35cm
i 160246 | 15 g x 54
Hah-ac

Bjoah-4c

160245|125gx 72

SABLE EMMENTAL,
MOQSSE RICOTTAET
GELEE DE POIVRON
Sablés emmental, mousse ricotta,

gelée poivrons-framboises,
mélange poivrons-framboises

Lot

salee

PLATEAU DU TERROIR

Saucisse de Montbéliard IGP, confit d’échalote et
petit pois ; Andouille au lard, creme moutarde et
pomme ; Chaource AOP, croustillant sésame, biscuit
noisette amande ; Cone lonzo, creme au poivre ;
Brochette chevre St Maure, cranberrie et galette de
sarrasin. Plateau en bambou.

160247 | 11 gx 40

LY
gt

* 6h-aC

Boah-4c

>

MINI FEUILLETINO

Mini feuilleté : base pate a pizza levée garnie au pesto
rouge (tomate séchée et poivron) et Pecorino romano
AOP 2,4%.

@4cm

160243 | 14 gx 90

FLEY
BT

B3 10 min - 160°C

Fioh-4c

FALAFEL

Boulette croustillante de pois
chiche et légumes, coriandre,
menthe, persil.

2cm

160248 F
';i; ) 10-12 gxenv.208 B8 min-210°C
i an-ac B4sh-ac
f1o4h-ac



PETITS FOURS MONTMARTRE

6 crumbles citron ; 6 meelleux a la noisette ; 6 financiers
au citron vert ; 6 financiers au caramel ; 6 choux a la
vanille; 6 cremes d'amande, poire ; 6 financiers au
cacao, mousse chocolat, crumble ; 6 biscuits mousse
vanille.

160244 |13 gx48 i
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PAIN POP ART CACAO

Petit pain saveur cacao.
5x5cm

iif 20 min-20°C
8mm—185"C

f72h-sc

160251 [30gx 112

PLATEAU TOUT CHOCOLAT
DIAMANT BRUN

5 mcelleux cacao finition grué de cacao 5 rectangles
entremets facon Opéra ; 5 coques chocolat noir
coco passion ; 5 tartelettes sablées chocolat au lait;
5 coques chocolat noir caramel salé; 5 rectangles
entremets fagon Concerto ; 5 éclairs chocolat.
35981| 11 gx 70 £

Han-aC

FTlagh-4c

ASSORTIMENT MINI FONDS DE TARTE
SUCRES

3 paquets de 35 pieces de fonds cacao ; 2 paquets de
35 pieces de fonds natures aux pépites de chocolat ;
2 paquets de 35 pieces de fonds Cracker Grahams.
@D4.1cm

160249 | 7 g x 245

1LY
oyt

30 min-24°C
£T36 mois - 24°C

——

ASSORTIMENT PAIN POP ART

4 saveurs : piperade, 4 poivres, citron, noix.

5x5cm. (4 sachets de 60 pieces)

?I? 20 min-20°C
Smim—IBS'C

f72h-sc

160250

30 gx 240
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Bo - . ’ . " ‘10 compagnie des desserts
LaCompagnieDesDesserts C\eDesDesserts ] ¥ : F = f Donner du-plalsir du dessert
4, rue des romains - 11200 Lézignan-Corbieres ™ = o*"

T.+33(0)468276288-F. 433 (0468276954 _*
assistante@compagniedesdesserts.com
Commandez en ligne sur www.compagniedesdesserts.com



