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COMPAGNIE DES DESSERTS
LE BABKA

Fabriqué dans ses ateliers, le Babka de la
Compagnie des Desserts est un produit
redevenu trés tendance dont Ia recette nous
vient des pays de I'Est. Il s’agit d'une brioche
moelleuse au chocolat qui se caractérise par
un tressage particulier qui lui confére un look
graphique et un visuel attractif en vitrine, Le
babka peut étre consommé a tout moment de
la journée : petit-déjeuner, dessert ou pause
gourmande et de fagon nomade. Le Babka
de la Compagnie des Desserts est un produit
surgelé (70 gr et diamétre de 8 cm), disponible

en cqnditionnement de 24. 5a mise en euvre BUNCULAB FUUD SERWEE

est simple avec une décongélation de 4 ha 4°C

Un produit snacking sucré idéal qui se conservel NOUVEAUX PLATEAUX TRAITEUR AVEC LE “PLATEAU
entre - 16 et -20°C avecune DLUO de12mos. | \JEGETARIEN™ ET LE “PLATEAU AUTHENTIQUE™

Soigneusement confectionnés par les chefs de Boncolac Food Service, voicl deux nouveaux
assortiments gourmands de cocklails salés et bouchées froides qui viennent rejoindre 'ofire
traiteur. Alliant plaisir et originalité, i's répondent aux nouvelles exigences des consommateurs

4 la recherche de tragabilité et de transparence at aux enjeux du "misux-manger", C'est aussi
une offre adaptée a la vente & emporier. Le Plateau Végétarien comprend 35 bouchées fraiches
et végétariennes confectionnées & partir de bases créatives (focaccia, roulé de tortilla, tartines de
pain aux céréales et club sandwich). Elles sont garanties sang huile de paime, sans conservateur,
sans colorant, ni ardme artificiel. Quant au Plateau Authentique, il propose 4 recettes originales :
jambon cru : artichaut et tomate ; chévre ; aubergine et olive. Aprés seulement 4 h au réfrigératedrr,
ces 24 bouchées moelleuses sont prétes a ére dégustées et appréciées pour leur saveur unique
at surprenante.

DAWN FOODS FRANCE

S NOUVEAU COOKIE CUIT

o LUXURY CARAMEL BEURRE
DEMI-SEL D'ISIGNY

- . Dawn Foods France propose un nouveau cookie
américain prét & servir, avec des vrais morceaux
| de caramel au beurre demi-sel d'lsigny. Un cookie
croguant a I'extérieur et moelisux & coaur. Une
sensation unigue en bouche grice a sa texture
onctueuse et riche, caractéristique du véritable cookle
made in USA” et une recette gourmande avec de
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MADEMOISELLE DESSERTS
UNE NOUVELLE GAMME DE TARTES
RUSTIQUES SIMPLES ET AUTHENTIQUES

Le Groupe francais Mademoiselle Desserts, leader de la patisserie surgelée pour
les professionnals, révéle sa demiére création : Une gamme de tartes rustiques.
Dessert incontournable de la cuisine simple et conviviale de grand-mére, les
tartes rustiques font un retour remarqué sur la scéne des tendances culinaires.
Le petit secret des tartes rustiques Mademoiselle Desserts : des bords replies
ou festonnés comme le veut la recette traditionnelle, des fruits sélectionnés pour
un maximum de golt, un feulllstage sucré, trés aéré et croustillant. Un résultat
100 % gourmand, La gamme est composée de 6 receltes : fraise rhubarbe,
abricot, pormes caramélisées, pomme aux éclats de caramel beurre sa'e,
bourdaloue ravisitée et un clafoutis péches griottes.




