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~ DESSERTS

7
& 1. PANNA COTTA VANILLE
Une préparation paur réaliser une
/ délicieuse Panna Cotta onctueuse
et rafraichissante A personnaliser
selon son inspiration. Elaborée
sans conservateur, sans ardme
/ artificiel, sans exhausteur de godt,
sans colorant artificiel, sans gelatine
te porc et sans huile de palme.
Celle gamme convient aussl aux
végatariens, Conditionnement : boite
de 480 g soit au mains 48 portions
de 93 g

www.unileverfoodsolutions.fr

2. SORBET CITRON BIO SICILE EN
PETIT POT

Avec son jus de cilron provenant
de vergers de Sicile; la nouvelle
recette du sorbet Citron Bio apporte
un équilibre parfait entre le fruiteé et
I'acidité. Dans son pot en carton kraft 7
100 % recyclable, le sorbet Citron £ A
Bic est aussi ideal pour la vente a §
emporter | Volume ;120 mlL DLUO :
24 mois. 7 saveurs sont également

< disponibles,
F www.compagniedesdesserts.com
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3. SORBET PLEIN FRUIT ORANGE
SANGUINE DE SICILE

Avec 60 % de teneur en fruit, ce
sorbet gorge de soleil au golt fruite
et acidulé est aussi rafralchissant que
© . désaltérant. Garanti sans colorant,
/" sans ardme artificiel ni conservateur.
/" Existe aussi en version créme glacée
‘ noisette d'ltalie. Conditionnament :
7 bac750 ml.

7 www.lamanufacturedesbellesglaces.fr

4. CIOCCOLATO

/" Prét & senvir, ce Cioccolato décoré

/" de petites boucles de chocolat est

7 compesé d'un biscuit au beurre

/" croustillant et d'une mousse au

" chocolat neir (70 %) onclueuse.

/ Emballage en verre pour une securité
maximale. Poids net : 120 g. DLUO :

// 18 mois.

www.delifrance.com/fr

5. CAPPUCCINO A CROQUER
Fidele 2 la celebre boisson dont il
s'inspire, ce Cappuccino (nouvelle
recette] propose une base de
/ crumble pur beurre au cacao et
/un crémeux café, le tout associé
< aune mousse de lait trés legére
-~ délicatement saupoudrée de cacao.
85 g. Préparation : & decongeler
4ha+4°C. DLC: 72 h apres
decangélation.
www.traiteurdeparis.com
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Palerme). La polenta, spécialité
du nord de lltalie, donne aussi
naissance a de multiples déecli-
naisons, comme le Scagliozz]
(Pouilles), des tranches de
polenta froides puis frites dans
I'huile et servies chaudes avec
des fromages crémeux et doux.
Rien n'oblige non plus & oublier
la charcuterie, surtout si celle-ci
joue la carte de plus de naturalité
comme chez Rovagnati dont la
nouvele gamme « Naturals » est

garantie sans nitrites et sans anti-
biotiques pour les animaux. Cote
desserts, a coté des inéluctables
Tiramist ou Panna cotta plus ou
moins bien exécutés, les glaces
italiennes aux agrumes (citron,
mandarine, orange sanguine),
au café, a la pistache ou aux
nolsettes du Pieémont ont toute
leur place aprés un déjeuner
« Healthy » avec « des sorbets
aux fruits gui s'attachent a resti-
tuer une saveur au plus proche

de la saveur originelle, » note
Stephany Fressard, Directrice
de la communication de la
Compagnie des desserts. Et les
perspectives seraient encore
nombreuses. « De nombreuses
recettes sucrées sont encore
méconnues en France : biscuits
divers et variés (Cantucci, Baci
di dama...), Cannolo siciliano,
Sfogliatelle, Torta caprese, Torta
della nonna, Castagnaccio....
£t la encore, tout est a falre et

a imaginer pour imaginer des
propositions rapides et faciles
a proposer 4 la part », conclue
Carole Gayet.

A 'heure ol restaurateurs et
convives recherchent des
moyens de réconfort, lltalie
a tout d'une valeur refuge.
Souhaitons de vite renouer
avec ce savoir-vivre a litalienne,
fait de joie, d'inscuciance et de
recettes qui mettent l'eau a la
bouche. &
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BOISSONS FONCTIONNELLES
ET ENERGISANTES

ME-ME

ENERGISANTES BIO
f‘* !> #’1 ME-ME SNACKING
% Me’ﬂde ' Composée de 98 %
g’“;‘%"n“' W de séve d'érable du

Québec, de thé vert
matcha, de moit de
raisin et de jus de
citron, la nouvelle
formulation de Mé-Mé
énergisante allie plaisir
et bien-étre. Elle accompagne tous
les moments de consommation de
la journée grice a son effet booster
d'immunité. 100 % Bio, avec 0 additif,
0 colorant, 0 conservateur, et surtout
0 sucre raffiné (remplacé par du motit
de raisin produit en Ardéche), cette
boisson a été pensée et créée a Annecy,
en Haute Savoie. Nouveau : la brigue
est désormais 100 % compostable avec
son bouchon en amidon de canne
a sucre et son design est signée de
l'artiste Léona Rose pour égayer les
points de vente. Seulement 16 calories
utiles pour 100 ml

GLACES ET INSPIRATIONS
‘GLACIAIRES s

COMME AU CINEMA
LA COMPAGNIE DES DESSERTS
Inspirés par le souvenir du pop-corn
et du batonnet de glace enrobé de
chocolat que l'on déguste devant
un film au cinéma, les péatissiers
de La Compagnie des Desserts ont
imaginé cette innovation gourmande.
« Comme au cinéma » regroupe
tous les ingrédients déclenchant ce
souvenir régressif : mousse de riz
au lait, sablé petit beurre, praliné au
pop-corn, enrobage chocolat au lait et
amandes pour un dessert en guide de
trompe l'ceil. DLC 12 mois. 90 g.
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-ﬂﬂ’ ELIXIA LAVANDE
IMAGRAM ELIXIA
Cette limonade artisanale
‘-~  bio est composée

d'eau issue du massif

I jurassien, de sirop
d'agave qui remplace
avantageusement le sucre
raffiné (environ 25 % de
calories en moins, avec un
indice glycémique bas), d'extraits de
citron et d'eau florale ultra naturels.
Faible valeur énergétique 17 kcal pour
100 ml. Fabriquée par I'une des plus
anciennes limonaderies de France.
Positionnement premium et qualitatif.
250 ml.

FROMAGES ET PRODUITS
FROMAGERS

LA SAUCE CHEDDAR
« LES CREMEUX »
LA COMTOISE
La sauce Cheddar intégre la
gamme des sauces fromagéres
« Les Crémeux » de La Comtoise,

a conservation en froid positif.
Parfaite pour la vente 4 emporter,
son gout, son onctuosiié et la
qualité de sa texture restent stables
qu'elle soit utilisée chaude ou froide.
Conditionnements adaptés a la RHF :
doypack 500 g avec bouchon a vis
ou poche de 1 kg facile a transvaser
dans des contenants type FIFI Bottle.
Conservation 180 jours au frais, 72 h
aprés ouverture.

UBSTITUTS DE VIANDE VEGETAL

GRATIN DE PATES CURRY

COBRAL

Ce gratin de péates curry aux petits
légumes, est un produit surgelé précuit
sous la marque Origin'L. Les pates

sont recouvertes de sauce épicée, d'un
mélange de légumes (bambou, choux
blancs, carottes, poireaux, poivrons
rouges et verts, champignons chinois,
oignons et pois mange-tout) et de
mozzarella. Avec un DDM de 9 mois,
ce gratin 100 % végétal est proposé
dans une barquette filmée de 290 g et
un étui imprime, adaptés a la RHD et
nomade. Il peut étre restitué au four a
micro-ondes 4 min a 800 W ou au four
traditionnel 25 min & 160 °C.

TOPPING ET INGREDIENTS

LAPATE A
TARTINER NOIR
INTENSE
MICHEL ET
AUGUSTIN

La Pate & tartiner
version Michel

et Augustin, c'est une recette
gourmande et ultra onctueuse avec
une liste d'ingrédients simple et
Courte. 100 % Vegan, elle se compose
aussi dingrédients bio finement
selectionnés avec du chocolat noir
intense 100 % végétal (a base de
purée d'amande et lait davoine).
Concoctée en France, elle est 2 fois
moeins calorique, 2 fois moins sucrée
que les pates a tartiner habituelles et
sans huile de palme. Un pot en verre
recyclable a conserver au frais.

AIGUILLETTES VEGETALES ET GOURMANDES

les
neuveaux 4=
fermiers

LES NOUVEAUX FERMIERS

Ces aiguillettes végétales, qui reprennent les codes de

la viande, se cuisinent comme de la viande pour une
expérience de dégustation bluffante. Fabriquées en
France, elles sont riches en protéines et contribuent ainsi
au maintien de la masse musculaire. Trés faibles en gras

saturés, elles associent plaisir et alternative végétale respectueuse de la planéte.




