
INNOVATIONS 15

Lauréat Panification
BIOFOURNIL

Pain Signature Tourte Rustique

Lauréat PÂTISSERIES ET DESSERTS
COMPAGNIE DES DESSERTS

Panier Pécan

Lauréat viennoiserie
ARYZTA (ex aequo)

Couronne Feuilletée Pépites de Chocolat

Lauréat viennoiserie
DÉLIFRANCE (ex aequo)

Croissant Le Passionné

Lauréat IMPULSION
MADEMOISELLE DESSERTS

Cookie Extra Topping Chocolat au Lait et Pécan

Lauréat BASES À GARNIR
NOVEPAN

Pâton Pizza à l’Épinard

LES PÉPITES DE LA 
BOULANGERIE 2021

Le CEBP (Cercle d’Études de la Boulangerie-Pâtisserie) est partenaire du Concours des Pépites de la Boulangerie, organisé par Honoré le Mag qui a rendu son verdict pour sa 
deuxième édition. L’objectif de ce concours est de valoriser les produits, équipements ou concepts les mieux adaptés à l’univers de la Boulangerie-Viennoiserie-Pâtisserie. 

Après examen des plus de 50 dossiers candidats, le jury composé d’un collège de boulangers artisans, de réseaux, mais aussi de distributeurs partenaires (METRO France et 
Transgourmet) et de plusieurs experts, a choisi de récompenser 20 lauréats Pépites de la Boulangerie 2021. Tous les produits lauréats seront exposés lors du salon SIRHA 2021 

Lauréat Mixes et préparations
PHILIBERT SAVOURS

Prémix Scandinave

Lauréat INGRÉDIENTS
PREMIUM CHEF

Gousses de Vanille Bourbon Madagascar Bio
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