Prélevé dans 1a‘y:A>ar‘tie la plué ﬁqoelleuse du filet de
saumon de Norvége fumé au bois de hétre et au sel

sec, ce cceur de filet est délicatement farci ou garni de
fines tranches de véritables truffes d'été apportant leur

parfum doux. Incisé au coeur, il est ensuite garni de

lamelles de truffes dété puis conditionné sous skin afin

de respecter la texture de la chair. Le meélange subtil

des arémes de notre saumon fumé de Norvege et de la
truffe d'été apporte une saveur originale qui saura ravir

les plus fins gourmets.
Vendsyssel.be www.vendsyssel.be
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Cet assaisonnement est
un bouillon, fermenté
naturellement et
assaisonné, extrait du
manioc sauvage de
la forét amazonienne.
Végan, sans gluten,
entierement naturel et
ancestral, il est fabriqué
dans le nord du Bresil,
avec une chaine
d'approvisionnement
équitable, connectée aux
peuples traditionnels et
aux petits agriculteurs.
Manioca Amazon
Forest Flavors, www.
dubresilaumonde.com

hall 2

1R SACHET
PAPIER
RECYCLABLE POUR
LES SALADES
PRETES A
LEMPLOI
Ce sachet papier est
100 % recyclable dans
la poubelle jaune
permettant ainst a la
restauration de participer
activement au tri de
ses emballages et de
réduire l'utilisation des
emballages plastiques. Il
est composé pour 95 %
de papier en pur kraft
blanc, certifié FSC et
d'une enduction de PE
pour le scellage. Il offre
les mémes garanties de
fraicheur et de protection
gue le sachet plastique.
Les Crudettes,
www.lescrudettes.com
Stand F49, hall 2.1

104 | France Snacking | septembre/octobre 2021 n°63

SIRH/A

MINITRONIC
La machine & Chantilly
Minitronic Pony 2 L est
une nouvelle version
offrant un plus faible
encombrement pour
un débit équivalent aux
machines de grandes
tailles. Capable de
produire jusqua 90 litres
de créme chantilly crue/
heure, de tres haute
qualité, elle est dotée
d'un bac/systeme de
foisonnement réfrigéré
jusqua la douille de
sortie. Cette machine a
chantilly professionnelle
dispose d'un réservoir de
2 litres.
www.mussana-france.
com
Stand G44, hall 4

Ce mélange « tout en
un », prét a lemploi,
permet de préparer
rapidement, en 6 min de
cuisson, un plat gourmand
complet, équlibre,
déja assaissoné, 100 %
francais. C'est lalliance
d'une pseudo-céreale
(le quinoa) et d'une
légumineuse (lentille
corail), agrémentées de
graines de lin pour les
fibres et les oméga 3, de
légumes déshydratés et
d'un assaisonnement a
base d'huile de tounesol,
petis pois déshydrates,
échalotes, oignon, thym
de Provence, carottes
déshydratées, ail, piment
d'Espelette et coriandre.
Berry Graine,
www.berrygraines.co

Convaincu que la signature « Donner du plaisir au
dessert », est possible, tout en baissant le taux de sucre
et lindice glycémique, La Compagnie des Desserts
lance une gamme de douceurs engagée dans une
démarche de « sucre positif® ». Il sSagit de diminuer
le sucre blanc raffiné ou de le remplacer par des
matiéres premiére brutes, riches en fibres et minéraux,
permettant de maintenir un indice glycémique bas.
Développée avec Alixe Bormon, spécialisée sur le sujet,
la société lance plusieurs références dont lentremet
Carrément Chocolat (indice entre 30 et 60), la tartelette
Rondement citron (entre 30 et 60) et le sorbet
Absolument framboise.

La Compagnie des Desserts,
www.compagniedesdesserts.com
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MOCHI CREAM
A servir encore un peu surgelés, & la maniere dun
mochi glacé ou bien complétement décongelé pour
une texture plus crémeuse, ces daifuku permettront
de déguster une créme a base de soja entourée d'une
fine pate de riz (mochi). Outre lardme yuzu, les autres
parfums ont été adaptés aux gouts europeens : café,
ananas-coco, caramel-amandes, choco-banane,
mangue. Recette 100 % végétale.
Foodex, www.foodex.fr
Stand J67, hall 2.1
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La société se réinvente en lancant la premiere
plateforme POS tout-en-un au service des
restaurateurs : Cashpad + ! Toutes les innovations a la
carte sont proposées pour trouver de nouvelles sources
de revenus afin daméliorer les parcours clients et
inventer la restauration de demain.

Cashpad, www.cashpad.fr
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Le spécialiste du canelé étoffe sa gamme en revisitant
sa célébre recette de canelé traditionnel avec 3 recettes
inédites aux fruits Clean Label : rhum-coco, citron,
framboise. Ces gourmandises aux aromes naturels de
fruits, dont 2 recettes disponibles sans alcool : le citron
et la framboise, sont proposées dans les 3 tailles : la
bouchée 17 g, le lunch 30 g, et le gros 60 g et déclinées
dans 2 gammes : en frais avec une DLUO de 20 a 50
jours & fabrication et en surgelé avec une DLUO 1 an.
Aquitaine Spécialités, www.aquitaine-specialites.fr
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PEPITES FUDGE
CARAMEL
Multi-usage, en topping
ou en inclusion, les
pépites de caramel
Vahiné apportent
générosité et bon gout de
caramel tout en douceur
en ajoutant texture et
douceur aux desserts.
Bonne tenue en cuisson
par une caramélisation a
lextérieur et un fondant a
lintérieur. Dosage : 6 g/L
ou Kg de préparation.
Sans ardmes artificiels
ni conservateurs. 550 g.

Référent pour les solutions industrielles et logistiques
de réemploi de contenants dans la restauration rapide,

Uzaje conduit de nombreux pilotes avec les acteurs
du secteur. Lentreprise aide également ses clients
dans leurs projets de réemploi : choix des contenants
ou design spécifique, mise en place de solutions de
récupération, transport et gestion des consignes. Apres
son ouverture fin 2020 en lle-de-France, Uzaje ouvre
son 2e centre de lavage a Avignon, & lautomne 2021.

DLUO 18 mois.

Et aussi : Mélange libanais
Ducros
McCormick,

WWW.
mccormickfoodservice.fr
Stand L18, hall 7.1.
Présent aussi au Sirha,

stand D29, hall 3

Uzaje, www.uzaje.com
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COOKIES A LA FRANCAISE

Les cookies ont été revisités a la frangaise par le spécialiste
de la patisserie, avec une recette 4 base d'un biscuit issu
du savoir-faire maison : le sablé breton pur beurre avec
une pointe de fleur de sel. Ont été ajoutés des copeaux de
chocolat dans le biscuit et le dessert a été gami de noix

de pécan torréfiées, puis nappé d'une onctueuse ganache
chocolat-noisettes. En version caramel, le sable est sans
inclusion et la ganache est au caramel. Produit de 659
surgelé. Diam 8 cm. DLUO 12 mois. Et aussi : les choux a la
créme, les paniers a personnaliser, les succes, les figer cake
ou encore de nombreuses nouveautes « glaces »...

La Compagnie des Desserts,
www.compagniedesdesserts.com

Stand G9, hall 7.1

Présent aussi au Sirha stand D61, hall 3

Serbotel stand 215, Hall 2

[T VAN SERB@TEL
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Cet appareil, destiné & la préparation
de cocktails, smoothies, milkshakes,
cafés frappés et toute autre boisson
mixée, propose 9 programmes opti-
misés. Le double sens de rotation de
ses couteaux brevetés, unique sur le
marché, permet de broyer et mixer
tous types dingrédients en quelques
secondes : glacons, fruits congelés..
Sans cloche, il est le plus silencieux
de sa catégorie et offre un excellent
rendement énergétique grace a
son moteur brushless. Version standard ou encastrable.
Détection du bol autormatique et arrét du moteur immeédiat
& louverture du couvercle. Ecran LCD et bols empilables,
gradugés. Adaptés aux droitiers et aux gauchers.

Santos, www.santos.fr
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D'une texture onctueuse et équilibrée, ces sauces,
sans sucres ajoutés sont fabriqués en Arigge a partir
dingrédients bio et naturels, sans colorant, sans
conservateur et sans additif. Proposées dans une
bouteille en verre recyclé, en 360 g, elles se declinent
en 3 recettes : & la tomate ou a la betterave (Ketch'up)
et BBQ fumée. DLC 24 mois

Stand : M4:

Albert Ménés, M.;éﬁé—}\ou.fr
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