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TITRE-RESTAURANT
L'Umih salue
l'arrivée

de Worklife

L'Union des métiers et des in-
dustries de 'hétellerie (Umih) a
saluélarrivée de Worklife sur le
marché du titre-restaurant.
Worklife ne prend pas de com-
mission au restaurateur, seulsles
frais bancaires classiques sont
appliqués comme pour n'im-
porte quelle carte hancaire d'en-
treprise. Les entreprises paient
de1€ 35€/mois/salarié pour la
carte Worklife. Au-dela du sim-
ple titre-restaurant, Worklife
permet de valoriser sur une ap-
plication mobile I'ensemble des
avantages sociaux de |'entre-
prise (mohilité, garde d'enfant,
indemnité télétravail, etc.).
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DE LA GOURMANDISE
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" 8 novem-
= bre dansle

, = cadre de la Foire
~  internationale et gastronomigue
de Dijon. Présidé par Fabrice
Gillotte, MOF chocolatier, ce
concours de haut niveau aura
cette année pour parrain
Jonathan Mougel, MOF patissier
confiseur. Le concours est ou-
vert & tous les patissiers, choco~
latiers, confiseurs, restaurateurs,
traiteurs, patrons, ouvriers, ap-
prentis, 3 titre individuel. Lédition
2021apour théme « Conteset lé-
gendes d'lrlande » (4 catégories).

AIDES

Le « sur-mesure » se substitue

au « quoi qu'il en colte »

omme prévu, Bruno Le

Maire, Elisabeth Borne,
Jean-Baptiste Djebbari, Alain Gri-
set, et Jean-Baptiste Lemoyne,
ont recu, lundi 30 aodit, les re-
présentants des secteurs de'hé-
tellerie, cafés, restauration, dis-
cothéques, tourisme, transports,
parcs a thémes, événementiel,
salles de sport, grande distribu-
tion et commerces des centres
commerciaux afin de faire un
point sur leur situation écono-
migue et de convenir de la pour-
suite de l'accompagnement de
I'Etat. Si celui-ci est en voie de
débranchement, des aides res-
tent néanmoins apportées aux
entreprises continuant de ren-
contrer de graves difficultés
économiques.
Ainsi, le fonds de solidarité est
maintenu pour le mois de sep-
tembre selon les mémes moda-
lités que pour le mois d'aoit,

Léger répit pour les hétels, cafés et restaurants en crise : le fonds de
solidarité ne prendra fin quau 30 septemnbre.

c'est-a-dire une compensation
de 20 % des pertes de chiffre
d'affaires, dés que l'entreprise ac-
cuse une chute d'au moins 10 %.
Afin d'inciter & I'activité, les en-
treprises devront justifier d'un ni-

veau minimal de chiffre d'affaires
de 15 % pour bénéficier du fonds
de solidarité au mois de sep-
tembre. A partir d'octobre, le dis-
positif de prise en charge des colits
fixes, qui assure une couverture de

90 % des pertes d’exploitati
pour les entreprises de moins
50 salariés et 70 % pour les ¢
treprises de plus de 50 salari
seraouvert a toutes les entrepri
des secteurs Slet Slbis qui conr
traient des pertes importantes
chiffre d'affaires, sans condit
de taille ('éligibilité était jusq
présent de 1 M€ par mois

T2 ME par an). Une clause de

voyure a &té fixée pour la prem|
semaine du mois de novern
avec les représentants de secte
Selon les organisations syr
cales, la saison estivaleetlep
sanitaire se traduisent pour
cafés, hotels, restaurants, et
cothéques, par une baisse d
tivité nationale de 20 % par
port & I'6té 2019 avec de t
fortes disparités selon les ty

d'établissements et selon

territoires. ®
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SALON

Natexpo 2021, vitrine du dynamisme de la bio

e salon professionnel de la

bio, qui se tiendra du 24 au
26 octobre & Paris, est dans les
starting-blocks. Ses organisa-
teurs, Natexbio et Spas Organi-
sation, ont levé le vaile sur cette
édition qui entend mettre en
avanties nouveautés et les ini-
tiatives prises par les profes-
sionnels de la bio ainsi que surle
dynamisme dont ils ont fait
preuve face a la crise.

Plus de 20 000 visiteurs et
1350 exposants, frangais et in-
ternationaux, sont attendus sur
prés de 40 000 m? au Parc des
expositions Paris Nord Villepinte.
Pour les accueillir cette année,
Natexpo prendra en effet ses
quartiers dans le hall 6, I'un des
deux plus grands du site.

Cette année, Natexpo accueille la
foodtech sur un espace inédit dé-
dié aux jeunes entreprises de son

_  APPEL A CONCOURS
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\ Nature gourmande sur glace

L a premigre édition des tro-
phées de la glace se remet
en piste | L'amélioration de la si-
tuation sanitaire amene en effet
les organisateurs a rouvrir Iap-
pel 3 concours, et ce, jusqu‘au
31 décembre 2021. Concours
d'excellence autour de la glace,
lancé par La Compagnie des Des-
serts, cette compétition est ou-
verte aux « professionnels » (gla-
ciers, patissiers, cuisiniers,
boulangers) et aux « amateurs »,

primés dans chaque catégorie.
Sur le théme de la Nature gour-
mande, chaque candidat devra
réaliser une coupe glacée et un
dessert & |'assiette autour d'une
glace de son choix. Les épreuves
de |a finale se tiendront le jeudi
24 mars 2022, Journée interna-
tionale de la glace, & 'école Fer-
randi avec un jury d'exception.
Réglement complet disponible
sur simple demande auprés de
sauce.marie@gmail.com. &

réseau. Au sein du secteur Eco-
‘Produits/Eco-Services et 2 proxi-
mité du Lab, le village FoodTech
rassemble 12 sociétés portant
des initiatives numériques, tech-
nologiques et entrepreneuriales
innovantes en lien avec 'alimen-
tation bio.

Salon également visible
en ligne

Durant trois jours, le salon pro-
posera également animations,
conseils et conférences. Les vi-
siteurs découvriront les lauréats
des Trophées Natexpo qui ré-
compensent les nouveautés du

marché. lls auront aussi |'of
sion d'explorer, via la Galerie

_ Nouveautés, les nouvelles |

dances du moment avec plu
150 produits présentés.
Par ailleurs, pour permett
un nombre accru de visits
internationaux et nationau
participer au salon, Nate
sera également visible en li
Une plateforme de mise er
|ation offrira la possibilité c
céder 2 I'ensemble des &
sants physiquement prés
et méme de dialoguerend
via un module de chat aud
vidéo. e




