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La Compagnie des Desserts met ici son
savoir-faire au service de ses convic-
tions avec des nouveautés comme
une gamme « Sucre positif », parce
qu'elle est résolument convaincue que
la signature « Donner du plaisir au des-
sert » est possible en baissant le taux
de sucre et I'indice glycémigue (Sorbet
Absolument Framboise, Sorbet Figue
miel, patisseries & indice glycémigue
bas : Carrément Chocolat et tartelette
Rondement citron). Par ailleurs : une
gamme de pétisseries festives (Soufflé
banoffee, Bliche design framboise nou-
gat et Chou chocolat cceur praling si-
. gné Philippe Urraca). Et enfin une gamme de patisseries
pour la restauration 2 table ou au comptoir : les paniers
aux fruits ou & personnaliser, les succés, les cookies a la
francaise, les finger cakes, les choux 2 la créme.

www.compagniedesdesserts.com

Effiloché de canard confit

Alternative originale pour des burgers trés gour-
- mands, |'Effiloché de canard de Rougié, sans
additif ni conservateur, apporte aux restaura-
teurs gain de temps, facilité d'exécution et créa-
tivité sans limite. Ce produit est issu a 100 %
de viande de canard gras frangais. La viande
déja confite spécial burger est congelée pour
une conservation plus longue et elle est adap-
tée 2 la taille des pains pour une multitude de
recettes de burgers. Les chefs Rougié propo-
sent par ailleurs 3 recettes pour agrémenter les
cartes.

https://pro.rougie.fr
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TRAITEUR DE PARIS

P'tits Verres Sucrés

Traiteur de Paris présente désormais ses Ptits
Verres Sucrés (P'tit verre facon Tiramisu, P'tit
verre mousse vanille et framboise, P'tit verre ci-
tron meringué, P'tit verre chocolat), incontour-
nables de son offre cocktail, dans des verrines
en PET 100 % recyclable. Les cuilleres jetables
qui les accompagnaient ont par ailleurs été
supprimées, pour des raisons écologigues. Trai-
teur de Paris a également remis au godt du jour |
les recettes de ce quatuor de verrines. Cet as-
sortiment se compose de 36 verrines entiérement confectionnées dans 'ate:
lier Traiteur de Paris de la Guerche-de-Bretagne (35).

www.traiteurdeparis.fr

SO'NiGiRi
Début 2021, l'entreprise bretonne est devenue actionnairs
majoritaire de la start-up Horizon des Mets détenant SO'Ni
GiRi, jeune margue dynamique.créée en 2016, souhaitan
\ s'implanter sur le marché du snacking. L'Onigiri Dauna
. &SO'NiCiRi est proposé dans un emballage qui perms
de garder la fraicheur de |'onigiri et de I'algue Nori jusqu’a Iz c=
gustation. 5 recettes sont proposées : Onigiri Avocat fagon gua-
camole au yuzu, Onigiri Saumon et sauce teriyaki, Onigiri Thon
et mayonnaise wasabi, Onigiri Poulet fagon teriyaki, Onigiri
Beeuf et sauce okonomiyaki.

CACAO BARRY TARTARE

Chocolat @% Tartare 100 % Végétal
ToutFruit Stand 4C80

(Cabosse Naturals, expert mondial en
matiere de fruit de cacao, s'associe
a Cacao Barry pour lancer le chocolat
ToutFruit auprés des chefs et des ar-
tisans du monde entier. Le choco-
lat ToutFruit, au godt fruité et aci-
dulé, est élaboré exclusivement a
partir de fruit de cacao. Cabosse Na-
turals a remporté le « Sustainable In-
gredient Award » aux Sustainable
Food Awards 2021 le 10 juin. Ce prix

Une nouvelle recette ultra gour
mande s’invite dans l'univers d
frais tartinable : Tartare 100 % Vé

Risso Restaurant et Risso Chanty évoluent

La margarine Risso Restaurant est disponible en format
2 kg. Pour répondre aux besoins de chacun, Risso Res-
taurant (format 2 kg) est désormais disponible en bar-
quette de 500 g. La gamme Risso Chanty, quant a elle,
se perfectionne et fait évoluer |2 composition de ses re-
cettes, Ses 3 préparations végétales (Chef,

Duo et Duo Vegan) sont plus stables, @- @- L8
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www.vandemoortele.com/fr

récompense un ingrédient qui fait
durablement la différence en termes
d'impact environnemental et/ou so-
cial. Cacao Barry prévoit de lancer
une autre expression du chocolat
ToutFruit & partir de 2022.
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www.barry-callebaut.com

gétal Ail & Fines Herbes. On re
trouve dans cette recette le golit in
tense d'ail & fines herbes qui fait |
succeés de Tartare (Savencia Fro
mage & Dairy). Le substitu
d'amande, qui s'obtient en mélan
geant des amandes réduites en pu
rée avec de I'eau, remplace ici le |ai
de vache. La recette proposée es
sans additif, sans conservateur &
source de fibres. Son couvercle e
son pot en plastigue entouré de car
ton permettent de diviser par 2 |
poids en plastigue en comparaisol
d'un pot 100 % plastique. Et |
tout est 100 % recyclable.

www.savencia-fd-foodservice.com




