Actualité

BREVES SALON

LA COMPAGNIE DES DESSERTS SENGAGE DANS
LE « SUCRE POSITIF ». Cette démarche
consiste a diminuer le sucre blanc raffiné
oualeremplacer par des matiéres
premiéres brutes, riches en fibres eten
vitamines. Les chefs glaciers en R&D
ontainsitravaillé surune liste
d’ingrédients la plus courte possible
pour obtenir un sorbet Framboise
avecplus de 80 % de fruits et
uniquement trois ingrédients naturels :
le fruit; le sucre, qui stimule la saveur du fruit,
apporte delasouplesse au sorbet ainsi qu’une meilleure
résistance thermique; et lesfibres végétales, naturelles,
indispensables pour réduire la vitesse d’absorption des
sucres et glucides dans'organisme, et qui possédent
également une fonction texturante pourles glaces. =
Hall3-Stand 3D61

LE SALON SERA L’OCCASION
POUR LA SOCIETE CRISALID
(SPECIALISEE DANS
LINFORMATISATION DU
POINT DE VENTE) de
présenter son logiciel
de caisse tactile
Ogyris®. Pensé pour
s’adapterau pointde
venteindividuel comme
alachaineintégrée, il permet de gagner en productivité
toutenréduisant le temps de passage en caisse grace a
ses nombreuses fonctionnalités métiers (lecture des
titres restaurants, gestion des formules automatiques,
des niveaux de tarifs, etc.). D’autres solutions seront
présentées, comme I'application de prise de
commande made by Crisalid®. =

Hall 7 - Stand 7C26

FERME DU PRE PRODUIT SOUS LA MARQUE SERVIS’CEUF. Cet ceufliquide en
emballage Tetra Brik® Aseptic préserve toutes les caractéristiques de 'ceuf
(godt, foisonnement, liant) et assure une fiabilité bactériologique de parson
process de pasteurisation haute température. Lentreprise familiale garantit
également 'origine francaise de ses ceufs tout comme son engagementen
faveur du bien-étre de ses poules pondeuses. A stocker entre 0 et 4°C pendant

AURELIE

DAVOISE, QUI APPARTIENT DESORMAIS A GD

AU SIRHA LES NOUVELLES COLLECTIONS 2021. Des trans“ormations vont
progressivement étre apportées aux gammes actus!is
enadéquation avec le programme ambitieux de dév
dugroupe (en2022). Sur le stand, les visiteurs bénéficizront de I'expertise
deséquipes, pour des solutions personnalisées et uns cohérance des
emballages (ex.:sacs), et auront droit & quelques surpris=s. =

42joursavant ouverture. Les Tétra brik ® Servis’Euf de 1 kg sont aussi
disponibles en qualité Poulz au sol, Plein Air et Bio. =
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EUROGERM INVITE LES PROFESSIONNELS DESIREUX D’ANIMER LEUR POINT DE VENTEET LES
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INSTANTS DE CONSOMMATION (NOMADES OU A TABLE) a découvrir ses ingrédients
et solutions créatives, placs
nutritionnelle et durz
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