Sirha annonce les 12 lauréats des Sirha Innovation Awards
2021
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Ce jeudi 2 septembre 2021 se tenait le jury des
Sirha Innovation Awards 2021 qui récompense les
meilleures innovations de I'année pour la
restauration et la boulangerie-patisserie dans 3
catégories :

« Produits Boissons - Ingrédients » , « Matériels -
Equipements - Produits - Technologies - Services
» et « Eco-responsable ».

Toutes ces innovations seront a découvrir au
salon Sirha Lyon a partir du 23 septembre, dans
I’espace Sirha Innovations situé au coeur du
salon, et la remise de prix se tiendra le 23
septembre a 17h sur la scéne Sirha Masters.
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- Desserts « Sucre Positif® » par la Compagnie Des Desserts : Une
démarche qui vise & accroftre le plaisir de déguster une glace et une
patisserie tout en abaissant le taux de sucre. 3 nouveautés dont le
sorbet Absolument framboise avec 30% de fruits et 2 deux patisseries
Rondement Citron et Carrément Chocolat avec un indice glycémigue
bas. Les 2 pétisseries sont cosignées par Alixe Bornon, spécialisée dans
les patisseries & indice glycémigue contrdlé (entre 30 et 60).



