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® ® ® THEME

La sélection sucrée

PANORAMA AIDES CULINAIRES (SUITE)
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Un bowl & croquer
Ce Panier a personnaliser est un
fond de tarte dontla recette va a
Pessentiel : une pate feuilletée él .
pur beurre au sucre cassonade, 2 X
agrémenter de glaces ou de fruits
suivant la saisonnalité des cartes.

Il est proposé dans un format 30 g,
pour 9 cm de diamétre et 4 de hauteur.
Il doitson look authentique et « fait mai-

son » ases rebords hauts, irréguliers et foncés

ala main. Si son format en panier le prédispose pour la vente 2
emporter, il trouvera également de multiples usages en dessert
aTassiette, avec une recette signée du chef. Un produit 4 décon-
geler 4 heures au froid positif ou a réchauffer quelques minutes
au four. Conditionnement carton de 12 piéces (compagniedes-
desserts.com).

Iles cremes
afissieres
ur mMesure
La filiale du groupe Jean Floc'h,
spécialisée sur le créneau des sauces
et garnitures sur-mesure poursuit son
développement sur le secteur du dessert. Dans
ce sens, le fournisseur présente une gamme
traditionnelle de crémes patissiéres & chaud prétes a
I'emploi. Elaborées au lait entier dans une démarche de
clean label des recettes (les crémes sont garanties sans
arbmes ni colorants), ces préparations sont
. conditionnées dans des poches a douille de 600 g,
- : (avec une pince a fermeture incluse). La poche a
) douille garantira ainsi un dosage précis tout en étant
refermable aprés usage. D'oli une meilleure maitrise
du coiit de revient et de gestion des stocks (avec une
DLUO de 12 mois en congelé). Un conditionnement en
sachet doypack de 1 kg est également proposé. Toutes
déclinables en version vegan, ces crémes s'utiliseront en préte a
garnir pour les millefeuilles, tarte, éclair et chou ou comme une base
polyvalente et personnalisable pour les mousselines et frangipanes.
Quatre crémes sont proposées a l'occasion du lancement: chocolat-
vanille- caramel- mangue passion (cap-culinaires.com).

On poursuit le panorama de solutions d'aides culinaires cette fois sur le registre du sucré
et des fruits, avec un échantillon de nouveautés, parmi celles présentées cette année lors

rnur- ersannaliser

Es coohkies

Le fabricant enrichit sa gamme de palets de cookies
surgelés préts a cuire, les Cookie Pucks, en les décli-
nantdans un nouvel emballage plus petit: 4 savoir zo
unités au lieu de 9o dans la gamme d’origine. Un for-
mat pour permettre un stockage plus facile et des rota-
tions dans les saveurs les plus fréquemment deman-
dées. La formule est proposée sur top 3 de ses ventes en
cookies: 'incontournable nature aux pépites de choco-
lat,le triple chocolat etle chocolat blanc framboise. Ces
palets de pate crue seront a passer simplement au four
entre12 et14 minutes (suivantla puissance du matériel
de cuisson). Des produits ne nécessitant donc aucune
compétence particuliére tout en assurant au profes-
sionnel un rendu optimal et régulier, pour un goiit
etune texture proches d’un cookie 4
faitmaison. Conditionnement g
étuide zo palets (dawnfoods.
com/fr).

ge la E':lulpe de Fruits en poches
n - ’
Frfitliro D?Bra,sil estune gamme de p‘L‘ﬂpe de fruits copgelee
présentée en poches mono-usage. Enuefel_:ncnt élaborée e}vec
des fruits cueillis au stade optimal de marissement,la prépa-
ration est garantie sans CONServateurs, colo-
rants ou sucre ajouté. Offrant unebonne
alternative aux fruits frais, en termes de
valeurs nutritionnelles et fonctionnel}es,
ainsi que de goft, cette solution
prétera 2 de multiples usages,
sans risque de gaspillage grace
aux petites portions condition-
néesen poches de10o g.Lagamme
se compose de 16 variétés de pulpes
de fruits surgelées, principalement
des fruits tropicaux. Conditionnf;-
ment en boites de 15 sachets de 4 uni-
tés de 100 g (fruteiro.com).




