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Une gamme de produits ayant en commun 'incorporation
d’huile d’olive dans leur recette, en remplacement des graisses
animales saturées et des graisses végétales hydrogénédes. Pilicr
de 'alimentation méditerranéenne, I’huile d’olive est compo-
sée d’acide oléique, une graisse insaturée contribuant a limi-
ter le taux de cholestérol dans le sang. Les polyphénols présents
dans cette huile concourent a 1a protection des graisses dans lc
sang par leur capacité antioxydante. Europastry s’appuie sur
un processus naturel (Verdeo) qui permet 4 une graisse végé-
tale telle que I'huile d’olive de devenir solide et 1a rend apte A
la préparation de viennoiseries. En découle la gamme Olive,
contenant plus de 84 % de graisses insaturées.

Olive accueille déja un croissant de 60 g 100 % végétal, avec
une mie affichant en bouche des nuances subtiles i I’huile
d’olive. On y retrouve également des madeleines de 60 g sans
sucre ajouté, élaborées A partir de levain et d’huile d’olive,
fourrées aux pépites de chocolat. Enfin, la gamme comprend
deux donuts fabriqués a I'huile de Grignons d’olive (un dots
nature sucté de 49 g et un dots avec glacage de 52 g). Tous les
produits sont exempts d’huile de palme. Le croissant est

a cuire, tandis que les madeleines et donuts sont préts a
servir aprés simple décongélation. En résumé, une gamme
trés originale, qu’on aimera, ou pas; mais dans tous les cas,
Olive ne laissera pas indifférent! Conditionnement en boite
de 50 (croissant), 40 (madeleines) et 36 (dots).

Le Rondement Citron et le Résolument chocolat,
signés La Compagnie des Desserts
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donc aussi servir de base pour une multitude «
comme le fraisier, la forét noire, et le tiramisu
Présentant une texture légére gréce a leur col
riche en ceufs, les disgues conservent une hon
dans les réalisations. Enfin, la recette ne comy;
pas d'alcool.
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Trompe-I'eil garanti
Toute ressemblance avec un batonnet d'une
connue serait fortuite! Cette version du célébi
batonnet glacé gourmand est une patis
imaginée par La Compagn
desserts. Mousse ¢
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Madeleine tout chocaolat

Chez St Michel Professionnel, cette madeleine
aux saveurs intenses de cacao renferme un go
ceeur crémeux au chocolat agrémenté d'une tc
noisettes (19 %). Une recette sans huile de pal
parsemée de pépites de chocolat a l'intérieur. 1
madeleine, réchauffée pendant 6 min au four,
plusieurs usages : petit-déjeuner, buffet, desse
goiiter. Conditionnement en carton vrac de pié




