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1¢ édition des Trophées de la Glace

Save the date

La finale de la catégorie Professionnels se tiendra le jeudi 24 mars 2022,

Journée Internationale de la Glace, a I'école Ferrandi.
Les 6 candidats sélectionnés s’affronteront autour du théme de « LA NATURE GOURMANDE »

en présence d’un jury prestigieux présidés par 2 Meilleurs Ouvriers de France,

Philippe Urraca, Président du jury et Michel Roth, Président d’honneur.
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Gourmande

Pour plus d'informations : sauce.marie@gmail.com
Contact presse : Stéphany Fressard - 06 12 08 01 59

stephany.fressard@compagniedesdesserts.com

La finaliste de la catégorie Amateurs ne pourra pas avoir lieu faute
de candidature. Nous remercions vivement les candidats qui se
sont présentés et leurs donnons rendez-vous dans 2 ans !

Lors de la finale, chaque finaliste devra réaliser en 3h:
. une coupe de glace pour 6 personnes
. un dessert a I'assiette pour 6 personnes

a base des glaces fournies par La Compagnie des

Desserts. Liste des saveurs communiquées dans le réglement.
Chaque candidat a la possibilité de demander une saveur de
glace sur-mesure pour toute demande faite avant le 28 février.

J 7/’

f/;

LES
GLACIERS
FRANCAIS

Waitre Artisan

(‘ la compagnie des desserts



Le prestigieux jury sera composé de:

. Ophélie Barés — Gagnante de Qui sera le prochain du meilleur patissier ? C‘ [\
. Philippe Bertrand — MOF Chocolatier Confiseur E
. Adrian Colin — MOF verrier

. Philippe Faur — Maitre Artisan Glacier

. Paul Fédéle — Rédacteur en chef de France Snacking

. Marie-José Germon - Chef du Ministére des Outre-Mer

. Frédéric Jaunault - MOF Primeur

. Bernard Leprince — MOF cuisinier

. Nina Metayer — Consultante patissiére

. Benoit Nicolas — MOF Ferrandi

. Marc-Henry Vergé — Chef exécutif

. David Wesmaél — MOF Glacier -

Un concours d'excellence autour de la glace!

Philippe Urraca, Président du Jury déclare :

« Hate de cette 1°* édition des Trophées de la Glace afin de découvrir les belles créations

des finalistes autour d’un théme qui prend tout son sens aujourd’hui « la nature gourmande ».

Hate également et de retrouver et partager un moment avec mes amis du jury

autour de ce nouveau concours. Hate de féliciter le vainqueur de cette 1% édition ! »

Partenaires des Trophées de le Glace 2022 :
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