VANDMOORTELE MGOF

REGRUTE JEAN-FRANGOIS BELS

a division MCOF de Vandemoortele
I (margarines, culinary oils & fats)
annonce de fortes ambitions sur
son développement en foodservice des

2022, avec le déploiement de sa marque
RISSO®.

NOUVELLE ACTIVITE

FOOD SERVICE

Erwan Dubois, Country Commercial
Manager MCOF, embauche massivement
pour répondre aux ambitions du groupe.
Dans ce cadre, Jean-Francois Bels vient
de rejoindre les équipes sous sa direction,
en tant que Directeur Commercial Food
Service. Il pilotera ainsi 1’activité Food
Service pour laquelle le groupe recrute
17 autres personnes au marketing,
a Dladministration des ventes et au
commerce. La division MCOF de

PHILIPPE FAUR REJOINT

Vandemoortele s’est par ailleurs installée
fin 2021 dans de nouveaux locaux a Massy
(Essonnes), face a la gare. Jean-Frangois
Bels était précédemment chez Lactalis
ou il a occupé pendant 21 ans différents
postes au commerce et au marketing,
dont 15 années consacrées au marché de
la restauration commerciale et collective.
Vandemmortele se concentre sur deux
activités : les produits de boulangerie,
viennoiserie et patisserie surgelés et les
margarines, huiles culinaires, graisses
et sauces. Le groupe a réalisé un chiffre
d’affaires d’environ 1,2 milliard d’euros
en 2020 avec un effectif de 4 500
employés. En France, la division produits
surgelés est basée a Torcé (Ille-et-Vilaine)
et la division MCOF est basée a Massy
Palaiseau (Essonnes).
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LA COMPAGNIE DES DESSERTS

a Compagnie des Desserts et
I Philippe Faur ont convenu de

mutualiser leurs  savoir-faire.
Cette association s’inscrit dans le cadre
d’une démarche pour I’Excellence de la
glace, la mise en avant du circuit-court,
I'utilisation d’ingrédients naturels et
le recours a des formulations pointues
destinées a un public attentif a la nutrition
autant qu’a la pureté des saveurs.

FEDERATEUR D’ARTISANS DANS
LE MONDE DU DESSERT

La Compagnie des Desserts va reprendre
les activités de production de Philippe
Faur en apportant son savoir-faire de
logistique et de distribution. Elle confirme
ainsi sa vocation de fédérateur d’artisans
de qualité¢ dans le monde du dessert.

Philippe Faur, Maitre Artisan Glacier,

pour élever le niveau de satisfaction

Champion de France de Sculpture sur
Glace, Champion d’Europe des desserts
glacés, Grand Prix de l’innovation et
classé depuis 10 ans dans les « meilleurs
glaciers de France », va créer “La Cité de

la Glace”, une école de formation et un §

centre de R&D dédiés ala glace. Il devient

partenaire exclusif de La Compagnie des f
Desserts a laquelle il apportera toute f

son expertise pour sublimer le métier de
Glacier. Ainsi, nos clients bénéficiecront
d’encore plus de produits, de services et
d’idées de « haute qualité » dans le plus
grand respect de la nature. « Je rejoins la
Compagnie des desserts afin d’apporter
fout mon savoir-faire et ma passion, pour
maximiser nos métiers et nos entreprises
dans le but d 'une amélioration collective

de nos clients et redonner a la Glace
et aux Desserts glacés la place qu’ils
méritent », affirme Philippe Faur.
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Savours & Co



