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Food Plus: potatobun,
bao bun et minipita
|.Snack Show FI3. Stéphane Poylo
et Antoine-Guy Breant proposeront
3 nouveautes congelés. Cibles:RHD,

7] VAE, traiteurs
- potato bun : bun
. brioché la pomme
deterre. Ultramoel-
leux. Parfaits pour
smashburgers. Cuit
tranche (77g, @Ticm)
-baobun(Asie): painsbunscuits
alavapeuravec graines de sesa-
me noir. Cuittranché (?0g, @10cm)
- pita cocktail 4x1kg mini-pita
sans additif, ni palme. Cuit (17g,
@6cm, sachet Tkg)
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(70g, h3x@8cm)
-Doigtdefée*: Merveilleuxenforme
d'eclair. Jeu des

textures : coque

meringue, cré- qu*
meux, praliné ala
cocoetchipscoco(75g, 14x4,5cm)
- Les P’tits creux pistache et fram-
boise enforme defingers**. Appareil
financier abased’smande et de pis-
tache, compotée de framboise.
Autresvariétés: “chocolatcaramel”,
“citron (70g, 6Bx6cm)

- meelleux aux fruits™ : appareil &
cakericheen ceufs. 3recettes:citron,
cerise, carrot cake (70g, 6x6 cm)
*décongélation : *2h, *4h

Compagnie des Desserts:

Mac’Doughnut caramel

- Mac'Doughnut caramel 3 Ia fleur
desel*:macaronenformede

\ a doughnutgamid’'uncréemeux

% giandujaetd’un cceurcoulant
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caramel au sel de Guérande

Le Guérandais : moulin

. d’échalote cristallisé au sel

I.Lagamme de moulins ‘JardinInten-
se”reunit4 “Croquants”.
Des herbes (ou bulbes) |
sontcristallisésausel de
Guérande (4,09€).

4moulins;oignonrouge

Rencontrez |

et déobuvrez
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/ailetciboulette/échalote/thymet -

romarin.
Composition:aromates(65*380"),
sel (203 35%).

“Nos 4 Croquants dévoilent leur :
richesse aromatique une foismoulus”,
explique Laurent Sériat, DG de SCA -

Salines de Guérande*.
*“Le Guérandais” et “Terre de Sel”

StMamet s’attaque
alaconfitureen GMS

I.7recettes 310gallantjusqu'a 68™:
fraise 68", framboise 63*, fruitsrouges -
61%, abricot 65", myrtille 61, orange -

61" et cerise 66",

. Lamarque StMametestleaderdes
| fruitsmorceauxenGMS '
| StMametpropose déja
| 18 confitures en RHF

StMametaéteracheté
en 2022 par Agromous-
quetaires.

Depuislamarque s'est étendueaux
- 1.Pour réaliser un New York Roll, Bridor
propose un Bun'n'Roll (85g, surgele)
~ dcuire, garniret topper.
I.St Valentin.Surunebasedesablé
COCO, UNe MOousse coco citronnee

jus de fruits pressés a froid.

Kayser: coeur fraise-coco

etunbiscuitdac-
quoise coco. Le
tout réhausse
d’un confit de -
fraiseetdungie- ¥ -
Gage.

Produit en Bretagne:
les lauréats 2024

- Domaine des
~ Terres Rouges
- |.Produiten Bretagne (PeB)aremis
 les Prix de la Meilleure Nouveau-
62024 '
- -Régalette:Breizh burger sauce au
~ poivre avec un bun au sarrasin _
- -MaisonHermine (Chateaubourg): -
© pates aux formes bretonnes aux
- couleursduGwennhadu(natureet

- taqueauxsauces
condimentaires
* avec 4 recettes:

encredeseiche).LaPME adeveloppe
. Sespropres = ]
: moules en
: bronze
- Le Gall : @ =
motte de = = S
beurre aux %
. cristaux de sel de Guérande
. -Guyader:tartinables thontomates
. Madame Lok

- Ci-dessous : Christophe Paumard
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- (Intermarche), Malo Bouéssel du
Bourg (PeB), Alice Marteil (U), Jean
- Coisnon (PeB), Bruno Roudaut (Scar-
- mor)

' Bridor: Bun'n'Roll pour créer

des New York Roll

Il s’agit d’'une péte 3
croissant en forme en

=0

. spirale.

~ Alélora Passaut des sauces:

~ gioli, béamaise, burger, tartare
- L.Encompkémentdesesmoutardes,
- raiforts,mayonnaisesetcondiments,
Alain Trautmann, dirigeant Alélor -

(CA8ME, Miete-
sheim/67) s'at-

aioli, béarnaise,
burger, tartare
(pot T170g).

Alain Trautmann
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