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HELADERO ARTESANO

Desde 1983 fabricamos helados artesanos.
Elaboramos nuestras propias recetas
de helados y sorbetes. Continuamos
utilizando nuestros métodos de infusidn
en tanques de doble pared de acuerdo
con las recetas tradicionales transmitidas
por nuestros Maestros Heladeros. Todas
las decoraciones de los botes se hacen a
mano, segun la tradicion.

un “SAVOIR-FAIRE”
EN PASTELERIA

Elaboramos pasteles “hechos como en
su propia cocina”. Nuestros pasteleros
hacen las masas, las cremas, los mousses,
las pulpas de frutas, etc. Dan forma,
remojan y decoran los postres a mano.
Prueban cada producto para controlar
que cada fabricacién se ajuste a nuestro
compromiso de calidad. Nuestro “savoir-
faire” sobre los grandes clasicos de la
pasteleria francesa nos permite ofrecer
variaciones creativas en cuanto a sabores
y formas, llegando incluso al trampantojo.

cREACIONES ORIGINALES

Lanzamos dos colecciones al aifio fruto
del trabajo creativo de nuestros pasteleros
y heladeros. Le abrimos las puertas de
nuestros obradores para permitirle que
realice sus productos a medida.

Elaboramos mas de 1500 fabricaciones a
medida para restaurantes que confian en
nosostros para desarrollar sus ideas mas
originales (gambas, gorgonzola, anchoa,
cerveza negra, etc.).



FABRICACION LOCAL
Yy ARTESANA

Suministramos a nuestros clientes
directamente desde nuestros obradores. El
suministro de dltimo kilémetro constituye
para nosotros un aspecto clave que une
al fabricante y al consumidor. Nuestros
clientes pueden indicar en su carta que se
abastecen directamente de una heladeria
artesana. Nuestra leche procede de una
granja situada a los pies de los Pirineos
para fabricar helados con leche fresca.
Ademds hemos establecido una relacién
a largo plazo con una cooperativa de
frutas situada en el valle del Rédano que
selecciona la mejor fruta para nosotros.

compPrOMISO RSC

Estamos trabajando para conseguir una
alimentacién mejor y mas responsable,
utilizando el azlcar y los ingredientes
principales con moderacion.

Las  acciones  eco-responsables e
innovadoras son nuestra prioridad, como
la reducciéon progresiva de la cantidad
de plastico utilizado, el bienestar
animal, disminuir la huella de carbono
(optimizacidn de la cadena de suministro,
eliminacion de gases de alto potencial de
calentamiento global), la digitalizacion
de procesos para facilitar el acceso a los
servicios.

Integramos a los empleados en el
desarrollo de la empresa a través de la
formacion, la participacion en el proyecto
empresarial y el didlogo permanente.

DESCUBRA MAS:
www.compagniedesdesserts.com/es
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DEFINA SU OFERTA

Llevamos 40 afios elaborando helados y
postres para nuestros clientes. Nuestros
comerciales conocen al detalle el sector
de la restauracion y estaran encantados
de aconsejarle en su oferta de postres
y helados para: una oferta optimizada, al
precio justo, personalizada y adaptada a
sus comensales.

RESALTE SU OFERTA CON
UNA CARTA DE POSTRES
PERSONALIZADA

iProvoque el deseo de disfrutar de un
buen helado o de terminar la comida con
un toque dulce! La carta de postres es
una herramienta que le permite atraer
nuevos clientes. Confienos la creacidn
de sus cartas de postres. Con un disefio
estandar o personalizado, realzaremos
su oferta con nuestros fotos profesionales
y artisticas.

iPRUEBE!

Le invitamos a que pruebe nuestros
helados y postres solicitando una caja
de degustacion y esperamos que tenga
tanto placer al probarlos como nosotros
lo tenemos al fabricarlos. iDéjenos
sorprenderle con nuestros helados y
postres artesanos!
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CONSULTA NUESTRA SERIE
pE E-BOOKS

Hemos recopilado los mejores consejos en
nuestra coleccion de e-books, fruto de mas
de 35 afios de discusiones e intercambio
con nuestros clientes.

Algunos de nuestros e-books son “ldeas
de asociaciones y combinaciones con
helado” y “Siete consejos profesionales
para vender mas helados”. Disponibles en
nuestra pagina web, o si lo desea, puede
descargarlos y guardar en su ordenador.

Escanee el cédigo para leer
nuestra serie de E-books.

INSPIRESE CON NUESTRO
porTFOLIO DE IDEAS DE
EMPLATADOS

Descubra ideas de emplatados realizados
por nuestros clientes y nuestros chefs.
Una seleccién para inspirarse y crear
emplatados originales y llamativas.

Escanee el cédigo para consultar
nuestro portfolio de ideas de
emplatados.
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sABORES EXCEPCIONALES

Desarrollamos helados y sorbetes de
sabores diferentes y Unicos, procedentes
de materias primas responsables y recetas
inspiradas de todas partes del mundo.

AZUCARES
ALTERNATIVOS

Descubra nuestra gama “Menos azucar
mas placer” con un indice glicémico
reducido. Nuestro objetivo es aumentar
el placer mientras reducimos la tasa
de sacarosa, tener una lista corta
de ingredientes, dandole prioridad
a productos brutos ricos en fibras y
vitaminas, reduciendo el aztcar refinado
en nuestros helados.

OFERTA PARA LLEVAR
RESPONSABLE

Nuestros heladeros y pasteleros en 1+D se
centran en crear productos de alta calidad,
faciles de consumiry transportar.

Con un disefio ideal para consumir al
momento o llevar en envases de plastico
reciclable, jnuestras novedades son faciles
de emplatar y aptas para “delivery”!
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Noveddes Reludes

HOSTELERIA 25L

BURRATA PESTO
75743 -p.22,p.26

CHOCOLATE CON FLOR DE SAL
75741-p.21

CHOCOLATE GOLD
75626 - p.21

CILANTRO LIMON
75740 - p.22

COCO CURRY
94103 - p.22

FRAMBUESA LICHI ROSA
75742 -p.23,p.27

KIKOS
1C25332-p.29

QUESO FRESCO CON MEMBRILLO
1C25333 - p.25

RICOTTA HIGOS ASADOS
75744-p.26

HELADOS 6L

CARROT CAKE
IC60510 - p.36

GALLETA MARIA CHOCOLATE
1C60300 - p.37

DONUTS
1C60301 - p.37



Novedades Relados

TARROS DE HELADO PARA LLEVAR

DUO DE MANDARINA
1C28218-p.41, p.80

SMOOTHIES, MILKSHAKES Y PALETINAS

PALET HELADO DE NATA DATIL PARADISE K-BUENO BLANCO
90949 - p.39 160453-p.43 160375-p.42,p.81

POSTRES HELADOS

BOLA ROCHER MOCHI HELADO SAKURA
90953 - p.48 160396 - p.49



Neveddles Pastelesia

AGUACATE MANZANA
160435 - p.68 160426 - p.68
SWEET BURGER HABA DE CACAO
160440 - .69 150049 - p.69
CRUJIENTE YOGUR CRUJIENTE CHOCO
FRESA CARAMELO
160430 - p.70 160436 - p.70

/ 7’4/‘
SECRETO EXOTICO MILHOJAS DE

FRAMBUESA

4758-p.52 100360 - p.74

LIMON
160429 - p.68

ROSA DE MANZANA
HOJALDRE
100353 - p.62

OVALO ROCHER
TURRON
IC18111-p.71

OPERA FINGER EARL
GREY
95460 - p.53



Neveddles Pastelesia

TAPON DE CHOCOLATE COULANT DE TURRON
PURO ORIGEN
4761-p.55 4771-p.55
CHOCO DELUXE ARROZ CON LECHE
160424 - p.57 100359 - p.71

BARRITA CHOCOLATE LINGOTE DE TIRAMISU TORRIJA DE LECHE
CARAMELO MERENGADA
160425 - p.73 150048 - .65 160431 -p.71

TIRAMISU EXOTICO
150050 - p.95

Nowedkes Tubevansy

VASITO COULANT VASITO CHEESECAKE
DE CHOCOLATE SPECULOOS
4734-p.82 4735-p.82



Nevedadles ¥inis

MINI SANDWICH
COMTE TRUFA
6509 - p.99

MINI EXOTICO
160439 - p.104

MINI TABLETA
CHOCOLATE GOLD
100355 - p.112

TRUFAS DE BAILEYS

160432-p.114

MINI CARAMELO

LOTUS
160438 -

MINI PAN BRETZEL
VARIOS
160395 - p.100

PERA
p.104

MINI TABLETA
CHOCOLATE RUBY
100354 - p.112

TRUFAS DE LIMON
JENGIBRE
160433 -p.114

160437 - p.104

MINI PAN BURGER
BLACK CEREALES
160397 - p.101

MINI CACAHUETE  MINI TORRIJAS TE

EARL GREY
100358 - p.106

TRUFAS DE TE
EARL GREY
160434 - p.114

TRUFAS DE TURRON

160427-p.114



ouedades
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CRUMBLE DE CRUMBLE DE CiTRICOS  MANGA CHEESECAKE

SPECULOOS

100357 - p.120 100356 - p.120 4432-p.119

MINI TAPA DE MACARON TAPA DE MACARON TAPA DE MACARON
NATURAL ROSADA

95352 - p.119 2889-p.119 2888-p.119

w

PAN LOBSTER ROLL PAN MORENO BRIOCHE TRENZADO
RECTANGULAR CHOCO-AVELLANA
160345 - p.130 96236 - p.124 160455 - p.131
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POLE SUD HELADERO
ARTESANO HACE 40 ANOS

Elaboramos helados en un obrador
artesano en el interior de Corbieres
segln el “savoir-faire” y la tradicién de los
Maestros Heladeros.

3000 RECETAS
DE HELADOS Y SORBETES

Helados “como si los hubiera hecho en
su propia cocina” inspirados en sabores
de especias, hierbas, frutas, productos
regionales o del mundo.

HELADOS CON
SABOR ORIGINAL

Nuestro proceso de elaboracién tradicional
nos permite conservar el auténtico sabor
utilizando el producto original. Prestamos
especial atencién al equilibrio de nuestras
recetas al afiadir méas fruta y menos azUcar.

una BUSQUEDA
INCANSABLE DE MATERIAS

PRIMAS RESPONSABLES

De origen francés o de origen autdctono,
seleccionamos las materias primas por su
calidad con un certificado de origen.

Aplicamos la misma ética en todo lo que
Elaboramos: productos con bajo contenido
en azlicar, sin aromas, sin colorantes...
Incluso en la blsqueda de envases eco-
responsables.

-
Pole Sud ; %
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Sorbetes “Pura Fruta” e ieemes
« Fibras vegetales
Nuestro objetivo: « Aziicar

©® Aumentar el placer mientras reducimos la tasa de sacarosa
Reducir el azticar refinado
® Privilegiar las materias primas ricas en fibras y vitaminas

Tener una lista corta de ingredientes

referencia
FRESA “PURA FRUTA” 92706
80% de fresa
MANGO “PURA FRUTA” 92707
83% de mango

Helado con bajo contenido en azlcar

VAINILLA BAJO AZUCAR 93108
Helado con 7% de azlcar (-75% respecto a la normal).

&
Helados y Sorbetes Veganos Ygan

FRAMBUESA BAJO PEDIDO
Sorbete con frambuesas Williamette.
VAINILLA 74213

Helado con vainas de Madagascar.

Helados y Sorbetes sin gluten

FRESA SENGA LIMON EXPRIMIDO MANGO

Sorbete Alta Expresion. Sorbete Alta Expresion. Sorbete Alta Expresion.
90912120 mlx 20 90911120 mlx20 90910 120 mlx 20
VAINILLA CON VAINAS DE MADAGASCAR CHOCOLATE NEGRO
Helado Alta Expresion con leche fresca. Sorbete (contiene gluten).

90915 120 mlx 20 90917120 mlx 20
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SELECCION DEL CHEF

DE PHILIPPE URRACA /

« La leche fresca entera proviene de la granja
Marguerite, situada a los pies de los Pirineos

» Huevos de gallinas criadas al aire libre
« Sin aromas, sin colorantes
Sujeto a disponibilidad de materias primas

Imaginadas y disefiadas por Philippe Urraca, Mejor Pastelero de Francia,
estas recetas Unicas fueron pensadas para Chefs y elaboradas
a partir de una seleccion de ingredientes de excepcidn.

referencia

CAFE BLANCO DE ETIOPIA 92867

iEl contraste del color crema del helado y el aroma del café soprenden! Este helado, hecho a
partir de una infusion en frio de granos de café etiopes en leche entera, ofrece sabores dulces de
café.

VAINILLA A LAS DOS VAINILLAS 92866
Una receta original creada por el Chef Philippe Urraca a partir de dos sabores de vainilla: [a floral
Tahitensisy la amaderada Bourbon.

referencia
CAVIAR BAJO PEDIDO
Helado salado.
CEPS 92799
Helado salado de setas.
FOIE GRAS 84163
Helado salado.
PARMESANO 92694
Helado salado.
QUESO DE CABRA 92773
Helado salado.
TRUFA BAJO PEDIDO
Helado salado.
YUZU 92796

Sorbete.

17



ALTA EXPRESION

Jecke fresca

La leche fresca entera proviene de la granja
Marg’Aude, situada a los pies de los Pirineos
Huevos de gallinas criadas al aire libre

SIEICINES
Sin colorantes
Sujeto a disponibilidad de materias primas

referencia
AVELLANA A LAANTIGUA 92729
Praliné de avellanas.
CAFE ESPRESSO DE GUATEMALA 92430
100% café Arabica de Guatemala.
CARAMELO CON FLOR DE SAL 93607
Caramelo cocido en un caldero.
CHOCOLATE A LAANTIGUA 93609
Chocolate negro 59% de Costa de Marfil.
CHOCOLATE NEGRO GUANAJA 92530
Chocolate Gran Reserva Guanaja 70% cacao.
DULCE DE LECHE 92702
Dulce de leche con flor de sal de Camarga.
LECHE ALMENDRA 94181
Puré de almendras 100% origen Espafia.
LECHE FRESCA NATURAL 92816
Leche fresca entera de la granja Marguerite.
MIEL Y PINONES 92191
Miel de flores de Garrigues con pifiones.
PISTACHO DE SICILIA 92529
10% de pasta de pistacho puro de Sicilia.
VAINILLA BOURBON DE MADAGASCAR 92815

Vainas infusionadas en nuestros obradores.

18



ALTA EXPRESION

« Frutas procedentes en su mayoria de
cooperativas

« Sin colorantes
«» Sin aromas
Sujeto a disponibilidad de materias primas

referencia
FRAMBUESA 92722
54% de fruta.
FRESA SENGA 92721
54% de fruta.
FRESAS DEL BOSQUE 85219
49,5% de fruta.
LIMON EXPRIMIDO 93600
14,5% de zumo puro de limén fresco.
MANGO “ALFONSO” IMPALA 92698
Mango “Alfonso” Impala de India. 54% de fruta.
NARANJA EXPRIMIDA 93613
60% de zumo.
NARANJA SANGUINA 93620
Naranja sanguina de Sicilia. 63% de zumo.
PERA WILLIAMS 92519
57% de fruta.
PINA 93602
58,5% de fruta.
CHOCOLATE NEGRO 92761

Alianza de dos chocolates de Costa de Marfil: 59% y 70%.

19



;Como reconocer un buen heladero?
La respuesta es, sin duda, jpor su helado
de vainilla!

El helado de vainilla es el helado de
referencia y el mas popular. Cuidamos
nuestras  vainillas  seleccionando
rigurosamente las vainas en funcion
de su sabor yolor.

Luego, nuestro proceso de infusidn
nos permite preservar lo mejor de
las vainas y conservar el sabor mas
auténtico.

referencia

VAINILLA BAJO AZUCAR 93108
Helado con 7% de azlcar (-75% respecto a la normal).

VAINILLA 74213
Helado vegano con vainas de Madagascar.

“Wgm
M VAINILLA A LAS DOS VAINILLAS 92866
g 4/ por Philippe Urraca

« iReceta inédita de chef para chefs!

« Dos vainillas de Tahiti y Madagascar : Tahitensis y Planifolia Bourbon

« Helado de leche fresca

VAINILLA AL ESTILO CREMA INGLESA 92011
Helado a base de huevoy crema.
<, VAINILLA BOURBON DE MADAGASCAR 92815
%ﬁ% de Madagascar

« Fragancias amaderadas con notas de cacao
« Infusion para preservar lo mejor de la vaina
« Helado de leche fresca

VAINILLA CROCANTI 94231
Helado de vainilla con trocitos de caramelo crujiente.
Zamc, VAINILLA INFUSION DE VAINAS BOURBON 93361
zﬁ‘g de Madagascar

« Fragancias nobles y sabrosas
«Infusién para preservar lo mejor de la vaina
+ Helado a base de huevos

& VAINILLA MACADAMIA CARAMELO 93105
<&/ Helado de vainilla, salsa de caramelo, nueces macadamia caramelizadas.

>y VAINILLA PECAN FUDGE 40612

=/ Helado de vainilla, salsa de caramelo fudge, nueces pecén caramelizadas.

20



Lo Rocolales

referencia
CHOCOLATE 92041
Helado de chocolate 59%.
CHOCOLATE (BOTE 5L) 92241
Helado.
CHOCOLATE A LAANTIGUA 93609
Helado de leche fresca, chocolate negro 59% de Costa de Marfil.
CHOCOLATE BLANCO 92350
Helado.
CHOCOLATE CON LECHE 92547
Helado.
CHOCOLATE CON GUINDILLA 92785
Helado con un toque picante.
CHOCOLATE CON FLOR DE SAL 75741
Helado de chocolate con un toque de flor de sal.
CHOCOLATE GOLD 75626
Helado de chocolate blanco caramelo.
CHOCOLATE NEGRO 92761
Sorbete de dos chocolates de Costa de Marfil: 59%y 70%.
CHOCOLATE NEGRO GUANAJA 92530
Helado de leche fresca, chocolate Gran Reserva Guanaja 70% cacao.
CHOCOLATE NEGRO NARANJA 74963
Sorbete de chocolate con zumo de naranja.
GIANDUJA 94241
Helado de chocolate con praliné de avellanas, trocitos de avellenas caramelizadas.
ROCHER AVELLANA 92934
Helado de chocolate avellana con trocitos de galletas y avellanas.
SELVA NEGRA 75131

Helado de chocolate, trocitos de brownie, coulis de cerezas.

21



referencia

BURRATA PESTO 75743

Helado de burrata con veteado de salsa pesto.

COCO CURRY I'EBTA 94103

Helado de leche de coco con especias curry.

GUACAMOLE IC25311

QUESO IDIAZABAL 74306

Helado salado.

WASABI 92782
eferencia

ACEITE DE OLIVA [TETNEISIN 92705

Sorbete de aceite de oliva virgen extra. Extraccion en frio.

CILANTRO LIMON 75740

Sorbete de cilantro con zumo de limén y trocitos de cilantro.

PEPINO 92708

PIMIENTO ASADO 92697

TOMATE ALBAHACA 92523

22



ALBAHACA
Sorbete de albahaca con trocitos.

CANELA
Helado.

FRESA ALBAHACA
Sorbete de fresa con hojas de albahaca.

HABA TONKA

Helado con sabor a vainilla y almendra amarga.

MENTA CON HOJAS
Sorbete de menta con hojas de menta fresca.

MOSTAZA
Helado salado de mostaza a la antigua.

REGALIZ
Helado.

ROMERO
Helado con infusién de romero.

TOMILLO
Helado con infusion de tomillo de Garrigues.

CACTUS CITRICOS

92696

92301

92812

92753

92941

92774

93011

92848

92849

92507

Sorbete de puré de cactus, zumo de naranja y limén verde.

FRAMBUESA LICHI ROSA
Sorbete.

FRAMBUESA VIOLETA
Sorbete.

MIEL

Helado de miel de flores de Garrigues.

PETALOS DE ROSA
Helado.

VIOLETA
Helado.

75742

92902

92111

92526

92370

23
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eferencia
BAILEYS 92699
Helado de licor de Baileys y whisky.
CAFE IRLANDES 94021
Helado de chocolate con whisky, salsa de chocolate.
GIN TONIC 92842
Sorbete.
MARC DE CAVA IC25138
Sorbete.
MOJITO 92709
Sorbete de ron, limén verde y hojas de menta.
PEDRO XIMENEZ 1025235
Helado.
PINA COLADA 93391
Sorbete de ron, pifia, leche de coco y limén verde.
RON CON PASAS 92101

Helado de ron con pasas sultanas maceradas en nuestro obrador.

SIDRA CASERA 92783
Sorbete.



Sabores de

referencia

GALLETA MARIA 74307
Helado.

GAZPACHO 1C25127
Sorbete salado.

HORCHATA 1C25165
Sorbete con horchata fresca.

MANTECADO 1C25327
Helado con canela, vainilla'y limén.

MARC DE CAVA 1C25138
Sorbete con alcohol.

PEDRO XIMENEZ 125235
Sorbete con alcohol.

PLATANO DE CANARIAS 1C25261
Sorbete. 40% de fruta.

QUESO FRESCO CON MEMBRILLO 1025333
Helado de queso fresco con trocitos de membrillo.

QUESO IDIAZABAL 74306
Helado salado.

TARTA GALLEGA DE ALMENDRAS 1C25281
Helado.

TORRIJA 1C25280
Helado de torrija con canela elaborada en nuestro obrador.

TURRON CON TROCITOS 74605
Helado de turréon de Jijona con trocitos de turrén de Alicante.
TURRON DE CHOCOLATE CON TROCITOS 1C25326
Helado.

TURRON SUPREMA 92892

Helado de turron de Jijona suprema.

25



Recins

° °

referencia
AMARENA 92861
Helado de cerezas guindas confitadas.
BURRATA PESTO 75743
Helado salado de burrata con veteado de salsa pesto.
GIANDUJA 94241
Helado de chocolate con praliné de avellanas, trocitos de avellenas caramelizadas.
MANDARINA DE SICILIA 92517
Sorbete. 26% de zumo de mandarina de Sicilia.
MASCARPONE 93111
Helado.
NATELLOSO 40133
Helado de crema de chocolate y avellana.
PISTACHO 92081
Helado.
RICOTTA HIGOS ASADOS 75744
Helado de ricotta con trocitos de higos asados.
STRACCIATELLA 92860
Helado de nata con virutas de chocolate.
TIRAMISU CON MASCARPONE 94321

Helado con mascarpone, salsa de café.

Reeelas

e LCMNAS

referencia

JARABE DE ARCE PECAN 94071
Helado con trocitos de nueces pecan.

PLATANO PECAN CARAMELO 93106
Helado de platano, nueces pecéan caramelizadas, salsa de caramelo.
TROCITOS DE OREO® 92845
Helado de nata con trocitos de galletas Oreo®.

VAINILLA MACADAMIA CARAMELO 93105
Helado de vainilla, salsa de caramelo, nueces macadamia caramelizadas.
VAINILLA PECAN FUDGE 40612

Helado de vainilla, salsa de caramelo fudge, nueces pecan caramelizadas.

26



3 CITRICOS
Sorbete de kalamansi, limén verde y mandarina.

FRAMBUESA LICHI ROSA [TIETA
Sorbete.

JENGIBRE CON JENGIBRE CONFITADO
Sorbete con trocitos de jengibre confitado.

LECHE DE COCO
Helado.

LICHI
Sorbete. 44,5% de fruta.

LIMON VERDE CON JENGIBRE CONFITADO
Sorbete con trocitos jengibre confitado.

MARACUYA IMPERIAL BLUE ELEPHANT
Sorbete.

SESAMO NEGRO
Helado.

TE VERDE MATCHA
Helado.

WASABI
Helado salado.

YUzu
Sorbete.

75347

75742

92478

87332

92971

92891

84143

92795

92776

92782

92796

27
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° °

referencia
ALGODON DE AZUCAR 92607
AVELLANA 92021
Helado de praliné de avellana.
CACAHUETE 92879
CAFE 92031
Café de las Indias.
CAFE CON GRANOS 92951
Helado de café con granos de café al chocolate.
CARAMELO A LA SAL 92051
Conun toque de sal fina.
CREME BRULEE 92803
Helado de vainilla con salsa de caramelo.
FRESA CON TROCITOS 92091
Helado de fresa con trocitos de fresa semi-confitada.
GALLETA SABLE 92808

Helado de galletas bretonas de mantequilla pura.



KIKOS IIETN

Helado de maiz tostado con trocitos.

CREMA DE LIMON AL ESTILO LEMON CURD

MENTA CHOCOLATE
Helado de menta con virutas de chocolate.

NUEZ

Helado de nuez con trocitos de nueces pecan caramelizadas.

PHILADELPHIA
Helado de queso crema americano con coulis de frutos rojos.

PLATANO CHOCOLATE AVELLANA
Helado de platano, coulis de chocolate avellana.

SPECULOOS
Helado de galletas de especias: canela, clavo, jengibre,
nuez moscada, cardamomo.

YOGUR BULGARO CON GROSELLA
Helado de yogur con coulis de grosellas.

YOGUR BULGARO NATURAL

referencia

1C25332

92777

92488

92121

1C25331

92341

93396

92525

92680
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ALBARICOQUE
50% de fruta.

PLATANO
459% de fruta.

CEREZA GUINDA
50% de fruta.

CocCo
49% de fruta.

FRAMBUESA
45% de fruta.

FRESA CON TROCITOS

45% de fruta con trocitos de fresa semi-confitada.

GROSELLA NEGRA CON BAYAS
32% de fruta. Con bayas enteras.

LIMON
25% de zumo de limon.

LIMON VERDE
35% de zumo de limén verde.

MANDARINA DE SICILIA
Sorbete. 26% de zumo de mandarina de Sicilia.

MANGO
45% de fruta.

MANZANA VERDE
63% de fruta.

MARACUYA
41% de fruta.

MELON
64,5% de fruta.

MORA
55% de fruta.

PERA
46% de fruta.

ref

erencla

92531

92681

92691

92611

92621

92541

92551

92501

92521

92517

92781

92591

92661

92641

92811

92561



CAFE
Helado.

CHOCOLATE
Helado.

FRAMBUESA
Sorbete.

FRESA
Helado.

LECHE MERENGADA
Helado.

LIMON
Sorbete.

MANGO
Sorbete.

NATA
Helado.

PISTACHO
Helado.

TURRON
Helado.

VAINILLA
Helado.

VAINILLA BOURBON
Helado de vainilla de Madagascar.

VAINILLA AL ESTILO CREMA INGLESA
Helado.

YOGUR BULGARO NATURAL
Helado.

GAMA CLASICA 5L

y Serheles

referencia

92495

92490

92663

92492

92670

92505

75679

92497

92496

72539

92487

92480

92211

92494

31
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FABRICACION A MEDIDA

SOLICITE EL SABOR
DE SU ELECCION
Y NOSOTROS LO CREAREMOS PARA USTED.

LE ENTREGAREMOS UN ESTUDIO DE VIABILIDAD
CON UN PROTOTIPO EN UN PLAZO DE 15 DIAS.

(SUJETO A DISPONIBILIDAD DE INGREDIENTES)

iN@%mWWWMiM,



FABRICACION A MEDIDA

A CONTINUACION,
UNA MUESTRA DE NUESTRAS ULTIMAS

CREACIONES A MEDIDA
PARA PERSONALIZAR UN PLATO O UN POSTRE

AGUACATE

AMARETTO (alcohol)
BERGAMOTA

BONIATO MORADO

CREMA DE ARROZ (alcohol)
FLOR DE LAVANDA

FRESA RUIBARBO

GAMBAS

GUAYABA

HARISSA

HIGO TINTO CON LIMA
MAIZ

MAZAPAN CON PINONES
OSTRAS

PALOMITAS

PANTERA ROSA
REMOLACHA CON LECHE DE COCO
ROSQUILLAS

VINAGRE DE JEREZ
VERMUT (alcohol)

ZANAHORIA

33
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(ESTA PENSANDO EN ABRIR
UNA HELADERIA?

Le acompafiamos en la apertura y gestion
de su heladeria, ya sea un comer, un
quiosco o una tienda. Desde la eleccién
de su ubicacién hasta la formacién como
heladero, pasando por la maquetacién de
su proyecto, la eleccién del material y los
accesorios, le asesoramos con nuestra gufa
completa y equipo de comerciales.

EQUIPESE CON
MATERIALES Y ACCESORIOS

Ofrecemos todo el material y accesorios
de heladerias que le permitird trabajar
en las mejores condiciones y elaborar
copas de helados perfectos en menos
de un minuto. Contamos con una gama
de vitrinas para helados y congeladores
para almacenamiento. Nuestra oferta
incluye tarrinas, dosificadores, espétulas,
cucharitas, etc.

Consulte nuestro catalogo Heladerias
en nuestra pagina web.






6(

referencia

ALGODON DE AZUCAR 93739
Helado de algodén de azlcar, trocitos de azlcar rosado.

ALMENDRA TOSTADA 1C60302
Helado de almendra, palitos de almendra tostados.

BANOFFEE 93534
Helado de platano, trocitos de cookies con platano, salsa caramelo a la sal.
BLACK COLA 93831
Helado al estilo chuche cola (color negro).

BUNTY 93726
Helado de coco, trocitos de chocolate.

CAFE ARABICA 93509
CARAMELO A LA SAL 93504
CARROT CAKE 1C60510

Helado de leche, trocitos de bizcocho carrot cake.

CHOCOLATE 92493
Decorado con virutas de chocolate.

CHOCOLATE BLANCO CRUNCH 93744
Helado de chocolate blanco, trocitos de caramelo crocante.

CHOCOLATE BLANCO NATELLOSO 93825
Helado de chocolate blanco, salsa de natelloso, trocitos de avellana.

=) CHOCOLATE BROWNIES 93511

36
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referencia

DONUTS 1C60301
Helado de donut, trocitos de azlcar.

DULCE DE LECHE 93716
FRESA CON TROCITOS 73993
Helado de fresa, trocitos de fresa semi-confitada.

GALLETA MARIA CHOCOLATE 1C60300
Helado de galleta marfa, salsa de chocolate, trocitos de galleta.
K-BUENO 1C60386
Helado de avellana, salsa de chocolate y trocitos de galleta.

LECHE MERENGADA 72992
MENTA CHOCOLATE 93506
Helado de menta, trocitos de chocolate.

NATA 72991
PHILADELPHIA IC60331

Helado de queso crema Philadelphia, salsa de frutos rojos.

PISTACHO 93505
Helado de pistacho, trocitos de pistachos tostados.

PITUFO 93746
Helado de caramelo (color azul), salsa de frambuesa.

ROCHER AVELLANA 93839
Helado de praliné avellana, trocitos de avellana recubiertos
en chocolate con leche y trocitos de oblea de chocolate con leche.

37
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60

referencia
RON CON PASAS 1C60214
STRACCIATELLA 93510
Helado de crema stracciatella, trocitos de chocolate.
TROCITOS DE OREQ® 93507
Helado de nata con trocitos de galleta Oreo®.
TURRON 72348
UNICORNIO 93941

Helado de caramelo de fresa, helado de caramelo de platano,
salsa de frambuesa (color azul).

VAINILLA BAJO EN AZUCAR 75048
Helado de vainilla con 7% de azlicar
(75% menos de azlcar respecto al normal).

VAINILLA BOURBON 93500
VAINILLA COOKIES 93514
Helado de vainilla, trocitos de galleta de chocolate, salsa de caramelo.
VAINILLA PECAN FUDGE 93513
Helado de vainilla, nueces pecén caramelizadas, salsa de caramelo.

VIOLETA 93508
YOGUR BULGARO CON ARANDANOS 93521

Helado de yogur bulgaro y ardandanos rojos, trocitos de arandanos rojos.

YOGUR BULGARO NATURAL 93696



6(

referencia

FRAMBUESA 93720
FRESA CON TROCITOS 93701
Sorbete de fresa, trocitos de fresa semi-confitada.

HORCHATA 1C60165
LIMON 93693
MANGO 93724
MARACUYA 93705

¥ Ailk
HAKES

NATA PALET HELADO DE NATA
Helado. Rinde 13 milkshakes. Helado. Rinde 16 milkshakes.
924975 1x1 90949 |80 mlx48

Ingredientes: 3 bolas/palet, 20ml de salsa, 100ml de leche.
Preparacion:

e [ :
®

+
@ @Aﬁ @ .
AN

——

1. Afiadir los ingredientes 2. Batir 1 minuto 3. Servir un un vaso 4. Decorar con toppings

39
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CAFE ARABICA
Helado.

CHOCOLATE
Decorado con chocolate.

BUNTY
Helado de coco, trocitos de chocolate.

FRAMBUESA
Sorbete.

LIMON
Sorbete.

LIMON MERENGUE
Helado de crema de limén, merengue flambeado.

MANGO
Sorbete.

MARACUYA
Sorbete.

NATELLOSO
Helado de avellana, salsa de chocolate.

PISTACHO
Helado de pistacho, trocitos de pistachos tostados.

PITUFO

Helado de caramelo (color azul), salsa de frambuesa.

STRACCIATELLA

Helado de crema stracciatella, trocitos de chocolate.

TIRAMISU CON MASCARPONE

Helado de mascarpone y Marsala, trocitos de galleta bafiada

en café, salsa de chocolate-café. Contiene alcohol.
(>3 TROCITOS DE OREO

<&/ Helado.

VAINILLA BOURBON
Helado.

£Z23 VAINILLA COOKIES
<& Helado de vainilla, trocitos de galleta de chocolate,
salsa de caramelo.

VIOLETA
Helado.

YOGUR BULGARO NATURAL
Helado.

40

referencia

93265

93266

93228

93243

93238

93271

93245

93241

93231

93272

93252

93220

93235

93274

93264

93236

93269

93260

1a



FRESA SENGA
SIN GLUTEN

Sorbete Alta Expresion.

90912 | 120 mlx 20

VAINILLA CON VAINAS DE
MADAGASCAR SIN GLUTEN

Helado Alta Expresion con
leche fresca.

90915 120 mlx 20

Tasses Lo

AVELLANA ITALIANA CON
SALSA DE CHOCOLATE

IC28217 | 150 mlx 20

IC29217 | 500 mlx 12

VAINILLA
CON CARAMELO

IC28201 | 150 mlx 20

1C29201 | 500 mlx 12

HELADOS PARA LLEVAR

Vasilos individuales

LIMON EXPRIMIDO
SIN GLUTEN

Sorbete Alta Expresion.
90911120 mlx20

CHOCOLATE NEGRO
Sorbete (contiene gluten).

90917 | 120 mlx 20

CHOCOLATE BELGA CON
SALSA DE CHOCOLATE

1C28204 | 150 m[x 20

1C29204 | 500 mlx 12

YOGUR NATURAL
CON MORAS

1C29223 500 mlx 12

Vasito de plastico con tapa individual

NUEVA OFERTA EN 2023

MANGO
SIN GLUTEN

Sorbete Alta Expresion.
90910120 mlx 20

Tarros de plastico reciclable

DUO DE MANDARINAS

Sorbete de mandarina
con salsa de mandarina.

(28218150 m[x20

NATA CON SALSA DE
CHOCOLATE

C28205]150 m[x20

29205500 mlx 12

DUO DE FRESAS
Sorbete de fresa con salsa de fresa.

28207150 mlx20
29207500 mlx 12
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HELADOS PARA LLEVAR

Descubre el icénico helado de México:

una explosidn de frescura y placer garantizado

por las frutas y sus recetas deliciosas.

CARAMELO A LA SAL

Helado de leche entera,
carameloy un toque de
sal. = 15x5x2cm

160265110 gx25

LIMON VERDE

Sorbete. 15% de zumo
de limény 0,5% de zumo
delima. £ 15x5x2cm

96817|110gx25

PISTACHO

Helado de leche entera
y pistacho.
+15x5x2cm

160266 | 110 gx 25

CHOCOLATE
Helado.

14% de chocolate.

+15x5x2cm

FRAMBUESA

Sorbete. 54% de pulpa
de frambuesa.
+15x5x2cm

FRESA

Sorbete. 58% de pulpa
de fresa.
+15x5x2cm

96804 | 110 gx 25

MANGO

Sorbete. 41% de pulpa
de mango.
+ 15x5x2cm

96818|110gx 25

NARANJA
EXPRIMIDA
Sorbete. 62% de zumo
de naranja.
+15x5x2cm

160226 | 110 gx 25

160225]110gx 25

acani 110

96801 5

0gx25
gx 25

PINAY MENTA

Sorbete. 57% de pulpa de
pifiay 0,2% de menta.
*15x5x2cm

96805110 gx25

PALETINAS KIDS

K-BUENO BLANCO

Helado de leche entera con kinder
bueno, avellanasy trocitos de
chocolate negro. == 12x5x2 cm

EOR75 Q0 oy )5
160375]80gx25



Ponga 1 bolsa de 150g de fruta
(=1 racién) en una batidora,
afiada 200ml de zumo de fruta

(idealmente de manzana) o agua,
mezcle durante 45 segundos.
RAS S

DATIL PARADISE

33% datiles, 33% arandanos,
33% platano.

160453|150 g x 15

BATIDOS PARA LLEVAR

VITAMINA BOOST

31% zanahoria, 31% mango,
31% naranja, 7% limén.

160371150 gx 15

PAPAYA MANIA

34% fresa, 33% melocotdn,
33% papaya.
160233|150 g x 15

BAYAS POWER

40% fresa, 40% mora,
20% frambuesa.

160263150 gx 15

COCO CRUSH

54% leche de coco, 27% pifia,
19% platano.

160232]150 g x 15

TROPICAL MIX

40% pifia, 30% papaya,
30% mango.
160231]150 gx 15

FRESA LOVE
60% fresa, 40% platano.
160230 150 gx 15

NATURAL GREEN

37% platano, 30% col Kale,
18% mango, 15% hierba limén.

160370] 150 g x 15
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I abricaite
Lo poilies Relados

8 HELADEROS ARTESANOS
EN NUESTRO OBRADOR

Elaboramos postres helados en nuestro
obrador artesano en el centro de Corbieres
respetando las reglas de elaboracién artesana.

30 ESPECIALIDADES HELADAS
DECORADAS A MANO

Postres helados fabricados de la A a la Z:
el merengue italiano con azlcar cocido, la
nata montada en batidora, las recetas de los
helados y sorbetes, el moldeo, la cobertura,
el relleno y el acabado. jTodo estd hecho
a mano!

MINUCIOSIDAD,

“SAVOIR-FAIRE”
Y ASESORAMIENTO

Los clientes nos conffan sus fabricaciones a
medida ya sea llenar tarrinas para la venta
para llevar, quenelles o cubos de helado
“listos para servir”,
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Souffles Relades

Sacar 5 minutos antes de servir.

SOUFFLE

FIOR DI LATTE NUBE
Bizcocho cacao, nueces pecan
tostadas, caramelo con crema,
soufflé helado, nube.
+13x25%x25cm

4704|65gx 28 it

SOUFFLE DE PARFAIT CAFE

Bizcocho melindro, soufflé de
café, cobertura de almendras
caramelizadas en polvo.

+@7x4cm

46

SOUFFLE

DE BANOFFEE

Pasta sablé con spéculoos,
soufflé de platano, interior
de dulce de leche.

+@7x4cm
4648|95gx 12 3
SOUFFLE DE CARAMELO

Bizcocho melindro, jarabe de
caramelo a la sal, soufflé de
caramelo a la sal, cobertura de
nougat caramelizado en polvo.
+@7x3cm

2828|110gx 12 iE

NUEVA RECETA

SOUFFLE
DE CHOCOLATE

Bizcocho dacquoise de cacao,
soufflé de chocolate negro
Guanaja 80%. Huevos de gallinas
criadas al aire libre. = @ 7x45cm

478470 gx 12 i

SOUFFLE DE MANDARINA

Bizcocho melindro empapado
de mandarina, soufflé de
mandarina, cobertura de nougat
caramelizado en polvo.
+@8x5cm

3163|105gx 12 it



SOUFFLE DE VAINILLA
FRAMBUESA

Bizcocho melindro, soufflé de
vainilla, coulis de frambuesa.

Decorado con una frambuesa.

SOUFFLE DE COCO MANGO
Bizcocho melindro, soufflé de
coco, coulis de mango

y maracuya.

+@7x4cm

424183 gx12 we

Sacar 5 minutos antes de servir.

SOUFFLE DE YUZU LIMON

Bizcocho melindro, soufflé de
yuzu'y limén, coulis de limén
y lima.

£ @ 7x4cm

424783 gx12

Tarro de vidrio reutilizable con tapa de plastico reciclable. Sacar 5 minutos antes de servir.

CHEESECAKE FRESA

Helado de cheesecake,
coulis fresa'y crumble.

0261
90361

60gx15

Ideales para llevar

<N

<

it 90362 |60 gx 15

LIMON MERENGUE

Helado de limén, crumble
y merengue italiano.

s
e

47



Posties Relados

Sacar 5 minutos antes de servir.

BOLA ROCHER

Helado de praliné de avellana, interior de helado
de chocolate, cobertura de nata montada con

trocitos de almendras caramelizadas.
+@65x6cm

LINGOTE CACAHUETE CARAMELO

Helado de cacahuete, salsa de caramelo, trocitos
de cacahuetes tostados y salados, cobertura de

chocolate con leche.
+75x55%x35¢C

90920 | 70 gx -

SECRETO FRESA BERGAMOTA

Pasta sablé de mantequilla pura, compota de
fresa y bergamota, mousse de mascarpone.
Decorado con virutas de pistacho.
+165x25x3cm

4606|85gx 16 iE

48

PROFITEROLES HELADO DE VAINILLA

Pasta choux de mantequilla pura rellena de
helado de vainilla.

+@3cm

PFCHAPROFITER0003 |26 gx50 | &%

NUEVA RECETA

LINGOTE ROCHER

Helado de chocolate con leche y avellana,
cobertura de chocolate con leche con praliné
de avellanas caramelizadas.

CHEESECAKE FRUTOS ROJOS

Pasta sablé de mantequilla pura, soufflé de crema
de queso, coulis de frutos rojos.

+@7x4cm

4607(95gx 12 i



Sacar 5 minutos antes de servir

Mechis Relades

Especialidad asiatica hecha de pasta de arroz rellena
de helado. Se come de un bocado, con los dedos

(al estilo japonés) o cortado en dos en un plato
(tendencia de comida fusién).

MOCHI HELADO MANGO
MARACUYA

Pasta de arroz rellena de helado
de mango y maracuya.
+@5x3cm

45 1i

£QQ0 | 25 o v
96889 |35gx

MOCHI HELADO SAKURA

Pasta de arroz rellena de helado
de té verde con flor de cerezo.
+@5x3cm

i
B

160396 | 35 g x 45

MOCHI HELADO
FRAMBUESA LICHI

Pasta de arroz rellena de helado
de frambuesa lichi.

+@5x3cm

w
EES

9689035 gx45

MOCHI HELADO COCO

Pasta de arroz rellena de helado

de coco.
T @5x3cm

160364 | 35 gx45

MOCHI HELADO TE VERDE
MATCHA

Pasta de arroz rellena de helado
de té verde Matcha.
+@5x3cm

w
EES

9689935 gx 45

CUBOS VASITOS
“LISTOS PARA SERVIR” ORIGINALES

Sabores bajo pedido con Sabores bajo pedido con
un minimo de 5 cajas.

un minimo de 3 cajas.
+35x35cm

40 mlx 96

BOLAS Y QUENELLES BOLAS DE VAINILLA
“LISTOS PARA SERVIR”
Sabores en bolas (& 5
cm) o quenelles (7 cm)
con un pedido minimo
de 5 cajas.

40 gx 48 (bolas)

40 gx 40 (quenelles)

Bolas de helado de
vainilla (otros sabores
bajo pedido).
+@5cm
72523165 ml x48 |

w
EES
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Fabricaite

La Croquanterie
Midi-Pyrénées Patisseries

Destiny Foods

RESPETO DEL
“SAVOIR-FAIRE”
ARTESANO

Nuestros pasteleros hacen pasteles: dan
formay decoran los postres a mano. Prueban
cada produccién para controlar que cada
producto se ajuste a nuestro compromiso
de calidad. Todas nuestras masas, cremas,
mousses y pulpas de fruta son caseras.

325 REFERENCIAS
DE PASTELERIA EN

5 OBRADORES
DE PRODUCCION

Cada obrador estd especializado en un
tipo de pasteleria: desde la pura tradicién
pastelera francesa hasta la pasteleria
anglosajona... 320 referencias  de
pasteleria fabricadas con el fin de satisfacer
las necesidades de nuestros clientes
creando gamas innovadoras y creativas.

300 CREACIONES

PERSONALIZADAS
AL ANO

La Croquanterie
Le Gourmet Parisien



Y]43131Svd




PHILIPPE URRACA

SECRETO EXOTICO

Bizcocho de almendra y coco,
compota de mango-maracuya,
crema Chiboust al ron.

+16x25x4cm +16x25%x4cm

i
e

s an-sc

475880 gx 16
E324n-4C

3663|100 gx 16

CUPULA DE FRUTAS

Bizcocho dacquoise de coco, mousse de mango,
interior de frutos rojos, glaseado de mango.
+@75cm

s
e

e an-ac

4082|85gx12
E3oah-ac

TARTALETA SAINT-HONORE

Hojaldre de mantequilla con azticar moreno,
crema de vainilla,interior de dulce de leche,

crema chantilly, chou crujiente.
+@8x6cm

s
e

% 4h-4C

4460|190 gx12
B3o4h-2c

52

W/
J /”/

Decdrelos para personalizar sus postres /

SECRETO DE LIMON

Pasta sablé de avellana, crujiente
de chocolate blanco, crema de
limén verde de Sicilia.

SECRETO DE CHOCOLATE
TURRON

Pasta sablé, crujiente de turrén de
chocolate, mousse de chocolate
de Perti. Decorado con un palito
de chocolate con virutas de
pistacho. == 16 x2,5%3cm

i i

%;“"“C 3664 |85gx 16 ;.x;“h"*"C
Foan-4c i Eoan-4c
CUPULA DE CHOCOLATE

Bizcocho dacquoise, crujiente de praliné de
avellana, mousse de chocolate, cobertura de
chocolate efecto terciopelo. = @ 75cm
H3n-4

95433| 75gx 16
E3o4h-ac

PROFITEROLE CHOCOLATE PRALINE

Chou crujiente de cacao, mousse de chocolate de
Perd, crujiente de chocolate, interior praliné de
avellanay almendra.

+@75x55cm

e
e

% 4h-4C

4649|95gx12
B3o4h-ac



Nuestro objetivo:

@ Aumentar el placer mientras reducimos la tasa de sacarosa.

@ Reemplazar las harinas blancas con productos brutos.

@ Tener una lista corta de ingredientes.

OPERA FINGER EARL GREY

Bizcocho joconde empapado en té Earl Grey,
ganache de chocolate con leche y té Earl Grey,
crema de mantequilla con ralladuras de naranja.

+13x25cm

s
e

% 4h-4C

95460100 gx 33
ET3oan-ac

CUADRADO DE CHOCOLATE

Pasta sablé de chocolate elaborado con harina
de garbanzo, harina de arroz y azlcar de flor de
coco. Galleta sin harina tipo brownie. Chocolate
cremoso con azlcar integral y glaseado de
chocolate 73%. * 58x58cm

e
e

% 3h-4C

95430| 70 gx 24
f32d-2c

Idea de emplatado

FINGER CHEESECAKE

Pasta sablé de mantequilla puray azlcar de flor
de coco, crema queso fresco (29%), mousse de
zumo de limén de Sicilia con sirope

deagave. £ 12x3x35cm

s
e

% 4h-4C

4705190 gx 27
B3o4h-2c

TARTALETA DE LIMON

Pasta sablé con harina de trigo, almendras en
polvo, azlcar de flor de coco, crema de limdn
con sirope de agave.

+@7cm

e
e

% 4h-4C

95431110 gx 12
B304 2c
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COULANTS SIN

y fendadls

GLUTEN

COULANT DE CHOCOLATE COULANT DE CHOCOLATE
SIN GLUTEN CLASSIC SIN GLUTEN
Mantequilla pura.
+@75x35cm +@75x35cm
41841120 gx 16 EB30seg-800W 3417|120 gx 36 [EH30 seg-800W
E54-4c F35d-4c
COULANT DE CHOCOLATE

FRIO SIN GLUTEN

Mantequilla pura.
+@8x2cm

2831[100 gx 24

COULANT DE CHOCOLATE
CLASSIC SIN GLUTEN

+@8x3cm

i
e

30seg - 800W

4042|100 gx 32
E5d-4c

COULANT DE PRALINE

SIN GLUTEN

Coulant con mantequilla pura, interior de
crema de almendrasy avellanas trituradas,
chocolate, praliné. = @65x35cm

i

e

% 4h-ac

Er35d-2c

PASTELERIA VEGANA

FONDANT DE CHOCOLATE
VEGANO

100% vegetal.
+@8cm

i
EES

[=E30seg-800W

4265|120 gx 32
f354-4C

54

3659|105gx23

s
e

# 4h-4C

B5d-2°c



COULANT DE TURRON

Coulant de turrén, interior

de turrén.

+@65cm

4771195gx23 45 seg-T50W
f354-4°C

FONDANT DE CHOCOLATE

BLANCO Y NEGRO

Fondant de chocolate, interior
de chocolate blanco.
+@7cm

i
e

[EB30seg - 800W

4176|190 gx 23
2d-2c

COULANT DE CHOCOLATE

+@8cm

3676|100 gx 32

y fendadls

El coulant se distingue por su masa cocida por fuera y su
interior liquido. Su rapida coccién asegura el juego de
texturas. Por lo general, se sirve ligeramente caliente.

TAPON DE CHOCOLATE
PURO ORIGEN

Tap6n de mantequilla pura
y chocolate 63% puro origen
de Ghana. £ @6,5cm

i
B

[EE30seg-800W

476195 gx 24
E35d-4c

COULANT DE YUZU LIMON

Coulant de mantequilla pura,
interior ganache de chocolate,
yuzuy limén. = @65x25¢cm

e

[EB30seg - 800W

3671]105gx23
F5d-2c

COULANT DULCE DE LECHE

Coulant de dulce de leche,
interior de dulce de leche.
+@65cm

i
B

[EE20seg-800W

465697 gx 23
f50-2c

DUO DE CHOCOLATE
CARAMELO A LA SAL

Coulant de chocolate, interior
de caramelo con un toque de sal,
mantequilla pura. = @ 7x35cm

i
e

[EH30 seg-800W

3677]115gx16
f54-2c

COULANT DE CHOCOLATE

Mantequilla pura. Chocolate
negro (59,5% de cacao). = ¥ 6,5cm

i
e

[EH30 seg- 800W

F35d-4c

2299|90gx20

i
e

[EB30seg - 800W

E5d-4c

55



LINGOTE TODO CHOCOLATE

Brownie de chocolate, chocolate
crujiente, ganache de chocolate.
Decorado con ganache montada
de chocolate y pétalos de

MILHOJAS DE CHOCOLATE

Brownie de chocolate, [aminas
de chocolate, crema de
chocolate y crema de chocolate
con leche.

FINGER CHOCOLATE PECAN

Bizcocho de cacao, mousse de
praliné y chocolate con leche,
nueces pecan.

+11x3x2,5cm
st
i

Han-ac

4506 |65 gx 24
faan-4c

chocolate. = 12,5x3x4cm +11x35cm
150040|100gx 14 | F2h-3¢ 150032|95gx 14 Fahac
f334-3C f3d-4c
LOCURA DE CHOCOLATE

Alternando 2 bizcochosy 2 capas
de chocolate diferente: bizcocho
dacquoise, crema de chocolate,
bizcocho de cacao, mousse

de chocolate. Decorado con
ganache de chocolate y un punto
dorado.

+53x53%x55cm

i
e

% 4h-aC

160074120 gx 20
B304 -4

56

DELICIA DE CHOCOLATE

Alternando 3 bizcochosy 3 capas
de chocolate diferente: joconde
de cacao, ganache, dacquoise
de cacao, crema de chocolate,
bizcocho genovés de cacao,
mousse amargo. Decorado

con glaseado y una hoja de
chocolate. = 55x55x4cm

# 4h-4C

2330190gx30
FF3o4h-ac



Tede Rocoliale

CHOCO DELUXE

Sablé de chocolate, cremoso de chocolate negro
62% y mousse de chocolate, rocher de mousse
de praliné con cobertura de almendra crocanti.
+@6cm

s
e

OVALO CHOCOLATE SEMILLAS

Bizcocho de chocolate sin harina, crujiente de
semillas de calabaza, girasol y quinoa, mousse

de chocolate negro. Decorado con granola casera.
+9x4x35cm

e
e

1604241100 gx 20 & an-ac 95387| 70 gx 20 s
B2d-4c Eoah-4c

CRUJIENTE SABLE FONDANT TARTALETA

DE CHOCOLATE DE CHOCOLATE DE CHOCOLATE

Mousse de chocolate, crujiente
de avellana, ganache de
chocolate. =@ 7cm

i
e

H4n-sc

3299]100gx 12
B304 h-4¢

Galleta sablé de mantequilla
pura, fondant de chocolate
negro. £ @ [ x4cm

w4
e

[EB30seg-800W

4461)80 g x 24
f35d-2c

Pasta dulce, ganache de
chocolate de Sudamérica.
+@9cm

i
e

% an-ac

96613 \ 90gx24
F2d-4c

PIRAMIDE DE CHOCOLATE BLANCO

Bizcocho succes de almendra, mousse de
chocolate blanco, crema de caramelo, cobertura
crujiente de chocolate blanco. = 7x7x8cm

L]
e

R on-ac

2772|80gx 12
Eoan-4c

PIRAMIDE DE CHOCOLATE NEGRO
Bizcocho succes de almendra, mousse de

chocolate negro, cobertura crujiente de
chocolate negro. == 7x7x7cm

k]
e

R on-ac

2770|80gx12
Eoah-4c



BOMBON TRES
CHOCOLATES

Galleta sablé, mousse de

tres chocolates, cobertura de
glaseado de chocolate. Decorado
con una ldmina de chocolate.

+@7cm
iE

% 3h-4C

150022 |90 gx 12
F32d-2c

CONO DE CHOCOLATE
AVELLANA

Bizcocho de cacao, mousse
de avellana, interior liquido
de chocolate, cobertura de
chocolate. Decorado con
ganache de chocolate.
+@7cm

]
e

% 4h-4C

10029385 gx 18
B32d-2c

58

CHOCOLATE, VAINILLAY
CRUJIENTE DE MACADAMIA

Base de crujiente de macadamia,
mousse de chocolate 70%,
interior de vainilla Bourbon,
glaseado de chocolate. Decorado
con chocolate.

+@6x45cm

IC18490]95gx 10 LR
B330-4c

CUBO TRES CHOCOLATES

Bizcocho de cacao, composicion
de tres mousses de chocolate:
negro, con lechey blanco.
Decorado con una almendra
bafiada en chocolate.
+6x6x48cm

i
e

% 4h-2C

16000190 gx 20
B304

DUO DE CHOCOLATE

Bizcocho, mousse de chocolate
negro, mousse de chocolate
blanco, glaseado de chocolate.
Decorado con una frambuesay
una ldmina de chocolate blanco.
+@65cm

i
e

% 4h-4c

100292 |95gx18
32d-2c

TERCIOPELO DE
CHOCOLATE

Galleta sablé de cacao, mousse
de chocolate, interior de trozos de
chocolate crujiente, cobertura de
chocolate con efecto terciopelo.
Decorado con chocolate.
+6x6x4cm

i
e

% 3h-4C

100317 | 76 gx18
F35d-2c



Tk Rocoleate

Esta tarta de nuestra infancia se distingue de otras
tartas de chocolate por su textura suave y ligera.
Su receta también contiene menos huevo y mas
harina que el fondant.

Idea de emplatado

PASTEL DE CHOCOLATE

24% de chocolate.
Precortado en 12 raciones.
+@24x35cm

i
EES

3950| 1,2 kgx 1 F ah-4C
fd5d-4C

PASTEL DE CHOCOLATE
DE LAABUELA

Receta tradicional con
mantequilla pura, 24% de

chocolate.

Precortado en 12 raciones.
+@24x35cm
3949|12kgx 1 s an-sc

F54-4c
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FINGER SABOR DE JAPON

Bizcocho joconde de té verde
Matcha, compota de mango

y maracuyd, mousse de yuzu,
glaseado de chocolate blanco.
+13x25cm

i
e

e ah-sc

3567|70gx28
B304 h-4C

NUEVO FORMATO

FINGER PANNA COTTA CON
HIGOS PAN DE ESPECIAS

Pan de especias, bizcocho
succes de avellanay almendra,
panna cotta, compota de higos
(30% de higos).

+13x25cm

i
EES

% 4h-aC

4745|190 g x 28
B3o4n-ac

NUEVO FORMATO

FINGER
DE CHOCOLATE NEGRO

Bizcocho joconde de cacao,
mousse de chocolate negro,
bizcocho genovés empapado,
terciopelo de chocolate negro.

+13x25cm

475760 gx 28 Fan-wc
ETJo4n-ac

60

FINGER DE COCO Y PINA

Bizcocho dacquoise de coco,
compota de pifia con trocitos,
mousse de coco, glaseado de

mango.

+13x25cm

4315|65gx28 Fan-ac
Erj24h-4C

NUEVO FORMATO

FINGER DE FRAMBUESA
CON FRUTAS DEL BOSQUE

Bizcocho joconde empapado
en licor de frambuesa, mousse
de frambuesa, trocitos de frutos
rojos.

4+ 13%x2,5%x2,7cm

e
b

475560 gx 28 Fan-ac
ET3o4h-ac

FINGER

DE TRES CHOCOLATES

Bizcocho de chocolate, crujiente
de grué de cacao (habas
tostadas y trituradas), mousses
de chocolate: negro, con leche

y blanco, cobertura de cacao
efecto terciopelo. == 13x2,5cm

% 4h-4C

95359 |90 gx 33
ET3o4h-2c

FINGER DE MANGO Y
MARACUYA

Bizcocho dacquoise, compota de
mango y maracuya, mousse de
chocolate blanco, glaseado de
mango y maracuya.
+13x2,5x3cm

i
e

Han-sc

4194 |78 gx 28
Foan-4c

FINGER DE PANNA COTTAY
FRAMBUESA

Bizcocho joconde de almendras,
crujiente de chocolate blanco,
panna cotta, compota de
frambuesa.

+13x2,5%x25cm

% 4h-4C

4508| 70 gx 28
faun-4c

FINGER
DE CHOCOLATE

Bizcocho dacquoise, crujiente
de praliné, mousse de chocolate
negro, cobertura de cacao efecto
terciopelo.

+13x25cm
st
e

% 4h-4C

4186]70 gx 28
ET3oan-2c



TARTA TATIN 100G

Pasta brisa con manzanas
caramelizadas.
+@7cm

i
e

10min-200°C

4827|100 gx 28
344

TARTA TATIN @ 24

Pasta sablé con medias manzanas caramelizadas

y doradas lentamente al horno.
+@24cm

IC13030| L4 kgx 1

TATIN DE HIGOS

“Tailas Teins

La tarta Tatin es una variante de la tarta de manzana en la que las manzanas
han sido caramelizadas en mantequilla y azdcar, antes de incorporar la masa.
Su peculiaridad es que se trata de una tarta montada al revés, es decir,

para su elaboracién las manzanas se ponen debajo y la masa encima.

TARTAS TATINS DE MANZANA

TARTA TATIN 120G
Pasta brisa con manzanas

caramelizadas.
+@10cm

4828|120 gx 20

s
i
10 min-200°C

E3o4h-2c

TARTA TATIN 180G

Pasta brisa con manzanas
caramelizadas.
+@10cm

i
e

13min-200°C

F3oan-2c

4829

180 gx 24

TARTA TATIN @ 28

Pasta brisa de mantequilla pura con manzanas

caramelizadas.

Farl 25 min - 220°C

B354 2

+@28cm
L-X]
it
I #Han-ac
4831[18kgx1 B2 15 min-200°C
E3oan-2c

TARTAS TATINS DE FRUTAS

Pasta dulce de almendras, higos
frescos caramelizados, caramelo.

+@95x25cm

4091|130gx22

Ex]
e

% 4h-4C
£z 10min-200°C

f30-4c

TATIN DE MANGO

Bizcocho de mantequilla pura,
cubos de mango, salsa de

caramelo.
+@75x3cm
)
. A sk an-ac
3002|100 gx 16 E—
f334-2c
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ROSA DE MANZANAY HOJALDRE

Laminas de manzana roja enrolladas en pasta
de hojaldre con azlicar morenoy canela.
Espolvoreado con azlcar glas.

+@7x45cm

i
e

100353195 gx20 fid 20 min- 180°C

TARTA FINA DE MANZANA @ 10

Pasta de hojaldre con mantequilla, compota
de manzana, trozos de manzana.

+@10cm
e ah-sc
3554|65gx27 Bl 7min-180°C
F30-4c

TARTA FINA DE MANZANA
CON COMPOTA

Pasta de hojaldre, compota de manzana, trozos
de manzana.

+@12cm
#Fan-ac
3280|120 gx 24 B5min- 180°C
f334-2c

f32d-4c

TARTA FINA DE MANZANA @ 12
Pasta de hojaldre, trozos de manzana.

+@12cm
) % 4n-4C
3668 |73 gx 24 Bl 7 min- 180°C
E33d-4¢

TARTA FINA DE MANZANA
CON MANTEQUILLA SALADA

Pasta de hojaldre, trozos de manzana,
mantequilla salada, glaseado.

+@18cm
#Fan-sc
4092[140gx 11 Bl 7min-180°
f33d-4c



Crspecialidades Lo wangana

SABLE DE MANZANA

Pasta sablé de mantequilla pura, crema
de almendra'y manzanas, glaseado.

+@9cm
96523]110 gx 24 & ah-ac
fri2d-4c
TARTA DE MANZANA A LA ANTIGUA APPLE PIE
Pasta brisa de mantequilla pura, rellena Pasta sablé, compota de manzana con trozos de
de manzanasy un toque de Armagnac. manzanas asadas con canela, crumble tostado.
+@9cm +83x4x35cm
% 2h-4c 160008 | 100 g x 21 % 4h-4c
6618670 gx30 B 0min 170 B30 e

E7d-4c

CRUMBLE DE MANZANAY ALBARICOQUE SABLE DE MANZANA Y FRUTOS ROJOS

Trozos de manzana, albaricoque, canela, Pasta sablé con mantequilla, trozos de manzana,
crumble. frutos rojos (cerezas, grosellas y frambuesa),
+@95x2cm crumble. = @ 8cm
90597 | 140 gx 27 % 3n-4c 96388 100 gx 24 % 4h-c

fri2d-#c fri2d-#c
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e fuala

SABLE DE HIGOS ASADOS @ 10

Pasta sablé de mantequilla puray avellana,
crema de almendra'y pistacho, higos asados.
+@10cm
3660]100gx 18 & an-ac

E33d-4c

kX
B

SABLE DE HIGOS ASADOS @ 12

Pasta sablé de mantequilla puray avellana,
crema de almendra y pistacho, higos asados.
+@12cm

e
e

% an-sc

Ed3d-4

1157|130 gx 12

Merengue flambeado a mano
por nuestros pasteleros

(4

TARTALETA DE LIMON MERENGADA @ 9

Pasta dulce con crema de limén y merengue
suave.
+@9cm

9057680 gx 24 % an-sc

E2d-4c

TARTALETA DE LIMON Y YUZU

Pasta dulce con crema de limén y yuzu.
£ @8cm

s
B

R 3n-4c

f35d-4c

ITAYUZ03008 |96 gx 12

\

TARTALETA DE LIMON MERENGADA @ 8

Pasta dulce con crema de limén'y merengue
suave.
+@8cm

e
e

% ah-ac

E2d-4c

96612 | 75 gx 24

TARTALETA DE LIMON

Pasta dulce con crema de limén.
+@9cm

k]
e

sk an-ac

E2d-4c

90778190 gx 24



OPERA FINGER

Bizcocho joconde empapado en café, ganache
de chocolate y café, crema de mantequilla y café,
cobertura de chocolate.

+18x2x2,5cm

s
e

% 4h-4C

BF3o4h-2c

2211]69gx28

O&Méé

LINGOTE DE TIRAMISU

Bizcocho savoiardi empapado en almibar de café,
mousse de mascarpone, cobertura de chocolate
crujiente y cacao en polvo.

+125x28x35cm

e
B

Han-3c

E2d-3C

150048|80 g x 14

TRIANGULO DE TIRAMISU

Bizcocho melindro empapado con licor de café,
mousse de mascarpone, cobertura de chocolate
crujiente.

+ 14x55x5cm

i

1995]115gx 14 ;I;mzx"c

Facil de decorar
con cacao en polvo

TIRAMI-CHOU

Chou crujiente con sabor intenso a café, crema
de chocolate y café, mousse de mascarpone.
+@75cm

4577 75gx 12 % ah-ac

Eoan-4c

\

TIRAMISU

Bizcocho melindro empapado en café
y Marsala, mousse de mascarpone
(viene sin cacao en polvo). == ) 7 x4cm

et
e

% on-ac

Eoan-4c

3228|100gx12
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Brewnies

66

CHEESECAKE

Pasta sablé de mantequilla,
crema de queso fresco.

+@7cm

i
e

H4n-sc

95503110 gx36
B324-4c

CHEESECAKE FRUTOS
ROJOS

Pasta sablé de mantequilla,
crema de queso fresco, interior
de frutos rojos.

+@7cm

i
e

E Sl

9651290 gx 36
E320-4c

BROWNIE

+6x6x2cm

4183|70gx 48 #H ah-ac
F5d-2c

CHEESECAKE SPECULOOS

Pasta sablé con spéculoos,
crema de queso fresco.

+@7cm

i
e

e ah-sc

9052690 gx 36
E324-4c

CHEESECAKE LIMON
JENGIBRE

Pasta sablé de mantequilla con
jengibre, crema de queso fresco
con limén, merengue suizo
flambeado. = @ 7cm

i
e

H4n-sc

90686 110 gx 20
E320-4c

BROWNIE CON NUECES

Brownie de chocolate con
mantequilla pura, nueces
troceadas. = 6x6x2cm

i
e

% 4h-ac
Eal 7min- 180°C

E54-4°c

2780| 70 g x 48

CHEESECAKE CHOCOLATE
BLANCO

Pasta sablé de mantequilla,
crema de queso fresco, trocitos
de chocolate blanco.

+@7cm

i
e

#3h-4C

9068590 gx 36
f32d-4c

CHEESECAKE LIMON YUZU

Pasta sablé de mantequilla,
crema de queso fresco con
sabores asiaticos de yuzu.
+@7cm

i
e

Han-sc

9074790 gx 36
f32d-4c

Idea de emplatado

BROWNIE DULCE DE LECHE

Brownie de chocolate con dulce
de leche. Decorado con nueces.
+6x6Ccm

i
e

H4n-sc

160004 | 85 gx 20
Fah-2c



Calentar 6 minutos en el horno a 180°C
para un resultado crujiente

/

BROOKIE®

Brownie de chocolate (16% de
chocolate) y mantequilla, cookie

BROOKIE® FINGER

Brownie con trocitos de cookies.
Mantequilla puray huevos

con mantequillay pepitas de camperos.

chocolate. = @85x3cm +11x3cm

407680 gx26 Fah-ac 470150 gx 60 Fanac
F5d-4c B5d-4c

Coolies pare Rovmear

Dejar 4 cm entre cada cookie durante la coccion

COOKIE TRIPLE
CHOCOLATE

+@10cm

i
e

10 min- 155°C

01273573|80gx 90
F324h-20°C

MUFFIN DE CACAO VIRUTAS
DE CHOCOLATE NEGRO

9,3% de virutas de chocolate
negro, 3,2% de cacao en polvo.
+@7cm

i
e

Hon-sc

160211 \ 125gx40
E15d-4c

COOKIE DE CHOCOLATE
NEGRO Y CON LECHE
+@10cm

i
e

10 min- 155°C

01273565]80gx 90
F324h-20°C

MUFFIN DE CHOCOLATE
AVELLANA

21% relleno de chocolate
avellana. Topping trocitos de
chocolate. = @ 7x65cm

i
e

#on-20C

96318|95gx 20
B4 d-20C

COOKIE DE CHOCOLATE

BLANCO Y FRAMBUESA
+@10cm
01273581 |80gx90 | E10min-155°C
Edosh-20°C
[ ]

MUFFIN DE ARANDANOS

10% de arandanos.

+@75cm

01222497|100gx32 | % 2n-20
E324h-20°C
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AGUACATE

Mousse de citrico kalamansi,
bizcocho savoiardi empapado en
Cointreau y naranja, cobertura

de chocolate. Hueso de ganache
citricos con cobertura de chocolate
conleche. £ 95x6x45cm

i

LIMON

blanco.

53
% 4h-ac

16043585 gx 21
F33d-2c

MANZANA

Crema namelaka de manzana verde, chutney de
manzana acida, glaseado de chocolate blanco,
palito de regaliz.

+ @55cm

s
e

e an-sc

160426 100 g x 20
E2d-4c

CEREZA CHERIE

Galleta de avellana, mousse de Guinda, interior
al kirsch cubierto de chocolate negro crujiente.
Decorado con un palito de chocolate negro. == @6 cm
#Hah-ac

160119|95gx 19
B2d-4c

Mousse de limén, gelé de limén,
cobertura crujiente de chocolate

+8x55x4,5cm

160429]105gx20

MANDARINA

Base sablé, mousse de naranja,
interior de mermelada de
naranja, streusel, trocitos de

naranja.

+ @57cm
% ah-ac 150031 | 75gx 12 % 3h-a
f334-2c f30-2c

PERA LIMONERA

Base sablé, mousse de caramelo toffee, interior
de brunoise de peras confitadas, cobertura de
chocolate blanco con vainilla. Decorado con un
palito de chocolate. = @55cm

e
e

% ah-ac

160116]90gx 12
E2d-4¢

Ccoco

Mousse de coco y cobertura de chocolate.
+@7cm

e
e

#3h-4C

150011|60gx 12
Erj4d-2c



HABA DE CACAO

Mousse de chocolate, brownie, crujiente Pailleté
Feuilletine y trocitos de avellanas.
+10x54x4cm

s
e

% oh-4C

f334-2c

150049

80gx12

SWEET BURGER

Pan brioche, hamburguesa de chocolate negro
envuelto en crujiente de almendras, loncha de
naranja con mango.

+@7x6cm

s
e

% 4h-4C

160440 |90 g x 20
B33d-2c

HUEVO DE CHOCOLATE BLANCO
Y MANGO

Base de chocolate blanco, mousse de chocolate
blanco, interior de coulis de mango. == @ 5cm
% 3h-4°C

150010|95gx 12
f3ad-2c

GRANO DE CAFE

Galleta de café, cremoso de avellana con mousse
de café, cobertura de cacao efecto terciopelo.
+@84x6cm

w
b

% 4h-4C

160123 | 75 gx 20
f324-2c

MACETA DE TIRAMISU

Maceta de chocolate con leche, interior de
tiramisU y mascarpone con bizcocho savoiardi
empapado en café y Marsala. Crumble de cacao.
+@6x65cm

i
e

% 4h-4C

160148 |85gx20
F4d-2c

HUEVO DE VAINILLAY CARAMELO

Base de chocolate negro, mousse de vainilla,
interior de caramelo. =@ 5cm

i
e

% 3h-4°C

150036 |95gx12
f334-2c
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CRUJIENTE YOGUR FRESA

Bizcocho de muesli bafiado en chocolate blanco
crujiente, mousse de yogur, confitura de fresa.
Decorado con virutas de pistacho.

+@7x4cm

s
e

sk an-ac

160430|110gx20
B33d-2c

CAMPANA DE SPECULOOS CON MANZANAS

Base sablé de chocolate, mousse de spéculoos,
interior de manzanas caramelizadas, glaseado de
chocolate negro. Decorado con nips de cacao y un
Pailletté Feuilletine bafiado en oro. = @55x6,5cm

s
e

sk an-ac

160145|75gx 12
E2d-4c

PANAL MIEL Y PINA

Bizcocho magdalena crujiente, miel en texturas
(toffee, mousse y ganache montada), gelé

de pifia. Decorado con chocolate blanco con
caramelo. = 65x4 cm

L]
e

sk an-ac

160139 75gx 20
fri3d-4c

CRUJIENTE CHOCO CARAMELO

Base de crumble crujiente, bizcocho de
almendras cubierto de chocolate con leche y
almendras caramelizadas, mousse de chocolate
con leche, nicleo de caramelo. = @ 7 x4 cm

i
e

sk an-ac

16043690 gx 20
F330-2c

SABLE COULANT CARAMELO

Galleta sablé con grué de cacao, interior coulant
de chocolate con leche y caramelo. Mantequilla
puray huevos camperos.

+@7x3cm

_ . % 4h-4C

4574180 gx36 EE20sez- 5000
frd5d-4

PUZLE CHOCOLATE MANDARINA

Brownie de chocolate blanco, ganache de
chocolate con citricos, mousse y brillo de
mandarina.

+58x58x%x4,2cm

et
e

% 4h-4C

160143 |80 gx 20
fri3d-4c



ARROZ CON LECHE

Arroz bomba cocido en leche con limén 'y canela,

mezclado con nata. Decorado con canela

espolvoreada y teja de chocolate negro. == @ 7 x5 cm
H

% 3n-4C

100359| 60 gx 18
E3d-4c

TORRIJA DE LECHE MERENGADA

Pan brioche empapado en crema inglesa
infusionada con canela, naranjay vainilla
y caramelizado. = 12x45x3cm

s
e

% 4h-4C

160431100 gx 21
f334-2c

LINGOTE DE TURRON

Bizcocho de cacao, mousse de turrdn Jijona,
interior de crujiente de almendra, cobertura de
granillo de almendra.

+10x4,5x2,5cm

s
e

% 1n-4c

1C18960(90 gx 12
Ei4d-4c

Sabores de

TARTA GALLEGA DE ALMENDRAS
Tarta de almendras espolvoreada con azlcar glas.

+@85cm

e on-ac

160094| 75 g x 12
E4d-4c

BRIOCHE ESTILO TORRIJA

Brioche, huevo, crema, azlcar, caramelizado
al horno.

+@9x2cm
#oh-ac
90611120 gx36 ezl 5 min- 180°C
fri2d-4c

OVALO ROCHER TURRON

Bizcocho de vainilla, mousse suave de turrén de
Jijona, cobertura de chocolate con leche

y trocitos de almendras tostadas.

+7x5cm

IC18111|65¢gx 10 s an-ac
E2d-4c
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ECLAIR SAINT-HONORE

Pasta choux rellena de salsa de dulce de leche
y crema de vainilla.
+14cm

s
e

9528690 gx 12 L PLELe
fri2d-#c

ECLAIR DE CAFE

Pasta choux con mantequilla pura,
crema pastelera sabor café.
+ 14cm

s
e

% 6h-4C

E2d-4c

Poslres i

16021680 gx 28

BABA AL RON

Baba remojado en ron, 0% de grasa.
+5x95cm

95620130 gx 15 % 3h-4C

E2d-4c

2

ECLAIR DE VAINILLA

Pasta choux con mantequilla pura,
crema pastelera sabor vainilla.
+14cm

i
e

160217|80 gx 28 % 6h-4°C
f32d-4

ECLAIR DE CHOCOLATE

Pasta choux con mantequilla pura,
crema pastelera sabor chocolate.

+14cm

160215|80 gx 28 % 6h-4C
F2d-4c

[ )

PASTEL DE NATA

Auténtico Pastel de Nata cocido. Fabricado en
Portugal. Calentar algunos minutos al horno.
+@7cm

i
e

#H 30min-20°C
12min-200°C

B4 h-20°C

54018858 gx 72



ROCHER CHOCOLATE CON LECHE

Bizcocho de avellana, crujiente y cremoso
de avellana, mousse de chocolate con leche,
cobertura de chocolate con crocanti.
+@6cm

s
e

150008 |85gx 12 % ah-ac
f324-2c

NAMELAKA CHOCOLATE AVELLANA

Sablé breton de cacao, cremoso praliné,
namelaka de chocolate negro, cobertura de
chocolate negro, brillo de cacao.
+84x43x4cm

L]
e

160128|85gx21 % ah-ac
fri2d-#c

Posties

BARRITA CHOCOLATE CARAMELO

Bizcocho tierno de almendras, toffee caramelo
salado, frutos secos, cobertura de chocolate con
leche.

+9x35x35cm

i
e

16042580 gx21 sk an-ac
F2d-4c

ROCHER CHOCOLATE BLANCO

Bizcocho de avellana, crujiente de crepes,
financier avellana, cremoso de avellana, mousse
de chocolate blanco y crocanti de avellana.
+@d6cm

i
e

150023 |84 gx 12 #3n-s4c
f324-2c

NAMELAKA CACAHUETE CHOCOLATE

Galleta de chocolate negro, mousse de
cacahuete, cremoso de chocolate con leche,
cobertura de caramelo.

+83x4cm

et
e

160002|95gx21 % ah-ac
fT33d-4c
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MILHOJAS DE FRAMBUESA MILHOJAS DE CREMA
Hojaldre de mantequilla, crema pastelera, Hojaldre de mantequilla, crema pastelera y nata.
mermelada de frambuesa. Decorado con nata Decorado con azlcar glas.
montaday pepitas de peta zetas.
+85x42cm +65x65cm
100360 |80 g x 20 % 3h-4c 10029895 gx 15 % 4h-4c

fT33d-4c friod-4c
PANUELO DE YOGUR PANUELO DE CHOCOLATE CACAHUETE
Bizcocho de almendra, mousse de yogur, interior Bizcocho de almendra, mousse de chocolate,
de fresa, cobertura de chocolate blanco. crujiente de cacahuete, chocolate con lechey

cobertura de cacao en polvo con azlcar glas.

+@7cm +@7cm
150002 |86 gx 12 Fah-ac 150005| 76 gx 12 Fah-ac

f324-2c f324-2c
LEMON PIE PARFAIT COCO
Sablé breton con cremoso de limén y merengue Bizcocho dacquoise de almendra, mousse manjar
flambeado. blanco de coco (leche de coco, nata y gelatina).

Viene sin decoracion.

+ 11x3cm +@7x4cm
160149 |95gx 27 % 4h-4c 407878 gx 12 % 4h-4c

Eri4d-4c Eoan-4c

74



LICHI GROSELLAS NEGRAS

Galleta sablé, mousse de lichi, interior de
grosellas negras. Cobertura efecto terciopelo.

+6x35cm

s
e

100341 |70gx 18 #5n-3C
f37d-3c

SOL DE MARACUYA

Galleta sablé, mousse de chocolate blanco,
glaseado de maracuya.
+@7x4cm

s
e

100319(85gx 18 % 3n-4
fr35d-4c

BOMBA DE FRUTOS ROJOS

Galleta sablé, mousse de frutos rojos: pulpa de
fresay frambuesa, interior de compota de fresa,
cobertura de cacao efecto terciopelo. Decorado
con una gota de mermelada de fresa y ldmina de
chocolate blanco. = @ 7x5cm

i
EES

100321|95¢gx 18 #3h-4C
f354-2c

FLOR DE YUZU MANDARINA

Galleta sablé, mousse de yuzu, interior
de mandarina. Cobertura efecto terciopelo.
+@6x35cm

i
e

100342 | 70gx 18 % 5h-3°C
F7d-3C
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YOGUR CON MORAS ZANAHORIAY COCO
Galleta crujiente, cremoso de grosella negra Bizcocho de zanahoria y nueces,
y mora, mousse de yogur natural. mousse de coco.
+65x6cm +8x4cm
160007 |90 g x 20 % 4h-4c 160014 | 100 gx 21 % 4h-4c
f330-2c f334-2c
ESPIRAL DE FRUTOS ROJOS OVALO DE CHOCOLATE BLANCO MARACUYA
Mousse de frutos rojos (fresa y frambuesa) Mousse de chocolate blanco y crema
y mermelada de frutos rojos. de maracuya.
+@65cm
100294 |80gx 18 % 4h-4c 100296 |80 gx 18 % ah-4c
F324-2c f32d-2c

CRUJIENTE DE FRUTOS CRUJIENTE DE AVELLANAS  MASSINI INDIVIDUAL
ROJOS MARACUYA

Bizcocho de almendra, mousse  Bizcocho de chocolate, [dmina Alternando 3 capas de bizcocho
de frutos rojos, ldmina de de chocolate blanco y mousse con trufay nata. Acabado con
chocolate con leche, mousse de  de avellana. Decorado con yema tostada.

maracuya, gelé de frutos rojos.  avellanas.

Decorado con grosellas.

+@7x3cm +@7x3cm +@65cm
16007090 gx20 | % 6h-ac 160071|90gx20 | % 6h-ac 160115|75gx20 | % 4h-ac
E734d-2c E733d-2c ffoq-2c
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COCO, CACAO Y
ALBARICOQUE
Gelé de albaricoque, bizcocho

de cacao, mousse de coco,
crocante de coco.

+@6x7cm
160140 |85 gx20 % ah-sC
Fr40-4c
DOS CHOCOLATES

Mousse de chocolate blanco,

cremoso de chocolate.

T @5cm

et
e

IC19101 | 120 mIx 12

% 3h-4C

FRESA EN TEXTURAS

Cremoso de fresas, fresas
semiconfitadas, mousse
de fresa, streusel.

Vases

Vaso de vidrio reutilizable

PLATANO, CARAMELO
Y VAINILLA

Toffee caramelo plétano,
bizcocho platano, mousse de
vainilla, streusel de cacao, perlas
crocantes.

+@6x7cm +@6x7cm
160141 |90 gx 20 Fan-sc 160142 | 70 gx 20 Fan-ac
Fad-2c F4d-2c
YOGUR Y FRUTAS ROJOS
DEL BOSQUE

Mousse de frutos rojos, bizcocho

red velvet, mousse de yogur, gelé
de frambuesa.
+@5cm

F3d-4c

1C19104| 120 mlx 12

Ex]
e

R 3n-ac

E33d-4c

i



Meeas £ capliticdes

Si busca ideas de emplatados originales y creativas para su menu, le invitamos a
consultar la seccién IDEAS DE EMPLATADOS en el Blog de nuestra pagina web:
www.compagniedesdesserts.com/es

En nuestro canal de Youtube, La Compagnie des Desserts Espaiia,
también podré descubrir ideas de maridaje y presentacidn con nuestros productos
en nuestros videos y webinars.

fos posties que viajan

En la venta para llevar, es
fundamental cuidar tanto el
contenido como el envase.
Ante el auge del servicio de
comida a domicilio vy take-
away, hemos desarrollado
una gama de productos
adaptados para el
transporte.

Conello, pretendemos ofrecerle una soluciony ayudarle a encontrar los helados y postres mas
adecuados para completar su oferta de Delivery o Take-Away, garantizando la seguridad de
un producto totalmente protegido y sin necesidad de manipular.
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TARROS DE HELADO

Tarros de plastico reciclable

DUO DE MANDARINAS

Sorbete de mandarina
con salsa de mandarina.

IC28218 150 ml x 20

AVELLANA ITALIANA CON
SALSA DE CHOCOLATE

IC28217 | 150 mlx 20

IC29217 | 500 mlx 12

VAINILLA
CON CARAMELO

IC28201 | 150 mlx 20

1C29201 | 500 mlx 12

CHOCOLATE BELGA CON
SALSA DE CHOCOLATE

1C28204 | 150 m[x 20

1C29204 | 500 mlx 12

YOGUR NATURAL
CON MORAS

1C28223| 150 m[x 20

1292231500 mlx 12

NATA CON SALSA DE
CHOCOLATE

C28205]150 m[x20

29205500 mlx 12

DUO DE FRESAS
Sorbete de fresa con salsa de fresa.

28207150 m[x20

29207500 mlx 12

VASITOS INDIVIDUALES

Vasito de plastico con tapa individual

FRESA SENGA
SIN GLUTEN

Sorbete Alta Expresion.
90912120 mlx 20

VAINILLA CON VAINAS DE
MADAGASCAR SIN GLUTEN

Helado con leche fresca.
90915120 mlx 20

80

LIMON EXPRIMIDO
SIN GLUTEN

Sorbete Alta Expresion.
90911120 mlx20

CHOCOLATE NEGRO

Sorbete (contiene gluten).
90917120 mlx20

MANGO
SIN GLUTEN

Sorbete Alta Expresion.

90910120 mlx20



CARAMELO A LA SAL

Helado de leche entera,
carameloy un toque de
sal. £ 15x5x2cm

1602651110 gx25

LIMON VERDE

Sorbete. 15% de zumo
de limény 0,5% de zumo
delima. £ 15x5x2cm

96817110 gx25

PISTACHO

Helado de leche entera
y pistacho.
+15x5x2cm

160266 | 110 gx 25

HELADOS PARA LLEVAR

Descubre el iconico helado de México:
una explosién de frescura y placer garantizado
por las frutas y sus recetas deliciosas.

CHOCOLATE FRAMBUESA
Helado. Sorbete. 54% de pulpa
14% de chocolate. de frambuesa.
+ 15x5x2cm + 15x5x2cm
96804 | 110 gx 25 160225110 gx 25
MANGO
Sorbete. 41% de pulpa
de mango.
+15x5x2cm

96818 |110gx25

NARANJA
EXPRIMIDA

Sorbete. 62% de zumo
de naranja.
+15x5x2cm

160226 | 110 gx 25

FRESA

Sorbete. 58% de pulpa
de fresa.
+15x5x2cm

96801 110 g x

PINAY MENTA

Sorbete. 57% de pulpa de
pifiay 0,2% de menta.
+ 15x5x2cm

96805| 1

x25

PALETINAS KIDS

K-BUENO BLANCO
Helado de leche entera con kinder

bueno, avellanas y trocitos de

chocolate negro. = 12 x5x2 cm

190 oy O
|80 gx25
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POSTRES PARA LLEVAR

Tarro de vidrio reutilizable con tapa de plastico reciclable. Sacar 5 minutos antes de servir.

CHEESECAKE FRESA

Helado de cheesecake, coulis fresa'y crumble.

s
e

90361|60gx15

LIMON MERENGUE

90362 |60 gx 15

Helado de limén, crumble y merengue italiano.

s
e

oslies ew vasiles

VASITO COULANT
DE CHOCOLATE

Vasito de vidrio. Coulant de
mantequillo pura, chocolate
negro.

@75cm

i
e

4734|85gx24 [EB20 seg- 800W

E54-4c
VASITO CHEESECAKE
SPECULOOS

Vasito de vidrio. Pasta sablé
con spéculoos, crema de queso
fresco.

@75cm

i
e

#Hah-sc

4735|180 gx24
B320-4c

TARTA LIMON MERENGADA LATA CHOCOLATE BLANCO

Crumble avellana, crema de
limén de Sicilia, merengue.

@D 7x45cm

i
e

& an-ac

4698 |65gx 12
B4

BANOFFEE

Trocitos de spéculoos, puré
de platano (22,6%), mousse
de mascarpone, interior dulce
de leche. @ 7x45cm

i
e

& an-sc

4702 \ 67gx12
Eoan-4c

MANGO FRUTOS ROJOS

Cremoso de mango, trocitos

de bizcocho, confitura de frutos
rojos, mousse de chocolate
blanco. @ 6x58cm

i
e

IC16006|100gx 12 1n-4c
fad-4c
LATA DOS CHOCOLATES

Y BROWNIE

Mousse de chocolate blancoy
chocolate negro 70%, trocitos
de bizcocho brownie.
?6x59cm

i
e

#1h-4

IC16007 |90 gx 12
fad-4c



POSTRES PARA LLEVAR

P@&Tﬁ% ew [anhes

CAPPUCCINO CHOCOLATE

Mousse de chocolate con leche
con café, streusel de cacao,
glaseado de chocolate con leche

Tarros de plastico reutilizados y reutilizables

CARROT CAKE

Bizcocho de zanahoria, crema
de queso, nueces y pasas.

y perlas crujientes. @ 7 cm @7cm

150044 85gx 16 #3n-3C 150045|90 gx 16 F3n-3C
B304 F33d-2c

CHEESECAKE LEMON PIE

Mousse de queso, mermelada Crema de limén, merengue,

de grosella negra, galleta. streusel.

@7cm @7cm

150027|90 gx 16 % 3n-4C 15002880 gx 16 % 3n-ac
Fad-2c Fad-2c

ROCHER AVELLANA TRES CHOCOLATES TIRAMISU

Mousse de chocolate con leche,
cremoso de avellana, crujiente
de avellana, bizcocho de
avellana, glaseado de chocolate
con leche. @ 7cm

i
e

150039|100gx16 | #3h-4c
f34-4c

Mousses de tres chocolates:
negro, con lechey blanco.
Decorado con perlas crujientes.

Q7cm

i
e

150026|90gx16 | %3h-3¢
fri3d-4C

Mousse de mascarpone,
bizcocho bafiado en almibar
de café. Decorado con cacao
en polvo.

Q7cm

i
e

150025|90gx16 | %3h-3¢
fri3d-4c
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GOFRES DE LIEJA

Gofre de Lieja con trocitos de azlcar, sin aceite
de palma. Posibilidad de calentar. Embalaje
individual.

s
e

5min-180°C

160394100 gx 48
B34 h-20°C

Embalaje individual

MEGA COOKIE DOBLE CHOCOLATE

+@1lcm

s
e

160478106 gx30 | sk onac
B4 n-20C

COOKIE TRES CHOCOLATES
+@85cm

9691862 gx 50 #2h-20C
E24n-20°C

84

MEGA COOKIE PEPITAS DE CHOCOLATE
CON LECHE

+@1lcm

e
e

160477] 106 gx 30 % onac
Efo4h-20C

COOKIE PEPITAS DE CHOCOLATE CON LECHE
+@9cm

e
e

160474] 45 gx 110 # 2h4c
Erj24h-20C
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PECAN PIE SIN GLUTEN

Pasta dulce de harina de arroz, salsa de miel
y un 17,4% de nueces pecan.
Precortada en 14 raciones. = @27 x25cm

s
e

4209]1,05kgx 1 e an-ac
f3d-4c

Terminar de calentar 15 min a 200°C para
obtener una masa mas dorada

APPLE PIE
Precortada en 14 raciones.
+@28cm
% 5h-4C
LPIAPP01001 | 2,8 kgx 1 B 15 min- 200°C
f37d-2c

86

PECAN PIE

Pasta sablé, tarta de nueces pecan
y un toque de whisky. Precortada en 14 raciones.
+@26x35cm

i
e

3211 L4 kgx 1 % 4h-sC
F3d-4c

LEMON PIE

Precortada en 14 raciones.

+@25x4cm

NCGCIT02001 | L6 kgx 1 Fsh-ac
frd5d-4



Pastelesia

CARROT CAKE
Bizcocho con zanahorias frescas y nueces.

Glaseado. 2 capas. Precortado en 14 raciones.

+@23x8cm

L]
e

15kgx1 % 6h-4c
fri5d-4c

LCACAR11001

BANOFFEE PIE

Base de galleta, crema de platano, caramelo
y nata. Precortado en 14 raciones.
+ @24x45cm

s
e

2,15kgx1 % 6h-4C
F5d-2c

LFLBANO5S001

RED VELVET CAKE

Bizcocho de cacao con crema de queso. 2 capas.
Precortado en 14 raciones.
+@22x7cm

s
b

16kgx1 % 6h-4c
fri5d-4c

LCAREDO01001

FUDGE CAKE

3 capas.
Precortado en 16 raciones.
+@22x8cm

i
e

1,71kgx1 % 6n-4C
B7d-2c

LCACHO17001

BIRTHDAY CAKE

Bizcocho esponjoso de chocolate y mousse
de caramelo salado, glaseado de chocolate y
topping “Happy Birthday”. Pastel para cortar.
+ @20x6cm

i
e

122kgx2 Foh-4c
B54-2°c

LCABIR03002
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ORIGINAL CHEESECAKE

Auténtico cheesecake con crema de queso fresco,

base de pasta sablé de mantequillay polvo de
almendras. Precortado en 14 raciones.
+@24x4cm

i
e

& 4h-4C

3415|144 kgx 1
f32d-4c

CHEESECAKE DE VAINILLA

Tipico cheesecake al estilo americano cocido
al horno con vainilla de Madagascary base de
galleta crujiente. Precortado en 8 raciones.
+@20x35cm

i
e

# 3h-4C

LCCBAMO02001 | 1,15 kgx 1
F5d-4c
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CHEESECAKE FRAMBUESA

Pasta sablé, crema de queso, coulis de
frambuesa. Precortado en 14 raciones.

+@26x35cm

i
e

#H6h-aC

3442 |14 kgx 1
f32d-4c

CHEESECAKE AMERICANO DE LIMON

Cheesecake de limén cocido al horno con base
de galleta crujiente. Precortado en 16 raciones.

+@25x55cm

i
e

Hoh-4C

LCCBPL10001 \ 225kgx 1
f35d-4c



Pastelesia

CHEESECAKE CON GALLETA OREO

Cremoso cheesecake con base de galleta de
chocolate con trocitos de galleta Oreo. Decorado
con mini Oreo y salsa de chocolate.

Precortado en 14 raciones. == (J 25x55cm
H6h-4°C

LCCORE03001 | 1,2 kgx 1
E5d-4c

CHEESECAKE DE CHOCOLATE FUDGE

Cheesecake de chocolate negro cocido al horno.
Base de galleta de chocolate, crema de chocolate
con pepitas de chocolate fudge y glaseado de
fudge. Decorado con virutas de chocolate negroy
blanco. Precortado en 14 raciones. = 22 x55cm

s
e

% 5h-4C

LCCCHO15001 | 1,75 kgx 1
B35d-2c

CHEESECAKE CON CARAMELOY
CHOCOLATE

Cremoso cheesecake con trocitos de caramelo
y chocolate. Precortado en 14 raciones.
+@24x4cm

i
e

% 6h-4C

LCCHONO4001 | 2 kgx 1
Erd5d-4

CHEESECAKE DE CARAMELO A LA SAL

Cheesecake cocido al horno con caramelo
salado. Precortado en 14 raciones.

+ @25x35cm

i
e

% 5h-4C

LCCSAL02001 | 1,5kgx 1
F54-2c
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TARTA DE MANZANA NORMANDE
(PARA HORNEAR)

Pasta sablé de mantequilla pura con manzanas
frescas.

+@245cm

96624 670 gx6 Bzl 20 min-220°C
fiod-4c

FLAN

Masay flan con leche desnatada, mantequilla'y
huevos. Precortado en 10 raciones.

+@27cm
. . % gh-4C
160237 | 1,8kgx3 I
f304-4¢

a Manzanas colocadas
amano

)

TARTA DE MANZANA CON CREMA

Pasta sablé con crema pastelera y trozos de
manzanas. Glaseado.
+@27cm

i
e

160076 | 1 kgx 1 & 5h-4C
fTj4d-4c

TARTA DE LIMON MERENGADA

Pasta sablé de mantequilla pura, crema de limén
y merengue italiano dorado al horno.
+@28cm

i
e

95302 1,1 kgx3 F 4h-4C
F20-2c



WWWJ}W

TARTA SACHER

Bizcocho de chocolate de tres capas, confitura de

albaricoque, cobertura de chocolate.
+@21cm

i
e

160138 1,15kgx 1 % 5h-4C
f930-4c
TARTA DUO DE CHOCOLATES

Bizcocho, mousse de chocolate negro y mousse
de chocolate blanco, glaseado chocolate.
+@22cm

i
e

& 4n-sc

E320-4¢

100008 |900 gx 1

160073 | 1,1 kgx 1

TARTA DE SANTIAGO

Tarta de almendra espolvoreada con azlcar glas.
Textura suave.
*029cm

i
e

F 10h-4C

f320d-4¢

95540 1 kgx 1

TARTA FRAISIER

Tarta con mousse de fresasy frambuesas e
interior de compota de fresones.
+@22x45cm

i
e

#H5ho4C

542

100322900 gx 1

TARTA DE QUESO CON ARANDANOS

Pasta sablé de mantequilla, mousse de queso y
cobertura de ardndanos.
+@25x3cm

i
e

% an-sc

F3d-4c
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PRECORTADOS

CAKE DE LIMON AMAPOLA GLASEADO
LIMON

Bizcocho de limén (2% ralladura de limén),
semillas de amapolay glaseado de limén (verde
y amarillo). Precortado en 17 raciones.
+33x9cm

s
e

H10n-ac

160272 1,35 kg x 2
E5d-4c

PARA CORTAR

CAKE DE LIMON

Bizcocho de limdn elaborado con mantequilla
pura, polvo de almendras y ralladuras de limén.
Para cortar.

+24x11x7cm

s
e

% 4h-4C

3563| 1 kgx3
B33d-2c

CAKE MARMOLEADO CHOCOLATE
GANACHE CHOCOLATE

Bizcocho marmoleado con chocolate y glaseado
de chocolate.

Precortado en 17 raciones.

+33x9cm

i
e

# 10h-4

1602741 1,35 kgx2
f950-4c

CAKE MARMOLEADO DE CHOCOLATE

Sutil unién entre un cake natural de mantequilla
puray un financier de chocolate hecho con
mantequilla puray polvo de almendras. Para
cortar. =24 x11x7cm

i
e

% 4h-ac

4046|620 gx4
f33d-2c



BIZCOCHO DE LIMON Y CROCANTI

Bizcocho de limdn con crocanti de avellana.
+38%x28x38cm

i
e

160106123 kgx 1 oh-ac
Fri4d-4c

BIZCOCHO DE CANELAY FRUTOS SECOS

Bizcocho de canela con trocitos de avellanas,
almendrasy azlicar perlado. = 38x28x38cm
160107]2,3kgx 1 % oh-4C

F4d-4c

BIZCOCHO DE SEIS ESPECIAS Y PIPAS

Bizcocho de especias: canela, anis, clavo, cilantro,
comino, regaliz y piel de naranja con semillas de
calabazay girasol. = 38x28x38cm
16010823 kgx 1 Foh-ac

fa0-2c
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DUO CHOCOLATES

Bizcocho, mousse de chocolate negro, mousse de
chocolate blanco. Cortado en 24 porciones.
+36x24cm

s
b

% 4h-4C

F324-2c

Bawdas

100300 | 15kgx 1

CRUJIENTE DE CHOCOLATE Y AVELLANA

Bizcocho joconde de cacao, crujiente de avellana,
mousse de chocolate negro, bizcocho genovés de
cacao. Decorado con granulado de chocolate.
+£36x9x3cm

1088|750 gx3 Fap-sc
E24h-4c

94

SELVA NEGRA

Bizcocho de cacao, mousse de chocolate negro,
nata, mermelada de frutos rojos, virutas de
chocolate negro. Cortado en 24 porciones.
+36x24cm

i
EES

% 4h-aC

100301 | 1,48 kgx 1
f532d-2c

SAN MARCOS

Bizcocho, crema pastelera, nata, yema confitada,
gelatina. Cortado en 24 porciones.
+36x24cm

s
e

% 4h-aC

100299 | 1,8 kgx 1
f532d-2c

OPERA

Bizcocho joconde empapado en café, ganache
de chocolate, crema de caféy cobertura de
chocolate.

+36x9x3cm

e
e

Han-ac

2552|590 gx3
Eoan-4c



TIRAMISU EXOTICO

Mousse de mascarpone, bizcocho savoiardi

empapado, coulis de naranja y mango. Decorado

con coco rallado.
+32x1lcm

i
e

150050 | 1 kgx2 Han-ac
f33d-4c

TIRAMISU A LA CUCHARA

Bizcocho melindro, mousse de mascarpone y
bizcocho genovés empapado en café.
+£36x27x5cm

i
e

28kgx1 Fah-aC
B34

3687

TIRAMISU SAVOIARDI

Tradicional tarta de tiramisu con bizcochos
savoiardi empapados en café y mascarpone.

+32x1lcm

150013 | 1 kgx2 %304
F4d-4c

TIRAMISU

Bizcocho melindro, mousse de mascarpone,
bizcocho genovés empapado en café y cobertura
de cacao en polvo. = 36x9cm

i
e

95306800 gx3 & an-sc
E3oan-2c
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(NECESITAS UN POSTRE PARA
CADA MOMENTO DE CONSUMO?

iPIENSA EN LOS MINIS!

Qué sea por la mafiana, la merienda o para
ofrecer un surtido de postres, jlos minis
son la idea perfecta!

(NECESITAS UN POSTRE PARA
EVENTOS Y CATERINGS?

iPIENSA EN LOS MINIS!

Ideales para una recepcion, un seminario,
eventos privados o profesionales, los
minis de hasta 45g ofrecen una infinidad
de posibilidades.

Dulces o salados, afrutados o de chocolate,
clasicos o creaciones originales, ofrecemos
una gama de mas de 100 minis para
atender todas sus ideas y tematicas.
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salados

CANAPES VEGETARIANOS

6 sabores. Burger con crema de cilantro yuzu,
guisantes de nieve, salsa teriyaki, sésamo
tostado. Sandwich de verduras (pan de molde
verde, verduras, pan de molde de cereales). Cake
de cebolla, mousse de mascarponey frambuesa,
nueces y arandanos rojos. Financier de tomate,
crema de ricotta, bolitas de mozzarella, tomates
marinados. Blinis de crema de pimientos con
especias, pimientos asados y marinados. Cake de
espinaca, crema de mascarpone, haba de soja,
guisantes de nieve. 9 unidades de cada sabor.

e
e

TDPO00096| 11 gx 54 % 34
E3o4h-ac

CANAPES SALADOS TRADICION

9 sabores: financier de tomate y crema de queso
de cabra, pan nérdico de cangrejo y guacamole,
pan negro con rillette de pollo a la mostaza, cake
de cebollay magret de pato ahumado, blini de
crema de rdbano, limén y boquerdn, bizcocho
de nuezy crema de roquefort, cake de pimiento
con crema de crustaceo y cigalas marinadas,
bizcocho de caramelo y mousse de foie gras con
higos confitados, blini con crema de limény
salmén ahumado. 6 unidades de cada sabor.

e
e

TDP0O0008Y | 10 gx 54 # 304
Boan-4c

MINI BRIOCHES SALADOS

40 unidades repartidas en 2 bandejas de

20 piezas. 4 sabores: foie gras y cebollas
confitadas, salmén ahumado y queso, queso de
cabra con nueces y miel, pesto y tomate seco.

L]
e

96595 | 13 gx 40 % 4h-4C
Erd3d-4c



Bawgueles

y ealering

MINI SANDWICH COMTE TRUFA

Mini pan de molde tostado con aceite de oliva,
queso comté D.O.P,, trufa blanca de verano.

L
e

6509 |8gx32 10-11 min -200°C

SURTIDO DE BUNUELOS

3 sabores en paquetes de 1 kg: bacalao, verduras,
gambas.

i
e

96975 12,5 gx 240 P

Posibilidad de calentar directamente
en la bandeja. No superar los 160°C

/

MINI QUICHES VEGETARIANOS

Mini quiches precocidas en una pasta de tomate
y mantequilla pura. 5 sabores: espinacas con
ricotta, coliflor con queso azul, do de pimientos,
champifiones con setas, chalotas y verduras
confitadas. Bandeja especial para hornear.
+@3x4cm

L
bl

15min-160°C

16024220 gx 125
f324-2c

S

MINI QUICHES DELICIA

Mini quiches precocidas. 125 unidades repartidas
en 5bandejas de 25 piezas para hornear. 5
sabores: salmdn-eneldo, tomate queso de cabra-
albahaca, loraine (queso y bacén), champifiones-
ajo-perejil, coliflor-brécoli.

+@3x4cm

i
EES

15min-160°C

96781]18gx 125
f532d-2c
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MINI PAN BRETZEL VARIOS
Natural, sésamo, amapola.

+9x35x3cm

160395 |25 g x 120 % 1 20c

MINI FOCACCIA
Panecillo con sal gorda de Guérande.
+5x5cm
# 20 min-20°C
96552 | 22 gx 150 B min 210
f334-2c

salados

MINI PAN DE LECHE

Pasta brioche de mantequilla pura con huevos.
Listo para rellenar.
+@75cm

kX
B

160270 |15gx 150 Fah-20°C
f32d-20C

SURTIDO DE PAN POP ART

4 sabores: piperrada, 4 pimientas, limén, nueces.
4 bolsas de 60 piezas.
+5x5x35cm

kX
Bl

1602501 28 g x 240 Fi 20 min- 150°C
f533d-2c

MINI PAN NORDICO

Mini pan nérdico de masa madre para canapés
o mini sandwiches. Ideal con salmén marinado.
+@4cm

s
B

35gx280 # 30min-4°C
f93d-4c

160347




Bawgueles

y ealering

MINI PAN BURGER BLACK CEREALES
Color tinta de sepia.

+@55cm

% 0n-20C

16039725 gx 120
Ej24h-20C

MINI PAN BURGER BRIOCHE CON CEREALES

Miga y topping de semillas.
+@5cm

s
e

% 1h-4c

96355 |25 gx 150
E2d-4c

MINI BRIOCHE AMAPOLA

Horneado.
+@4cm

L]
e

% 30 min-4C

96374]10gx 100
Eoan-4c

MINI PAN BURGER BRIOCHE 4 PIMIENTAS
Color tinta de sepia, pimientas exdticas

aromaticas.

+@5cm

96357(22 gx 150 % 20min-20°C
Er33d-4¢

MINI BRIOCHE NATURAL

Horneado.

+@4cm

96373]10gx 100 % 30min-4C
Erj24h-4c

MINI PAN BURGER CON SESAMO

Horneado.

+@45cm

96321 ]25gx 120 % 1h-4C
E2d-4c
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Idea de emplatado

E43E

/ 71

PETITS CHOUX CLASICOS

6 sabores: chocolate, caramelo,
vainilla, frambuesa, limény
pistacho.

PETITS CHOUX CHOCOLATE

5 sabores: chocolate negro,
chocolate con leche y maracuya,
chocolate blanco y té verde
Matcha, chocolate blanco

y violeta, chocolate con leche

y caramelo.

y Macarous

/

W
7

SURTIDO CHOUX
CHOCOLATES GRAN RESERVA

Petits choux con glaseado de
chocolate, 2 sabores: chocolate
negro 55% ITAKUJA de Brasil a
partir de una doble fermentacion
con pulpa de maracuyay
chocolate blanco 35% WAINA con
notas intensas de leche fresca
con un toque de cremay de vaina

+d4cm td4cm de vainilla Bourbon. = @4 cm
95271|18 gx48 & 3h-ac 95205 |18 gx 48 & 3h-ac 9548818 gx 48 # 3h-ac

3242 f920-4c 3204
SURTIDO DE MACARONS MACARON DE . MACARON

MANGO MARACUYA DE CARAMELO
6 sabores: vainilla, chocolate, café, caramelo Macaron con mermelada Macaron con ganache de
ala sal, pistachoy frambuesa. 8 unidades de de mangoy maracuya.  caramelo.
cadasabor. = ¥35cm +@42cm +@42cm
2876|1248 Fah-ac 95350| 16 gx45 | Fah-ac  95312|16gx45 | % 2n-4c
B32d-2c F24-2c B32d-2c

MACARON MACARON MACARON MACARON
DE CHOCOLATE DE FRAMBUESA DE PISTACHO DE VAINILLA
Macaron con ganache de Macaron con mermelada Macaron con ganache de Macaron con ganache de
chocolate. de frambuesa. pistacho. vainilla.
+@42cm +@42cm +@42cm +@42cm

i
e

95309 | 16gx 45| % 2h-4c
f2d-4c

i
e

95315| 16 gx 45| % 2n-4c
f2d-4c

i
e

95313| 16 gx45 | % 2h-4¢
f2d-4c

e
e

95308| 16 gx45 | % 2h-4¢
f324-2c
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BANDEJA DE PETITS FOURS ART DECO

6 sabores: Chou con crumble y cremoso de
carameloy chocolate con leche, Bizcocho de cacao
con crujiente de chocolate con flor de sal y cremoso
de chocolate, Crumble con gelé de frambuesa'y
mousse de vainilla, Bizcocho de coco, cremoso
manjar-blanco coco, gelé de fresas y crema de
mantequilla, Financier de coco con almendra

con mermelada de mango-maracuyay crema de
mantequilla coco, Merengue envuelto de chocolate
avellana con mousse de chocolate gianduja'y
trocitos de avellanas. 8 unidades de cada sabor.

L]
e

% h-4C

TDP004183| 11,5 gx 48
Eoan-4c

BANDEJA DE PETITS FOURS TRADICION

8 sabores: pastel de fresa, financier de pistacho

y albaricoque, amandine de limén con gelatinay
ralladura de limén, éclair de chocolate, mini opéra,
crumble de cacao y mousse de chocolate, crumble
de frambuesa, tartaleta de cacao con caramelo'y
nueces pecan. 6 unidades de cada sabor.

Hon-ac

TDPO04182 | 14,5 g x 48
E3aan-4c

BANDEJA DE PETITS FOURS
MONTMARTRE

8 sabores: crumble de limén, crumble de avellana
praliné, financier de lima panna cotta y glaseado
de frambuesa, financier de caramelo y nueces
pecan caramelizadas, choux de vainilla, crema de
almendra peray almendras tostadas, financier

de cacao mousse de chocolate y crumble, galleta
con mousse de vainilla y glaseado de mango.

6 unidades de cada sabor.

k]
e

R on-ac

TDP004185| 13 gx48
Eoah-4c

SURTIDO DE MINI POSTRES

9 sabores: tartaletas de limén, pastelitos de
chocolate blanco, pastelitos de chocolate negro,
tartaletas de fruta, vasitos de maracuya, pastelitos
de frambuesa, pastelitos de frutos rojos, pastelitos
de queso, ganache de chocolate.

e
e

Hon-ac

100001 | 154 gx 65
ET34h-4c
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MINI CACAHUETE PERA

Bizcocho de cacahuete salado,
mermelada de pera, ganache
montada de chocolate con leche.

+45x3x25cm
st
i

& 4n-sc

160437 |16 gx 120
F33d-2c

MINI CAFE

Sablé breton, cremoso de
chocolate con leche y aromatico
de café.

+3x3x25cm

s
e

# 40min-4°C

16003518 gx 120
f33d-2c

MINI KALAMANSI

Bizcocho de cacao, crema
de kalamansi, crujiente de
chocolate blanco.
+35x2,7x2,5cm

st

i

40 min-4C

160038 | 12 gx 140
E334-4c

MINI CARAMELO LOTUS

Bizcocho magdalena, crujiente
de pralinéy galleta Lotus,
cremoso de carameloy galleta
Lotus, [dmina crujiente de
chocolate blanco.
+45x25x2cm

i
e

& an-ac

160438 | 15gx 120
302

MINI CHOCOLATE

Brownie con chocolate Nyangbo,
platano y especias, ganache de
chocolate.

+4x25%x25cm

s
e

& 40 min-4C

160036 |20 gx 98
F30-22c

MINI RUSO

Bizcocho de magdalena, crema
de praliné, lamina de chocolate
blanco.

+35x35%x25cm

i
e

40 min-4C

160039 |18 gx 120
f33d-4c

MINI EXOTICO

Bizcocho dacquoise de coco,
mousse de cocoy limén verde,
cremoso tropical (coco, mango,
maracuya).

+25x25x25cm

# 4h-4C

160439 18gx 128
342

MINI FRIAND

Bizcocho tierno de mantequilla,
compota suave de albaricoque.

+45x22x28cm

% 40 min-4C

160037 |20 gx 105
f330-2c

MINI LIMON

Bizcocho de magdalena, crema
de limén, brillo de chocolate
blanco.

+35x3x2cm

% 40 min-4C

16004018 gx 106
F3d-4c



coffee breal dulees Rasla 254

CHOUQUETTES (BUNUELOS) TOCINILLOS DE CIELO
Pasta choux rebozada en azlicar  Yema de huevo y azdcar.

perlado.
+@3x2cm

i
B

% 4h-uC

95519]5gx 120
f32d-2c

MINI FINANCIER DE
ALMENDRA

Bizcocho de almendray
mantequilla pura.

+75x25x2,5cm

% 4h-ac

4022 |25 gx50
f533d-2c

SURTIDO DE PIC’POP

Surtido pic’poc de masa
choux: chocolate, frambuesa y
caramelo. =@ 35cm

i
e

#3n-4C

9536320 gx 48
Eoah-4C

i
B

% 1h-4°C

88254 |18 gx 80
F3ad-2c

MINI FINANCIER CON
PEPITAS DE CHOCOLATE

Mini bizcocho de avellanay
almendra con mantequilla,
pepitas de chocolate negro.

+@35%x25cm

% 4h-4C

3606 |18 gx 126
F330-2c

MINI BERLINA DE
CHOCOLATE AVELLANA

Sin aceite de palma.

+@5x35cm

i
e

% 1h-20C

502524 | 25 gx 140
f32d-20C

MINI TATIN

Pasta brisa con manzanas
caramelizadas. Mantequilla pura.
+@5cm

et
e

s an-sc
fzzl 3min- 180°C

B304 h-ac

4838] 25 gx48

MINI OPERA

Bizcocho joconde empapado en
café, ganache de chocolate y café
arébica, crema de mantequilla al
café, cobertura de chocolate.
+5x2x25cm

i
B

2224]18gx98 F ah-sc
B304
CUP CAKES VARIADOS

3 sabres: menta, frambuesa,
maracuya. 18 unidades de cada
sabor. = 35x35cm

100281 | 24 gx 54 #h-ac
E32d-4¢
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MINI TORRIJAS TE EARL GREY

Pan empapado en leche
infusionada en Té Earl Grey.

s
e

MINI TORRIJAS
Aprox. 30 unidades.

s
e

10035846 gx 30

s an-ac

f2d-4c

Idea de emplatado

O} =0

MINI BRIOCHE

CON CREMA MUSELINA
Brioche relleno con crema
muselina (crema pastelera con
mantequilla), cubierto de azlcar

perlado.

+@53x48cm

16026933 gx96 % 3h-4C
fT334-4c

106

MINI COULANT
DE CHOCOLATE

Bizcocho de chocolate negro
con interior liquido.

+@5x2cm

et
e

 ah-sc

4162 35gx60
F54-4c

100316 |40 gx 30

% an-ac

F2d-4c

MINI FINANCIER
DE CEREZAS

Bizcocho de almendra con
mantequilla y 44% de cerezas
guindas.

T @6x2cm

et
e

% 4h-4C

3323]35gx30
Erd3d-4



coffee breal dulees
Rastia 404

SURTIDO DE MINI VASITOS TARTAR DE FRUTOS ROJOS CON
MASCARPONE

4 sabores: tiramisu, dos chocolates, limén Mousse de mascarpone estilo tiramisu con coulis

merengue, frambuesa vainilla. 9 unidades de frutos rojos (frambuesas, grosellas negras,

de cada sabor.

TDPO05575 |30 gx 36

MINI MUFFIN RELLENO
CHOCOLATE AVELLANA

Relleno de chocolatey
avellanas 23%.
+ @4x45cm

i
e

16027726 gx 84 % 1h-20°C
E735d-20°C

guindas, grosellas, moras). Decorado
con grosellas.

% 4h-4c 2029|30 g x 24 % 4h-4c
Eoan-4c Eo4h-4c

MINI MUFFIN RELLENO MINI MUFFIN RELLENO

CARAMELO FRUTOS ROJOS

Relleno de caramelo 23%. Relleno de frutos rojos 23%.

+ @4x45cm +@4x45cm

160276 | 26 gx 84 % 1h-20°C 16027826 gx 84 % 1h-20°C
F35d-20°C F3ad-20°c
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MINI BUFFET
MANGO VAINILLA

Bizcocho y cremoso de mango Alphonso con
mousse de vainilla de Tahiti'y cremoso de

chocolate negro. = 35x35cm +35x35cm

160026 [35gx 88 % 40min-4°C 160025|35gx 88
f3d-4c

MINI BUFFET | MINI BUFFET

FRESH LIMA LIMON MIELY CAFE

Bizcocho esponjoso de limén
con mousse de limay brillo de
menta fresca. = 35x35cm

40 min-4°C

16002730 gx 88
E34-47C

108

MINI BUFFET

PLATANO CARAMELO CANELA

Bizcocho de manzana, miel y
especias con muselina de café.
+35x35cm

i
e

& 40min-4°C

160023|35gx88
f33d-4c

Bizcochoy cremoso de platano con mousse de
carameloy canela.

e
e

% 40min-4°C

E3d-4c

MINI BUFFET
ZANAHORIAY COCO

Bizcocho esponjoso de zanahoria
y nueces con mousse de coco.
+35x35cm

i
e

% 40min-4C

160022 |35gx 88
f3d-4c



cofffee breal dulees Rasla 404

MINI APPLE PIE

Pasta sablé, manzanas asadas con un toque
de canela, crumble tostado. = @35x35cm

s
e

160028|35gx 88 % 614
f334-2c

BIZCOCHO MIEL, MANZANAY ESPECIAS
Precortado en trozos de 2,5 x 2,5 cm.

L]
e

% 40 min-4C

16003030 gx 100
Eri4d-4c

BIZCOCHO LIMON
Precortado en trozos de 2,5 x 2,5 cm.

s
e

% 40min-4C

16003130 gx 100
Fad-2c

MINI BROWNIE DULCE DE LECHE

Brownie de chocolate con dulce de leche
y nueces.

i
e

% 40min-4C

160024]30 gx 88
f3d-4

BIZCOCHO CARROT CAKE

Bizcocho de zanahoria y nueces.
Precortado en trozos de 2,5x 2,5 cm.

et
e

% 40 min-4C

160033 |28 gx 100
Eri4d-4c

BIZCOCHO PLATANO
Precortado en trozos de 2,5 x 2,5 cm.

i
e

# 40min-4C

160032 |30 g x 100
F4d-2c
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MINI FONDANT DE CHOCOLATE
Chocolate 59,5% de cacao, mantequilla,

huevosy azlcar.
+d6cm

3332|65gx60

MINI MILHOJAS DE CREMA

Hojaldre de mantequilla, crema pastelera y nata.
Decorado con azlcar glas.
+4x4cm

kX
B

% 4h-aC

100283 | 45 gx 40
f532d-2c

MINI CHEESECAKE DE VAINILLA
Auténtico cheesecake americano con vainas de

vainilla de Madagascary base de galleta crujiente.

+@65cm

R 1n-ac

ICCBAKO7028 | 45 gx 28
f35d-4c
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e

20seg - 800W

F354-2c

MINI SABLE DE CHOCOLATE BLANCO
MARACUYA

Pasta sablé, ganache de chocolate blanco, gelé
de maracuya con pepitas.
+@6x2cm

e
e

Han-ac

3294147 gx 24
f32d-2c

MINI PECAN PIE

Auténtica pecan pie americana. Pasta sablé,
mezcla dulce con azdcar moreno y nueces pecan.
+@6x25cm

k]
e

sk an-ac

3288|45gx30
fri3d-4c



Lo wini Tailus

SURTIDO DE MINI TARTAS

5 sabores: Lemon pie, Cheesecake de cookie,
Brownie, Toffee Pecan pie, Tarta de cerezas
negrasy avellanas. 2 tartas de cada sabor,
cada tarta precortada en 10 raciones.
+@15cm

i
EES

TDEASS41100(470gx 10tartas | % 1h-4
f350-2c

SURTIDO DE MINI PASTELES INGLESES

5 sabores: Victoria cake, Fudge cake, Red velvet
cake, Carrot cake y Lemon cake. 1 pastel de cada
sabor, cada pastel precortado en 12 raciones.
+@15cm

et
e

TDEASS43060 | 492 gx 5 pasteles % 1h-4c
3504
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Caprickes dalecs

MINI TABLETA CHOCOLATE RUBY

Chocolate ruby con pimienta rosa y trocitos de
crumble de frambuesa. Aprox. 250 unidades.

+35x25cm
ot
E

100354 | 1 kgx 1

#1h-15°C

MINI TABLETA CHOCOLATE GOLD

Chocolate blanco caramelo con especias (canela,
clavo, nuez muscada), trocitos de almendra

caramelizada, crumble de chocolate negro.
Aprox. 250 unidades. = 35x25cm

F304-15°C

MINI TABLETA CHOCOLATE NEGRO

Chocolate negro con flor de sal de ibiscus, fruta
de la pasién y almendras caramelizadas. Aprox.

100355 | 1kgx 1

i
e

# 1h-15°C
f3304-15°C

MINI TABLETA CHOCOLATE BLANCO

Chocolate blanco con flor de sal de curry y
pimienta de Sichuan. Aprox. 220 unidades.

180 unidades. = 35x2,5cm +35x2,5cm

100344 | 1 kgx 180 aprox #Hah-sc 100343 | 1 kgx 220 aprox e
F21d-20C F321d-20°C

PALITOS DE NARANJA PUNTO CHOCO ALMENDRA

CHOCOLATE NEGRO Y FRUTOS SECOS DE CHOCOLATE BLANCO

Piel de naranja en tiras bafiadas
en chocolate negro.

Aprox. 130-140 unidades.
+5cm

R 1n-15°C

100340 | 1 kgx 1
F330d-2C

Chocolate negro con palitos de
almendra, coco rallado, pipas
de calabaza, ardndanos secos.
Aprox. 270 unidades. = @ 3cm
% oh-ac

100306 | L kgx 1
E37d-20°C

Interior de chocolate blanco
con aceite natural de almendra.
Aprox. 100 unidades.

et
e

3n-ac

100312 | 1 kgx 1
frd54-4c



Caprickes dalecs

ROCAS DE CHOCOLATE
GOLD Y ALMENDRAS

Chocolate caramelo con
almendras tostadas y mezcla de
spéculoos. Aprox. 225 unidades.

e
e

% oh-4C

100345 | 1 kgx 225 aprox
f3014d-20C

ROCAS
DE CHOCOLATE NEGRO

Chocolate negro con galletay
peta zetas. Aprox. 180 unidades.

e
e

% 2h-15°C

100028 | 1 kgx 1
B321d-20°C

SURTIDO DE PASTAS DE TE
Aprox. 144 unidades.

e
B

100311 |1 kgx1

R 3n-4C

ROCAS DE CHOCOLATE
GOLD Y KIKOS

Chocolate caramelo con kikos
barbacoa molidos y mezcla de
spéculoos. Aprox. 220 unidades.

e

100346 | 1 kg x 220 aprox | % 2h-4¢
F3o1d-20°C

ROCAS
DE CHOCOLATE BLANCO

Chocolate blanco con galletay
peta zetas. Aprox. 180 unidades.

i
e

# 2h-15°C

100027 | 1 kgx 1
Fo1d-20°C

ROCAS DE CHOCOLATE
RUBY Y ALMENDRAS

Chocolate de cacao ruby con
almendras tostadas. Aprox. 210
unidades.

i
e

100348 | 1 kg x 210 aprox | % 2h-4C
B537d-20C

ROCAS
DEYOGURY SOJA

Chocolate blanco y yogur con
soja caramelizado y galleta.
Aprox. 180 unidades.

i
e

% oh-15°C

100288 | 1 kgx 1
F37d-20c

GOMINOLAS DE FRUTA

4 sabores: Coco, fresa, manzana y mandarina.
Aprox. 256 unidades. = 2x2x15cm

F35d-20°C

160127|2,3 kgx 1

Ex]
e

% 6h-4C

Eri4d-4c

113



114

Capiches dalecs

TRUFAS DE BAILEYS

Ganache de Baileys con
chocolate con leche, cobertura
de chocolate con leche y aziicar
de café.

+25x25%x2cm

i
e

160432|10gx 140 | % 40min-#C
f37d-4c
TRUFAS DE TURRON

Ganache de turrén suprema de
Jijona con crujiente, cobertura
de chocolate con leche.
+25x25x2¢cm

et
e

160427(10gx 140 | % 40min-a
B7d-4c
TRUFAS DE CHOCOLATE

NEGRO

Ganache de chocolate negro
Tainori cobertura de cacao puro
en polvo.

+25x25%x2cm

et
e

% 40min-4C

160041 |10 gx 140
F37d-4c

TRUFAS DE TE EARL GREY

Ganache de té negro Earl Grey,
cobertura de chocolate.

+25x25%x2cm

% 40 min-4C

]60434\ 10 gx 140
F37d-4c

TRUFAS DE LIMON
JENGIBRE

Ganache de limén con chocolate
blanco, cobertura de chocolate
blancoy jengibre.
+25x25%x2cm

et
e

160433|10gx 140 | % 40min-4
f7d-4c
TRUFAS CARAMELO

SALADO

Ganache de chocolate negroy
chocolate con leche, caramelo
salado, cobertura de cacao puro
en polvo. = 25x25x2cm

et
e

% 40 min-4C

160100 |8gx 175
Er37d-4c

AT
TORELL} AT

TRUFAS DOS CHOCOLATES
CON MARC DE CAVA

Ganache de chocolate con lechey
chocolate negro con Marc de cava,
cobertura ganache de chocolate

con lechey polvo de frambuesa.

+25x25%x2cm

i
e

% 40 min-4C

16OW46\ 10 gx 140
E7d-4c

TRUFAS DE CHOCOLATE
BLANCOY COCO

Ganache de chocolate blanco
35% y coco, recubierto con
virutas de coco rallado.
+25x25%x2cm

et
e

% 40 min-4C

160042 |10 gx 140
Er37d-4c

TRUFAS PRALINE CON
KIKOS

Ganache de chocolate negro con
praliné y maiz frito, cobertura de
cacao puro en polvo.
+25x25x2cm

et
e

% 40 min-4C

160099 |8 gx 175
Er37d-4c



Caprickes dulecs

TRUFAS HELADAS

Trufas de chocolate aromatizadas con Brandy,
decoradas con granulado de chocolate.

+@3cm
9815110 gx 50 % 10min-4C
E5d-4c
TRUFAS DE CHOCOLATE NEGRO LICOR TRUFAS DE TE VERDE
Aprox. 180 unidades. Aprox. 180 unidades.
100032 | 1 kgx 1 % 3n-4C 100255 1 kgx 1 % 3n-4
F5d-2c F54-2c
TRUFAS DE YUZU TRUFAS DE CHOCOLATE
BLANCO MARACUYA
Aprox. 180 unidades. Aprox. 180 unidades.
100314| 1 kgx 1 % 3h-4C 100003 | 1 kgx 1 % 3h-4C

B35d-2c B354-2°c
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37 REFERENCIAS
EN PRODUCTOS SALADOS
O DULCES PARA DECORAR

Ofrecemos una coleccién de soportes
para adornar (panes, tartaletas, etc.),
bases de pasteleria (galletas, bases de
tartas, etc), productos para rellenar
(mousses, cremas, crumble) y productos
para decorar (salsas, coulis, frutas). Todo
lo que necesita Todo lo que necesita para
que pueda realizar sus creaciones més
bellas. {No hay limite para su creatividad!

ASESORAMIENTO
PARA SU OFERTA DE POSTRES

Expertos en el sector de la restauracién
y formados en pasteleria y heladeria,
nuestros comerciales podran asesorarle
sobre su oferta de postres.
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BASES DE TARTAS HORNEADAS

Posibilidad de calentar de 10 a 12 minutos a 200°C con relleno

BASE DE TARTALETA DULCE BASE DE TARTALETA DULCE BASE DE TARTALETA DULCE
Pasta de mantequilla pura, bafio  Pasta de mantequilla pura, bafio  Pasta de mantequilla pura, bafio

de manteca de cacao.

i
EES

96792(195gx75 | FNmn-wC  160255]22 gx 60

£533d-20C

de manteca de cacao.
+65x65cm +@8cm

de manteca de cacao.

+@55cm
Fah-wC 160256 |11gx100 | F2h-4c
f12h-2c f12h-2c

HOJALDRES Y BASES DE TARTAS CRUDAS

HOJALDRE DE MANTEQUILLA

Mantequilla pura. Sin pinchar.
+57x37cm

s
b

540106 | 654g x 15 % 30n20°C
20 min-200°C

BASE DE TARTA DULCE

Pasta dulce cruda de mantequilla pura.
+@26cm

s
b

96686300 gx 16 25 min- 180°C

118

1/2 PLACA DE HOJALDRE DE MANTEQUILLA

Mantequilla pura. Sin pinchar.
4 37x28cm

e
b

540006bvf| 327gx 15 % 30h-20°
20min-200°C

SURTIDO DE MINI CONOS SALADOS

4 sabores: tomate, espinacas, sésamo, natural
salado. 45 unidades de cada sabor.

k]
e

96988 |5 gx 180 % 1h-4C
E¥6h-20°C



MANGAS DE CREMA Y

DE MOUSSE

MANGA MANGA DE MANGA DE MOUSSE MANGA DE CREMA
CHEESECAKE MERENGUE ITALIANO DE MASCARPONE DE VAINILLA

Queso crema con azlicar Merengue italiano listo
para usar directo del
congelador.

y huevo. Ideal para
personalizar postres.

i
B

% 44

4432|620 g x4
B34 -4

MANGA DE CREMA DE
LIMON

Ideal para rellenar vasitos,
macarons y tartaletas.

i
e

% gh-4C

3223|600 g x4
B34 -4

MINI TAPA DE MACARON

Mini tapa crocante de almendra,
lista para rellenar.
+@4/42cm

et
e

% oh-ac

95352|3gx 192
f3ad-4c

4017 |3008X4 | E01 4o

frutos rojos.

. 321|600gx4

MANGA DE MOUSSE DE
CHOCOLATE BLANCO

Ideal para personalizar postres.
Se combina perfectamente con
frambuesas o maracuya.

it

Hgh-4c

3176|550 gx 4
Foah-2c

Ideal para elaborar
tiramis( o vasitos con

% gh4C

E3oan-2c

Crema de mantequilla
con vainas de vainilla.
Ideal para elaborar
tartaletas de fruta.

e
e

H6h-4C

3544|600 g x4
ET3o4h-ac

MANGA DE MOUSSE DE
CHOCOLATE

Ideal para elaborar postres
y vasitos.

i
e

#8h-4C

3313|700gx4
F3oah-2c

TAPAS DE MACARON

TAPA DE MACARON NATURAL
Tapa crocante de almendra, lista

para rellenar.
d7cm

et
e

# 3h-4c

2889]20gx36
F2d-4c

TAPA DE MACARON ROSADA

Tapa crocante de almendra, lista
para rellenar.
+@7cm

et
e

% 3n-4

2888]20gx36
E2d-4c
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CRUMBLES

CRUMBLE DE CITRICOS

Mantequilla, azlcar, harina,
almendra molida, zumo de yuzu
y limdn verde.

i
e

#+ 3n-20°C

100356 | 1 kgx 1
E5330d-20C

CRUMBLE DE FRAMBUESA

Mantequilla, azlcar, harina,
frambuesa.

i
e

H3n-20°C

100334 | 1 kgx 1
E5330d-20C

CRUMBLE DE KIKOS

Mantequilla, azlcar, harina,
kikos.

i
e

#+ 3n-20°C

100307 [ 1 kgx 1
F330d-20°C

CRUMBLE DE SPECULOOS

Mantequilla, azlcar, harina,
almendra molida, mezcla de
especias: canela, clavo, nuez
moscada, pimienta.

i
e

# 3n-20°C

100357 | L kgx 1
E53304-20°C

CRUMBLE DE PISTACHO

Mantequilla, azlcar, almendra
molida, harina, pistacho.

1:
# 3n-20°C

100347 | 1 kgx1
E3304-20C

CRUMBLE

Harina, aceite vegetal, azlicar
moreno.

i
e

H4n-sc

41041830gx2
F4d-2c

CRUMBLE DE ALMENDRA

Mantequilla, azlcar, harina,
almendra molida.

i
e

100278 | 1 kgx 1 # 3h-20°C
E320d-20C
CRUMBLE DE CHOCOLATE

Mantequilla, azlcar, harina,
chocolate.

i
e

100315 | 1 kgx 1 # 320
f330d-20°C
MEZCLA DE CEREALESY

FRUTOS SECOS

Copos de avena integral, coco
rallado y nueces con canela.
Horneado. Ideal para el
desayuno con yogur.

it
Hon-ac

100310880 gx 2
F304-2c



SALSAS

v

W
7

CHOCOLATE GANACHE

Ganache de una mezcla
de chocolate negro 60%

95379500 mlx7

y 73%.
R 3n-ac

Eoan-4c
CARAMELO A LA SAL

Salsa de caramelo cremoso

con un toque de sal.

95380500 mlx 7

TEJAS DE CHOCOLATE

Aprox. 98 unidades.

i

e
b

% 3h-4C

E3o4n-ac

TEJAS DE CHOCOLATE
BLANCO Y MARACUYA
Chocolate blanco, galleta

crujiente de barquilloy
maracuya. Aprox. 98 unidades.

COULIS

EXOTICO

Coulis de mango y maracuya.

66063500 gx 6 % 6h-4C
E310d-4¢

FRESA

66061500 gx 6 % 6o
E10d-4¢

TEJAS

TEJAS DE CHOCOLATE
BLANCO Y FRAMBUESA

Chocolate blanco, galleta
crujiente de barquilloy
frambuesa. Aprox. 98 unidades.

i

100309]500gX1 | #9p.ac 100327]500gX1 | g 9p ¢ 100328]500gX1 | % 9p ¢
F7d-20°C F7d-20°c f37d-20C
PALITOS Y REJILLAS
PALITOS CHOCO PALITOS CHOCO REJILLA DE REJILLA DE
BLANCO CURRY NEGRO CROCANTE CHOCOLATE BLANCO CHOCOLATE NEGRO
Aprox. 85 unidades. Virutas de almendras y
soja caramelizadas.
Aprox. 70 unidades.
+30cm +£30cm +£21x15cm +21x15cm
100029 |1 kgx1 ;I; 1h-20C 100030 L kgx 1 ;I; 1h-20°C 100329559 ;.I.;lh'fl”C 10033055 gx9 %;lh"”’c
f5321d-20C f3214-20°C E3304-4c Erd30d-4°C
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LA MIE DES CHEFS

Hemos seleccionado para  usted
76 referencias de pan siguiendo las
recetas tradicionales, hechas por
panaderos prestando especial atencién
a la calidad de sus productos.

“SAVOIR-FAIRE”
DE LA PANADERIA

Gracias a los conocimientos de
panaderia y los ingredientes de primera
calidad, le ofrecemos una amplia gama
de pan adaptada a cada momento.

/7 X\
LA MIE

- des chefs -&&
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Pases pasa coupailis, it

LINGOTE ARTESANO

Pan rectangular de harina de trigo, cocido en
horno de piedra. Su textura, apariencia y el
acabado con harina le dan un aspecto muy
artesano. £ 21 x17/x8cm

kX
B

R 60 min-20°C
2] 20 min - 180°C

E5324h-20°C

96880 | 400 gx 12

LA MIE

>3- des chefs -&&

PAN MORENO RECTANGULAR
Harina semi-integral.

+38x12x7cm
S % 0n-20C
96236 720 gx 10 I —
f334-2c

Aconsejamos alargar el horneado con el fin de conseguir un grosor de corteza adecuado
y un color de miga mas moreno para intensificar el sabor

AV

PAN RUSTICO

Harina de trigo, harina de malta de cebada
y centeno. Formato retorcido.

+38cm
?ff 90min-20°C
96864 | 510 gx 20 B30 min- 180°C
Fr32d-20°C

PAN MULTICEREALES

Harina de centeno, cebada malteado y trigo
tostados. Semillas de lino dorado, girasol, sésamo
y amapola gris. Decorado con copos de avena.
+28x1lcm

kX
B

R 1n-20°C
22 min - 180°C

E5324h-20°C

96639 | 450 gx 22

124

PAN RUSTICO DE CEREALES

Pan multicereales de miga morena, rica en
semillas, con un sabor tostado intenso. Trigo,
centenoy avena, con semilla de girasol, de lino
y sésamo. Formato retorcido. == 28x 12 x 7 cm

ws
b

el 24 min - 190°C

96897 | 600 gx 12
ET312h-20°C

PAN MULTICEREALES RECTANGULAR

Pan rectangular con harina de trigo, mezcla de
semillas en la miga y espolvoreada sobre
la corteza.

+38x12cm
) R 5h-4C
96887720 gx 12 B min 200
F32d-2c
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[ ]
CHAPATA CHAPATA BOCADILLO
Harina de trigo con aceite de oliva virgen extra. Harina de trigo y de centeno.
+21x75x4cm +25cm
10 min-20°C 96189 | 100 g x 40 % 15 min-20°C
160461 | 140 gx 50 B 11 min- 190°C Fil 20 min- 180°C
E24n-20C
BAGUETINA NATURAL MEDIA BAGUETTE DE CEREALES
Harina de trigo, sello de calidad “Label rouge”. Baguette multicereales con trigo, centeno, avena
+27cm y cebada. Semillas de lino, sésamo y girasol.
iE +22x6x4cm
# 10min-20°C iE
96312 ‘ 140 gX 50 11 min-200°C 96898 | 140 gx 50 15min-200°C
Erdo4h-20°C E12h-20°C

PAN RUSTICO DE HIGOS,
ALMENDRAS Y AVELLANAS

Harina de cereales enriquecida con semillas
de girasol, miga densay crujiente de los tres
frutos enteros (15% higos silvestres de Turquia,
avellanas de Italia y almendras de California).
Cocinado en un molde rectangular.
+27x95x95cm

i
e

96123950 gx8 B2

Erd3h-4c
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LA MIE

S33- des chefs -&&

N

ROMBO NATURAL

Harina de trigo, miga alveolada, color crema,
sabor a trigo maduro, corteza crujiente.

+13x65x5cm

et
e

12min-200°C

9618057 gx 120
ET324h-20°C

ROMBO DE CEREALES

Harina de 6 cereales: trigo, maiz, cebada, espelta,
centeno, sarraceno. Mezcla de semilla: calabaza,
girasol, mijo, lino marrén. = 13x65x5cm

it
Bil 12 min-200°C

160279 |57 gx 120
ET324h-20°C

PAN DE PUNTA DE CEREALES

Harina semi-integral con semillas tostadas,
muy crujiente.
+12x4,5x2cm

i
e

12min-185°C

96271 \ 40gx 170
302

126

ROMBO DE AMAPOLA

Harina de trigo, miga alveolada, color crema,
sabor a trigo maduro, corteza crujiente. Semillas
de amapola gris y azul tostadas.

+13x6,5x5cm

et
e

12min-200°C

9618157 gx 120
ET324h-20°C

PAN DE PUNTA NATURAL
Harina semi-integral y masa madre.

+12x45%x25cm

et
e

12min-185°C

9627040 gx 170
B30-4c

PAN DE PUNTA 2 OLIVAS

Harina semi-integral, mezcla de 8% de olivas
verdes de Marruecos y olivas negras de Espafia.
+12x4,5x2cm

i
e

12min-185°C

160264 \ 40gx 170
342



LA MIE
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Paves individiales

PANECILLO BLANCO 55G
Harina de trigo T65, sello de calidad

PANECILLO BLANCO 40G
Harina de trigo T65, sello de calidad

“Label rouge”. “Label rouge”.
+85x6x4cm +12x6x4cm
. # 10min-20°C e # 10min-20°C
96574 |40 gx 200 R 96573 |55 gx 140 SR
E24h-20°C E24h-20°C

PANECILLO MULTICEREALES

Harina de trigo, sello de calidad “Label Rouge”,
semillas de sésamo y amapola; miga con semillas
de girasol, amapola, mijo, sésamo, lino dorado y

PANECILLO HORNO DE PIEDRA

Panecillo de harina de trigo, cocido en horno
de piedra.

+11x65x5cm

kX
Bl

lino marrén. = 12x6x4cm

# 15min-4°C

9687560 gx 100

8min-180°C

9675955 gx 140

FT324h-20°C

MINI CHAPATA CON ACEITE
DE OLIVA

Ligero sabor a aceite de oliva
y corteza crujiente.

+12x65cm
# 15min-20°C
9618350 g x 84 B3 101min- 190°C
E324h-20°C

PANECILLO DE FLORES Y
HIERBAS AROMATICAS

Panecillo de masa madre, floresy
hierbas arométicas: aciano, botén
de oro, caléndula, ajo silvestre,
romero, tomillo, ajo rosado,
albahaca orégano. Topping de
flocos de avena, sésamo, lino y
girasol. = 6x6x45cm

i
e

Farl 14 min- 185°C

16025860 gx 140
f33d-4c

ws
b

% 10min-20C
8min-200°C

BF324h-20°C

PAN CON SEMILLAS DE
MIJO SIN GLUTEN

Almidén de maizy de patata,
harina de arroz integral, arroz

y granos de mijo, fibras de
sarraceno, levadura. Calentar sin
retirar el envase.

+8x4x4cm

i
e

Farl 9 min-160°C

35433|45gx50
E324h-20°C
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PAN BURGER XL PAN BURGER CEREALES PAN BURGER CEREALES
Harina de trigo y harina de trigo~ Miga de color &mbar con SIN GLUTEN
malteada. semillas, aroma a cereales Harina de arroz, de tapioca
tostados. Crujiente una vez y de maiz.
+@1l4cm sacado del horno. = @ 12cm +@9%cm
160361]120gx36 | Fomn-20C  96334]100gx 46 16min-185C 200006 |75gx32 | % 2n30-20¢
E324h-20°C B934 2 F9d-20°c
PAN BURGER NATURAL PAN BURGER CLASICO PAN BURGER RUSTICO
NATURAL
Elaborado con mantequilla. Elaborado con aceite de colza. Receta tradicional de
Cortado. Cortado. mantequilla. Brioche enharinado
+@12cm +@10cm y cortado. = J10cm
96660 | 120 gx 24 % s5h-ac 96664 |60 gx 36 % 5h-00°C 96666 |60 gx 36 % 5h-ac
F3ad-4c f3a0-4c F2d-4c
BUN’N’ROLL PAN BURGER CRISTAL PAN BURGER CRISTAL
MULTICEREALES
Pan burger de mantequilla Corteza finay crujiente y un Versién multicereal del pan
fabricado a partir de masa alveolado caracteristico del pan  burger de cristal. Cortado.
de croissant. Ideal para crear de cristal. A base de masa madre
burgers o bocadillos originales.  y aceite de oliva.
Textura ligera para rellenos
calientes o frios. = @85x3cm +@1lcm +@1lcm
;,X;mmm—zo% 69837 | 75 gx 60 ;,I;saomn—zo% 89856 | 70 gx 60 ;,I;zxomn—zo%
36967[85g x50 B2 17 min- 170°C fr33d-4c B24h-20°C

B304 h-20C
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PAN BURGER PIMIENTO DE
ESPELETTE (GUINDILLA)

Harina de trigo semi-integral,
masa madre casera con

2,9% de pimiento dulce D.O.P..
+@10cm

i
e

R 30min-20C

160360 70 gx 30
E33d-2¢

PAN BURGER SESAMO

Mantequilla y topping de
sésamo. Cortado. = @ 10cm
% 5h-aC

96662 | 70 gx 36
F30d-4c

PAN BURGER DE MAiZ

Burger de harina de maiz y trigo.

Topping de harina de maiz.

+@10cm

w
e

R 30min-20C

160260 70 gx 60
E33d-4¢

LA MIE

des chefs &

PAN BURGER BLACK
4 PIMIENTAS

Harina de trigo semi-integral,
color tinta de sepia, perfecta
combinacién de 4 pimientas para
un sabor fresco. = 712 cm

i
e

30 min-20C

160456 90 g x40
E33d-2c

PAN BURGER CLASICO
SESAMO

Topping de sésamo. Cortado.
+@1lcm

i
e

% 5h-aC

160353]80 gx30
32d-2c

PAN BURGER CON CERVEZA

Pan burger de cristal con cerveza,
masa madre y aceite de oliva,
topping de sémola de trigo. Sin
cortar. =@ 11cm

w
e

40 min-20C

8989480 gx 60
ET3osh-4C

% P By

PAN BURGER BLACK
CEREALES

Color tinta de sepia, pimienta
negra. Topping de multicereales.
Cortado

+@10cm

i
e

# 1h-sc

96663| 70 gx 36
F2d-4c

PAN BURGER CEBOLLAY
QUESO EMMENTAL

Topping de cebolla. Cortado.
+@10cm

i
e

% 1h-4C

96661 | 70 gx 36
f20-2c

PAN BURGER ESPONJOSO

Pan burger esponjoso, receta a
base de patatas. Sin cortar.

+@1lcm

w
e

#5h-4C

16035580 gx 30
f2d-4c
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PAN LOBSTER ROLL

Harina de trigo. 4 bloques
de 5 panes para dividir.

+20cm

s
e

160345|100gx20 | % 3h-4c
f2d-4c

BAGELS

Receta tradicional, interior esponjoso y exterior crujiente después de 1 a 2 minutos en el horno a 180°C

BAGEL CON SEMILLAS DE SESAMO

+@1lcm
% 45min-20°C
160222]115gx30 P
E2d-20C

130

FOCACCIAAJO Y ALBAHACA

Textura esponjosa, decorada con sal
gorda de Guérande, aceite de oliva,
ajo yalbahaca. = 10x95x2cm

i
30 min-20C
Eal 5 min-210°C

f30-2C

96360 |85 gx 70

BAGEL CRISTAL

Harina de trigo, masa madre fermentada
4,2%, aceite de oliva. Precortado.
+@1lcm

e
e

6087555 g x 60 # 2025min-20°C
Fal 4min-180°C

BAGEL CON SEMILLAS DE AMAPOLA

+@1lcm
% 45min-20°C
160223]115gx30 P
E2d-20C



BPriockes

BRIOCHE TRENZADO CHOCO-AVELLANA

Brioche tierno trenzado con crema de chocolate
y trocitos de avellanas.
21x10x8cm

i
EES

160455400 g x 6 % s5h-20°C
£533d-20C

BRIOCHE DE MANTEQUILLA

Brioche de mantequilla pura con huevos
camperos. Sélo requiere unos minutos

en el horno para obtener un resultado éptimo.
+20,5x105%x9,5cm

i
B

s 1n-20C
9min-150°C
B304 h-20C

96970400 g x6

BRIOCHE CON CREMA DE CHOCOLATE
Y AVELLANA

Brioche de mantequilla y crema de chocolatey
avellana. Sin aceite de palma.

i
e

160229| 100 gx 36 % s5h-aC
[AnpERAe
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Desugune

BOLLERIA PREMIUM

CROISSANT “ECLAT DU TERROIR”

23% de mantequilla D.O.P.
+ 13x6,5x4,5cm

L
e

3178080 gx 60

CANA DE CHOCOLATE “ECLAT DU TERROIR”

21% de mantequilla D.O.P., 8% de chocolate.
+10x6,5x3,5cm

% 45min-20°C
16 min- 170°C

E24n-20°C

MINI CROISSANT

25,5% de mantequilla. Huevos
camperos de calidad “Label
rouge”.

i
e

# 20min-20°C
12min-170°C

ET324h-20°C

52276 |30 gx 200

MINI CROISSANT

23% de mantequilla D.O.P,,
receta “Lenbtre professionnelle”.

+85x45%x25cm

i
e

% 45min-20°C
13min-170°C
Er324h-20C

31778|30gx 195

132

MINI CANA DE CHOCOLATE

21% de mantequilla, 10% de
chocolate. Huevos camperos de
calidad “Label rouge”.

i
e

# 20min-20°C
12min-170°C
ET3o4h-20°C

52277135gx192

MINI CANA DE CHOCOLATE

20% de mantequilla D.O.P,, 14%
de chocolate, receta “Lendtre
professionnelle”.
+6x45x25cm

i
e

% 45min-20°C
13min-170°C
Ea4n-20C

31776|35gx210

31792180 gx 60

ws
e

% 45min-20C
17 min-170°C
B4 n-20°C

MINI PAN DE PASAS

15% de mantequilla, crema

pastelera, 9,5% de pasas. Huevos

camperos de calidad “Label rouge”.
it

% 20min-20°C

15min-170°C

ET324h-20°C

52580 |30 gx 192

MINI PAN DE PASAS

18% de mantequilla D.O.P,
13% de pasas, receta “Lendtre
professionnelle”.
+5x45x2,5cm

i
e

% 45min-20°C
14min-170°C
Ea4n-20C

31290|30gx230



Desugune

BOLLERIA GOURMET

TRENZA DE CHOCOLATE

24% de mantequillay 16% de
trocitos de chocolate.

PAN DE PASAS

Pasta de mantequilla, 26% de
crema pastelera 'y 13% de pasas.

MINI PAN DE PASAS

14% de mantequilla, 13% de
pasas.

+20x45x25cm + 10x8x3cm +55x45x25cm
#F 45min-20C 20 min-20°C # 20min-20°C
3030890 gx 70 emn. e 96052110 gx 60 Tmn.pre 96762[30gx260 Dmin- 165°C
ET24h-20C ET24h-20C E324h-20°C
CROISSANT CANA DE MINI CROISSANT MINI CANA DE
CHOCOLATE CHOCOLATE

23% de mantequilla. 20% de mantequilla,

9% de chocolate.

23% de mantequilla.

19% de mantequilla,
14% de chocolate.

+11x5x35cm +10x6,5x35cm +T7x4x25cm T 6x4x25cm

96119 % 20min-200C 9611 F 20min-20C - 96760 # 15min-20°C 96761 % 15min-20°C

70 gx 70 I 16min-170°C 70 g 70 .16 min-110°C 20 g x 260 L2min-165°C 28 g x 260 13min- 165°C
E324h-20C Fj24h-20°C Fjh-20°C 7324 h-20C

BOLLERIA TRADICION

SURTIDO MINI BOLLERIA

Mini croissant (23% mantequilla), cafia de chocolate
(209% mantequilla, 12% chocolate) y pan de pasas
(139% mantequilla, 14% pasas). Mantequilla pura.

% 45 min-20°C

B 14min-170°C

E324h-20°C

16022030 gx 135

MINI CANA DE CHOCOLATE
16% de mantequilla, 12% de

MINI CROISSANT
18% de mantequilla.

chocolate.
+85x35x25cm T 6x4x2cm
; . % 45min-20°C % 45min-20C
160209 |25 gx 225 B2 14 min- 170°C B 13min- 170°C
E5324h-20°C B4 h-20°C

MINI TRENZA DE CHOCOLATE

Pasta hojaldre rellena de crema
pasteleray trocitos de chocolate.
12% de mantequillay 11% de
trocitos de chocolate. == 9,5x3x2 cm
% 20 min-20°C
13min-170°C

E324h-20°C

9617928 gx 100
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Desugune

GOFRES Y CREPES

134

GOFRES DE BRUSELAS

Auténtico gofre de Bruselas.
Posibilidad de calentar en la
tostadora o en la gofrera.

+ 17x10x3cm

]
e

Bz 4min-200C

160464 | 85 g x 24
B32d-2c

CREPES DE VAINILLA

Crepes finos de huevos, con una
textura ligera.
+@27cm

]
e

% 1h-4C

96715| 50 gx 40
f324-2c

Idea de emplatado

GOFRES DE LIEJA

Gofre de Lieja. Huevos camperos.
Sin embalaje.
+135x10x25cm

w
e

R 30min-20C

160213105 gx 30
B304 h-20C

CREPES DE BRETANA

Crepes de huevos, leche fresca,
mantequilla, aromatizados con
flor de azahar. = @ 25cm

i
e

CREPES TIERNOS
Crepes tiernos, dulces

y avainillados.

+@22cm

16021480 gx 32 Houn-4c
Foan-4c

MINI CREPES DULCES

Mini crepes de huevos y leche
fresca aromatizados con vainilla.
Servir a temperatura ambiente o
caliente, solo o rellenado.
+@10cm

et
e

#6h-4C

95411]15gx 180
F2d-4c

95404 |40 gx 50 % 4h-4C
f324-2¢
PANCAKES

Pequefios crepes gruesos estilo
americano, ideales para el
desayuno.

+@1lcm

et
e

# 5h-ac

9681440 gx 72
F2d-4c



BCRACOS. 1+ e 27
A-B

Aceitedeoliva. ... 2
Albahaca.... .
Albaricogue.........ooiii
Algodéndeazicar................... 28,36
Almendra tostada .36
Amarena....... .26
Avellana ... 28
Avellanaalaantigua .................o... 18
Avellana italiana con salsa
dechocolate................oooil 41,80
Baileys. ..o 24
Banoffee. ... 36
Bayas power

Black Cola .. .
BUNLY e 36,40
Burrata pesto ........ooiviiiiiiinns 22,26
C

Café blanco de Etiopia
Cafécongranos..............
Café espresso de Guatemala .
Caféirlandés...............

Ceps........
Cereza Guinda .
Chocolate
Chocolatealaantigua................
Chocolate belga con salsa

de chocolate.. ..
Chocolate blanco
Chocolate blanco crunch. ..
Chocolate blanco natelloso
Chocolate brownies.........
Chocolate conflordesal ...
Chocolate con guindilla . ...
Chocolate con leche. ..
Chocolate Gold ..
Chocolate negro
Chocolate negro Guanaja
Chocolate negro naranja ...
Cilantro limén. .

Cococrush..
COCOCUIMY v

Crema de limén al estilo Lemon curd.. ...
Crémebrllée ...,

D

Datil paradise .........ooviviiiiiiiin 43
Donuts......... 37
Dulce de leche . 18,37

Dlodefresas ....

Yubice Helados

Fresa controcitos.............. 28,30,37,39
Fresalove..... .43
Fresasengasin ,41,80
Fresasenga..... .19
Fresasdel bosque............ocovvivnnn. 19

G-H
GalletaMaria...........coovevviiinnnn,
Galleta Marfa chocolate .
Galletasablé............oooooiii
Gazpacho. ...
Gianduja...
GinToniC.............
Grosellanegraconbayas................. 30
GUACAMOLE ...
Habatonka ...
Horchata...........ooeeiiiiinn,
J-L

Jarabe de arce pecén
Jengibre con jengibre confitado
K-bueno

Leche almendra.
Lechedecoco......

Leche fresca natural. .
Leche merengada. .
Lichi ...

Limén exprimido. ...
Limdn exprimido sir
Limén merengue. ...
Limon verde

Mandarinade Sicilia.................. 26,30
Mango .31,30,39,40,42,81
Mango “Alfonso” Impala............. .19

Mango “Purafruta”...
Mango sin glut
Mantecado.

Manzana verde. . .30
Maracuya-92661.................. 30,39,40
Maracuya imperial Blue Elephant......... 27
MarcdeCava................... 24,25
Mascarpone. .. ...26
Melon........... .30

Menta chocolate

Naranja exprimida
Naranja sanguina

Nata.....oovevieiinnns. 31,37,39
Nata con salsa de chocolate . 41,80
Natelloso ........cooeviiniiiins 26,40
Naturalgreen ..........coviiiiiiinnn. 43
NUEZ. . 29

Palet helado de nata .
Papaya mania......

Parmesano
Pedro Ximénez. .
Pepino.
Pera

Pera Williams

Pétalos derosa. ... .23
Philadelphia ...... 29,37
Pimiento asado ... 22
Pifla ... .19
Pifia colada .. .24
Piflaymenta...........cooeoiiiintn 42,81
Pistacho ..... .26,31,37,40,42,81
PistachodeSicilia............ccooovinnn. 18
Pitufo. .. 37,40
Platano................ ...30
Platano chocolate avellana. .29
Platano de Canarias. . ... .25
Platano pecan caramelo ................. 26
Q-S
Quesodecabra............ool 17
Queso fresco con membrillo. ............. 25
Quesoldiazabal......................
Regaliz..............

Ricotta higos asados
Rocheravellana......................
Romero.........oooiii

Ron con pasas .
Selva negra
Sésamo negro
Sidra Casera
Spéculoos ...
Stracciatella............cooooeeenen.
T-U

Tarta Gallega dealmendras............... 25
TéverdeMatcha.......... .
Tiramist con mascarpone

Tomate albahaca . 2
Tomillo........... .23
TOMMJaA e 25
Trocitos de Oreo .. 38
Tropical mix. . 43
Trufa...... 17
Turén ............

Turrdn con trocitos .

Turrén de chocolate con trocitos . ... .25
TUITON SUPIEMA. . .25
UNiCOMIO . ..o 38
"

Vainillavegan ... 16,20
Vainilla. ... 31
Vainilla alas dos vainillas........ 17,20
Vainilla al estilo cremaiinglesa . .. 20,31

Vainilla bajo en aziicar.
Vainilla Bourbon
Vainilla Bourbon de Madagascar........
Vainilla con caramelo........... .
Vainilla con vainas
de Madagascar sin
Vainilla cookies.
Vainilla crocanti. ... .
Vainilla infusién de vainas Bourbon..... .. 20
Vainilla macadamia caramelo .........
Vainilla pecan fudge
Violeta..............

W-Y

Wasabi..........ccooviii 22,27
Yogur bilgaro conardndanos ............ 38
Yogur bilgaro congrosella ............... 29

Yogur bulgaro natural ...
Yogur natural con moras
Yuzu




Yobice Pesties Helados

B-C

Bola rocher
Bolasdevainilla......................
Bolasy Quenelles “listos para servir”.
Cheesecakefresa..................
Cheesecake frutos rojos
Cubos “listos para servir”

L-M
Limonmerengue. ............cooevvennn. 41
Lingote cacahuete caramelo.............. 48

Lingote rocher
Mochiheladococo............cooevent.
Mochi helado frambuesa lichi
Mochi helado mango maracuya......
Mochi helado Sakura............... .
Mochi helado té verde Matcha. ...........
P-v

Profiteroles helado de vainilla
Secreto fresa bergamota
Soufflé de banoffee

Yubice Pasteloria

136

A-B
Aguacate........ooooii
Almendra de chocolate blanco .
Applepie......oovii
Arrozconleche...........coooiiiiint.
Babaalron...............oc..e.
Bandeja de petits fours artdec ...
Bandeja de petits fours Montmartre
Bandeja de petits fours tradicion
Banoffee
Banoffee pie
Barrita chocolate caramelo. ..
Birthday cake
Bizcocho carrot cake
Bizcocho de canelay frutos secos. . ........ 93
Bizcocho de liményy crocanti .
Bizcocho de seis especiasy pipas. .
Bizcocho limén
Bizcocho miel, manzanay especias. ... .. 109
Bizcocho plétano..............o..ooeee. 1
Bomba de frutos rojos. ...

Bombon tres chocolates
Brioche estilo torrija

Brookie’ finger
Brownie.................
Brownie con nueces. ...

Brownie dulce de leche

C

Cakedelimon.........ocovviiiniinnns 92
Cake de limén amapola glaseado limén .. 92
Cake marmoleado chocolate ganache
chocolate.........cooeviiiii R

Cake marmoleado de chocolate.......... 2
Campana de spéculoos con manzanas ...
Canapés salados tradicion
Canapés vegetarianos ..
Cappuccino Chocolate ................... 83
Carrot Cake
Cereza Chérie .
Cheesecake
Cheesecake americano delimén ...
Cheesecake chocolate blanco..............

Cheesecake con carameloy chocolate. . ..
Cheesecake con galleta Oreo............. 89

Cheesecake de carameloalasal. . .89
Cheesecake de chocolate fudge ...89
Cheesecake devainilla . ...... ...88
Cheesecake frambuesa. . . ...88
Cheesecakefresa......... . .82
Cheesecake frutosrojos.. ... ...66
Cheesecake limén jengibre. ... ...66
Cheesecake liményuzu .. ...66
Cheesecake spéculoos..... ...66
Chocodeluxe ...........ocooeviiiin, 57

Chocolate, vainillay crujiente de

macadamia............cocoiiiiiiiiiian.
Chougquettes (bufiuelos).......
COCO..iviiii
Coco, cacaoy albaricoque. ...
Cono de chocolate avellana

Cookie de chocolate blanco y frambuesa .67
09 Cookie de chocolate negroy con leche ...67
Cookie pepitas de chocolate con leche ... 84

Cookie tres chocolates
Cookie triple chocolate. ..
Coulant de chocolate

Coulant de chocolate classic sin gluten ...54
Coulant de chocolate frio sin gluten ... 54

Coulant de chocolate sir m iten ...l 54
Coulantde pralme t

Coulant de turrén
Coulant de yuzu limén
Coulantdulce de leche........
Crujiente choco caramelo
Crujiente deavellanas. ........
Crujiente de chocolate
Crujiente de chocolate y avellana.......... %
Crujiente de frutos rojos maracuya ...

Crujiente yogur fresa
Crumble de manzanay albaricoque
Cuadrado de chocolate
Cubo tres chocolates
Cup cakes variados
Cpula de chocolate
Clpula de frutas

Soufflé de caramelo......................
Soufflé de chocolate
Soufflé de cocomango...................
Soufflé de mandarina
Soufflé de parfait café
Soufflé de vainilla frambuesa. ..
Soufflé de yuzu limdn
Soufflé fior dilatte nube..................
Vasitos originales. ........................

D-E
Delicia de chocolate...................... 56
Dos chocolates ...
Duio chocolates
Duo de chocolate
Duo de chocolate caramelo alasal ..
Eclairdecafé........................
Eclair de chocolate T
Eclairdevainilla..........................
Eclair Saint-Honoré
Espiral de frutos rojos
F

Finger cheesecake
Finger chocolate pecan...................
Finger de chocolate e .
Finger de chocolate negro.
Finger de cocoy pifia
Finger de frambuesa con frutas
delbosque........ooooiiiii
Finger de mangoy maracuya........
Finger de panna cotta y frambuesa .......
Finger detres chocolates.................
Finger panna cotta con higos pan de
especias
Finger sabor de Japén .
Flan.......oooooo
Flor de yuzu mandarina
Fondant de chocolate blancoy negro. .....55
Fondant de chocolate vegan 5
Fresa en texturas
Fudgecake...........oooovii
G-H

Gofresde Lieja ...
Gominolas de fruta
Grano de café
Haba de cacao
Huevo de chocolate blancoy mango
Huevo de vainilla y caramelo

L

Lata chocolate blanco

mMango frutos rojos. .........oevvvvinnee.
Lata dos chocolates y brownie
Lemon pie




Limon merengue.
Lingote de tiramisU. .
Lingotedeturron. .......
Lingote todo chocolate. . .
Locurade chocolate...................... 56
M

Macarondecaramelo...................
Macaron de chocolate. ..
Macaron de frambuesa..................
Macaron de mango maracuy........... 102
Macaron de pistacho.........

Macaron de vainilla. .. .

Maceta de tiramisdi.......................
Mandarina.........ocoooviii
Manzana....... .68
Massiniindividual ............ .76

Mega cookie doble chocolate
Mega cookie pepitas de chocolate

conleche .....ooveviiiii
Milhojas de chocolate . .
Milhojasdecrema...........covviinnns

Milhojas de frambuesa
Miniapplepie...................

Mini berlina de chocolate avellana.

Mini briocheamapola................... 101
Mini brioche con crema muselina.......... 106

Mini brioche natural.............
Mini brioches salados .
Mini brownie dulce de leche............. 109
Mini buffet fresh lima limén..............
Mini buffet mango vainilla ..
Mini buffet mielycafé .............

Mini buffet plétano caramelo canela. . ...108
Mini buffet zanahoriay coco............. 108
Mini cacahuete pera .104
Minicafé............ .104
Mini caramelo lotus 104
Mini cheesecake devainilla.............. 110

Minichocolate ............. .104
Mini coulant de chocolate ... .106
Mini €XOtiCO ... 104
Mini financier con pepitas de chocolate. .105
Minifinancierdealmendra.............. 105
Mini financier de cerezas ... .106

Minifocaccia........ocvvvvviiiiieis 100
Minifondant de chocolate............... 110
Minifriand ................. .104
Mini kalamansi. .104
Miniimon ..o 104
Mini milhojasdecrema.................. 110

Mini muffin relleno caramelo ...107

Mini muffin relleno chocolate avellana. . .107
Mini muffin relleno frutos rojos ... 107
MiniOPEra ... 105
Mini pan bretzel varios........ .100
Mini pan burger black cereales. .. .101

Mini pan burger brioche 4 pimientas. .....101
Mini pan burger brioche con cereales ... .101
Mini pan burger con sésamo ...101
Mini pan de leche .100
Mini pan nérdico
Minipecanpie .......o.ovvviiiiiiiiinns
Mini quiches delicia ........
Mini quiches vegetarianos. . ..
MiniTuSO. ...
Mini sablé de chocolate blanco

Yubice Pasteloria

MATACUYA .+ 110
Mini sandwich comté trufa ... .99
Mini tableta chocolate blanco .. 112
Mini tableta chocolate Gold. . 112
Mini tableta chocolate ngro. . 112
Minitableta chocolate Ruby . 112
Minitatin.................. ..105

Minitorrijas té Earl Grey .
Minitorrijas .......... .
Muffindeardndanos..................... 67
Muffin de cacao virutas

de chocolate negro.............
Muffin de chocolate avellana

N-O

Namelaka cacahuete chocolate .......... 73
Namelaka chocolate avellana ............ 73
OPEra.. .o,

Opéra finger .
OpérafingerEarl Grey.................... 53

Original cheesecake

Ovalo chocolatey semillas ....... .57
Ovalo de chocolate blanco maracuya. ... 76
Ovalo rocherturron ...................... 71
P

Palitos de naranja chocolate negro ... 112
Panal miely pifia.................... ()
Pafiuelo de chocolate cacahuete . T4
Pafiuelodeyogur .............. 14
Parfait coco........ T4

Pastelde chocolate. ............

Pastel de chocolate de la abuela. . .59
Pasteldenata.................. .72
Pecan pie..... .86
Pecan pie sin glut .86
Peralimonera........ ...68
Petits choux chocolate .. ..102
Petits choux clasicos ........... ..102
Pirdmide de chocolate blanco. . .57

Pirdmide de chocolate negro ... .
Platano, caramelo y vainilla. .. .. 7
Profiterole chocolate praliné

Punto chocoy frutos secos ... ... .
Puzle chocolate mandarina .............. 70
R

Redvelvetcake ...........ocovveiinn,
Rocas de chocolate blanco . .

Rocas de chocolate Gold y almendras ...113
Rocas de chocolate Gold y kikos............ 113
Rocas de chocolatenegro............... 113
Rocas de chocolate Ruby y almendras....113
Rocas de yogury soja
Rocheravellana.........

Rocher chocolate blanco..... .
Rocher chocolate con leche ... 13
Rosa de manzanay hojaldre.............. 62
S

Sablé coulant caramelo.................. 70
Sablé de higosasados. ................... 64
Sablédemanzana............. .63
Sablé de manzanay frutos rojos. . .63
Sablé fondant de chocolate .............. 57
SanMarcos ... 94

Secreto de chocolate turrdn .

Secretodelimén .........

Secreto ex8tico ......iveiiiiiiii, 52
Selvanegra .....oovveiiii 94
Soldemaracuyd.............cooveennn. 75

Surtido choux chocolates gran reserva. ..102

Surtido de bufiuelos ..................... 9
Surtido de macarons .............. ..102
Surtido de mini pasteles ingleses..........111
Surtido de mini postres............. ..103
Surtido de minitartas .. L1
Surtido de mini vasitos . ..107
Surtido de pan Pop Art . ..100
Surtido de pastas de té. 113
Surtido de Pic’pop .. ...105
Sweetburger...........oocoeiiiin. 69
T

Tapdn de chocolate puro origen........... 55
Tarta de limén merengada .
Tartade manzanaalaantigua............ 63

Tarta de manzana con crema
Tarta de manzana normande. ...

Tarta de queso con arandanos. 91
TartadeSantiago ............oovieiiinns 91
Tartadlo de chocolates.................. 91
Tarta fina de manzana con compota. ... 62
Tarta fina de manzana con mantequilla

salada ... 62
Tartafinademanzana.................... 62

Tartafraisier..............

Tarta Gallega de almendras. 71
Tartalimén merengada .................. 82
TartaSacher ..........oooviiiiiiiiiinnn. 91
Tartatatin........... .61

Tartaleta de chocolate. . 5T
Tartaletadelimon.................... 53,64
Tartaleta de limon merengada. ........... 64

Tartaleta de limény yuzu .
Tartaleta Saint-Honoré ...................
Tartar de frutos rojos con mascarpone. ..107
Tatindehigos.........coovvviiiiiiin. 61
Tatindemango ........
Terciopelo de chocolate. .
Tirami-chou. .......ooviviii
TIrAMISU e
Tiramisd a la cuchara
Tiramist exdtico ... .
Tiramisti savoiardi...............o.ooeeen.
Tocinillosdecielo..........c.ocvvennen.
Torrija de leche merengada

Tres chocolates .......... .83
Triangulo de tiramist..................... 65
Trufas caramelosalado.................. 114

Trufas de Baileys .
Trufas de chocolate blanco maracuya ...115
Trufas de chocolate blancoy coco ... 114
Trufas de chocolate negro............... 11
Trufas de chocolate negro licor .
Trufas de limén jengibre........ .
TrufasdetéEarlgrey ........ooovevnin.
Trufasdetéverde ..o
Trufas de turrén. .. .
Trufasdeyuzu..........coeeeiveinienn,
Trufas dos chocolates con marc de cava .114
Trufasheladas ............ocooeevien, 115
Trufas praliné conkikos ................. 114
V-Z

Vasito cheesecake spéculoos. .
Vasito coulant de chocolate ...
Yogurconmoras..............
Yogury frutas rojos del bosque .
Zanahoriay coco. .. ..vvuiviieiieiiinns
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1/2 placa de hojaldre de mantequilla. ...118
B-C

Basedetartadulce................ooiis 118
Base de tartaleta dulce ... ....118
Carameloalasal........ 121
Chocolate ganache. .11
Crumble ...120

Crumble de almendra. .. ....120
Crumble de chocolate. ... ....120
Crumble de citricos ..... ....120
Crumble de frambuesa. . ....120
Crumbledekikos ....... ....120
Crumble de pistacho...... ...120

Crumb\edespécu\oos4...:::4...4..:...120

Yubice

138

B

Bagel con semillasdeamapola..........
Bagel con semillas de sésamo...
Bagelcristal........ooooviniins .
Baguetinanatural.......................
Brioche con crema de chocolate
yavellana...........ooooei, 131
Brioche de mantequilla
Brioche trenzado choco-avellana. .
Bun’N'Roll
C

Cafia de chocolate
Cafia de chocolate “éclat du terroir” ...
Chapata.........oooviiiiin,
Chapata bocadillo. ...........
CrepesdeBretafia.................
Crepes de vainilla
Crepes tiernos
Croissant. .........ocoeennn.
Croissant “éclat du terroir”
F-L

Focaccia ajoy albahaca
Gofres de Bruselas
Gofres de Lieja .
Lingoteartesano........................

E-H

M
Manga cheesecake......................
Manga de cremadelimén...............

Manga de crema de vainilla. ...
Manga de merengue italiano
Manga de mousse de chocolate
Manga de mousse de chocolate blanco. .119
Manga de mousse de mascarpone ...... 119
Mezcla de cerealesy frutos secos ... 120

2V

M
Media baguette de cereales.
Mini cafia de chocolate..............

Mini chapata con aceitedeoliva......... 127
Minicrepesdulces.............cooiuin. 134
Mini croissant....... ...132,133
Mini pan de pasas 132,133
Mini trenza de chocolate................. 133
P

Pan burger black 4 pimientas............. 129

Pan burger black cereales
Pan burger cebollay queso emmental...129
Pan burger cereales
Pan burger cereales sin gluten .
Pan burger clasico natural
Pan burger clasico sésamo
Pan burger concerveza..................
Pan burgercristal. .................. .
Pan burger cristal multicereales
Panburgerde maiz.................
Pan burger esponjoso.........

Pan burger natural
Pan burger pimiento

de Espelette (Guindilla).................. 129
Pan burger ristico...........ooooiiiinns 128

Mini tapa de macaron
P-R

Palitos choco blanco curry
Palitos choco negro crocante. ...
Rejilla de chocolate blanco .. ...
Rejilla de chocolate negro
ST

Surtido de mini conos salados............ 118
Tapa de macaron natural.......

Tapa de macaron rosada. .
Tejas de chocolate
Tejas de chocolate blancoy frambuesa . .121
Tejas de chocolate blancoy maracuya. . .121

Pan burger sésamo...................... 129
PanburgerXL.......cooevviiiiniiinnis 128
Pan con semillas de mijo sin gluten...... 127
Pandepasas..........oocviiiiiiiiiin.
Pandepunta2olivas......

Pan de punta de cereales. .

Pandepuntanatural....................
Panlobsterroll................c.ooieis
Pan moreno rectangular. .......
Pan multicereales................
Pan multicereales rectangular ...
Pan rstico. ........ovvviiiiiiiieii
Pan rdsticode cereales..................
Pan ristico de higos, almendras
yavellanas. ......oooevviiiii
Pancakes -
Panecillo blanco
Panecillo de flores y hierbas arométicas .127
Panecillohornodepiedra............... 127
Panecillo multicereales. ................. 127
R-T
Rombodeamapola.....................
Rombo de cereales .

Rombo natural....
Surtido mini bollerfa .
Trenzadechocolate.....................




feyendis

Pullf pu Ll Pullf . pu Ll .
t.2 Helado | £_z Crudo | &,z Precocido | &.3 Cocido

40 Tiempoy Temperatura de descongelacion
HOumif Tiempo de coccién y Temperatura en horno tradicional o potencia en microondas
2" Tiempoy Temperatura de vida (il

Nuevo producto/ Nueva receta disponible a partir del 15 de enero de 2023
Los pesos indicados son aproximados y pueden variar ligeramente

Hacer del postre todo un place
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