FABRIQUER

GLACES & PATISSERIES

POUR FONDRE
DE PLAISIR

Avec un chiffre d’affaires de 1,5 milliard
d’euros en 2024, soit une croissance de 2,9 %
EMKI POP par rapport a 2022 (NielsenlQ), le marché

La marque propose un produit des glaces conserve sa position de “catégorie -
glaboré uniquement & partir de trois s c Z prés le Lemon Ches
oy ok O plzu_sn' dans le cceur des Francais avec pres el Crooo Caame
banane et la pomme, Lobjecti est de de 85 % de foyers consommateurs. Pour la Exiréme poursui sz ¢2

recréer [expérience d'un smooihie saison estivale 2025, I'innovation reste au VAR R s Ga ey
sous forme de bétonnet glacé Le ’ décline cette fois-cile Eovr

d&fi de cette création réside dans cceur de la stratégie des professionnels que quielie marie avec [z 7=~

le fait g ofir aux consommateurs ce soit pour les glaces ou pour les desserts et
un sorbet fruité, avec un quilibre o b z F 1 W 9025 1 lat ¢
entre les savaurs, les textures, patlsserles. OCUs sur les creattons : gourmande, associée a fa

travaillés exclusivement sur les d'un sorbet framboise 222 -
suores naturels des fuits, pour un TEXTE : JEAN-FRANCOIS PASCAL / PHOTO : DR Oelcieuse S3uCs fmbose o &
moment de fraicheur gourmand sans ' @énéreux morceaux de oo

la sensation de manger un glacan, WwWw.nestie o
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AMORINO

La marque propose les sorbets Fistache et Poire-Hibiscus, deux parfums
en édition limitée qui prometient une expérience gustative auss) intense
qu'atonnante. Le Poire-Hibiscus associe la douceur et le got fruilé de la poire &
& la vivacité fiorale de 'hibiscus, pour un parfait Equilibre & la dégustation. Ce COUP DE PATES
sorbet se décling aussi en un macaron inédil, créant un contraste subtil entre Le specialiste propose une Entremets 1o
textures &t fraicheur. Quant au Sorbet Pistache, avec ses nofes légérement Excellence Cappuccing, un dessert indivic =
orillées et sa pointe de sel de Valterra, provenant tout droit de Toscane, il qui associe frois textures : un crémeus = -
sublime la pistache en un délice inoubliable et comparable a I'onctuosite varilie, une bavaroise au cafd et un sablg bret-
d'un gelato. Seules ou accompagnées d'autres parfums Amaring, ces deux au beurre, Le tout est recouvert d'un nappaz=
créations exclusives prometient un voyage sensoriel inoubliable pour cet &té effet velours couleur café Avec ses 80 g, ==
; procit prét-a-servir $'adresse aux professionrs S
ey qui recherchent un dessert élégant, sime =
a mettre en ceuvre et au golt affirr=
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