
Cie des desserts :  
3 cakes avec une chef 
I. 3 cakes surgelé (ingrédients locaux, 
600g, 9x9x8 cm) avec Jessica Preal-

pato, Meilleure pâtis-
sière du monde en 2019 
- cake châtaigne, miel 
châtaignier, noisette & 
gingembre confit 
- cake millet, graines, 
zestes d’orange & 4 
épices 

- cake épeautre, pomme & boutons 
de cannelier 

- miel de lavande Ardèche par Nico-
las Bourg 
- flocons d’épeautre torréfiés 
- farine de Khorasan du Sud-Ouest 
(Moncrabeau) 
- décor amandes 
bâtons sablées et 
nappage au miel de lavande 

 
Bridor : boule chocolat 
I. Pain 60g recette clean label 

- pâte +cacao poudre +pépites 
chocolat noir 
- forme ronde et scarification croix 

Bridor, leader de la boulangerie pre-
mium surgelée, met aussi en 
avant ses pinsas et ses rustikal 
brots (élaborés chez Kamps, 
sa filiale allemande). 

 
Daunat : burger “Brioché” 
I. treet-food. 2 burgers baptisés 

“Briochés” (155g, 3,59€, 17j, 
30’) avec : 
- pain bun brioché beurré 
- bœuf charolais & ched-
dar 

2 sauces : Big burger, Louisiane 
 
Brioche Dorée :  
clubs briochés tendance melt 
- 2 clubs briochés tendance melt : 

grilled cheese spicy / bacon ched-
dar 

- 3 toastés : grilled 
cheese / poulet 
spicy / fish 
- 1 paille dorée : caramel au beurre 
salé (les 2 autres pailles; framboise 
et Nutella) 

332 boutiques, CA 242 M€ 
 
Harrys  
au petit-déjeuner 
I. Brioche tressée aux pépites 
de chocolat  
 
Bonduelle : 5 Pasta Pronto 
venant d’Italie 
I. 5 recettes de pâtes à déguster 
chaudes (mo 1’30’’) sous-traitées en 
Italie. 

- rayon frais des boxs de pâtes 
- légumes morceaux >40% 
- nsB, 250g, 3,49€ 
- gnocchetti, légumes soleil, sauce 
tomates 
- pâtes gramigna, 
courgettes & carottes, 
sauce arrabbiata 
- pâtes casarecce, 
courgettes & tomates, crème 
aubergine & ricotta 
- pâtes mafalde, tomates cerises, 
crème courgette & fromage 
- pâtes tubetti, champignons & 
romarin, crème de potiron 

 
Agis-LDC au rayon frais emballé 

- colombo de porc & riz 
- macaroni & cheese : 
sauce au cheddar et 
mozzarella 
- crevettes sauce  
agrumes & riz aux légumes 

 
Paso innove pour Noël 
I. Sur le festif LS 2024, Paso (Fleury 

Michon) détenait 64% de pdm (+4pt).  
Pour 2025, 2 nouveautés LS : 

- 8 burgers apéritifs (135g, 4,95€) : 
bloc foie gras canard 
ou Brie truffe d’été 1% 
- préfou cèpes & crème 
(350g, 5,19€) 

Et au rayon frais emballé 
- préfou effiloché canard 
& cèpes (300g, 5,29€) 
- burgers apéritif cheese et foie-
gras de 17g en x12 ou x28 

 
Borde : chips de shiitakés 
I. Maison Borde, spécialiste du cham-
pignon), signe des chips à base de 
shiitakés entiers (sachet 50g) 

- tranché fin et cuit basse tempé-
rature 
- saveur boisée et 
umami 

4 saveurs : original, 
wasabi, ail, truffe 
 
Eurogerm : CO₂mmited  
Mini Beignet Free 7% 
I. Engagement Planète. Mini bei-
gnet bas carbone sans œufs, sans 
lait, sans beurre, à l’impact carbone 
réduit grâce à l’améliorant CO₂mmited 
Mini Beignet Free 7%. 
Objectif de la gam-
me CO₂mmited : 
diminuer l’em-
preinte carbone 
des produits finis et 
réduire le coût des matières premières 
tout en préservant goût et texture. 
 
Sodebo : wraper’s façon pizza 
I. Wrap inspirée de la 
street-food avec fines 
tranches de jambon, 
mozza filante et olives 
noires (chaud ou froid, 
1,85€). 

La Mie Câline :  
Cookiz Chocahuetes  
et Cookiz Pop Corn 
I. 2 cookies aux pépites de chocolat 
noir (2,85€) 

- Choconoisettes (pâte à tartiner 
cacao noisette) 
- Chocahuetes  
(cœur fondant au 
beurre de caca-
huètes) en partena-
riat avec Menguy’s 

Et aussi un “Cookiz Pop Corn” 2,40€ 
 
Sodebo : Festi Pizza à partager 
I. Ce sont les 2 plus grandes pizzas 
du rayon : 28x36 cm, <5€. 
Emmental dans les 2 ref : 

- jambon mozzarell 
- mozzarella raclette 

Les ventes de pizzas aug-
mentent en décembre 
(+7%). 
Sur 12 mois, Sodebo en 
a vendu 52,8 millions 
(+3,1%) sur un marché de 120 millions 
(+1%). 
3 pizzas Sodebo dans le TOP 3 : dolce 
prosciutto, l’ovale jambon-fromage 
200g ; crust classic 600g 
 
A l’Olivier : huile d’olive 
paprika fumé 

- huile d’olive vierge AOP Vallée des 
Baux de Provence Salonenque, 
Aglandau, Grossane, Verdale et 
Picholine (11,95€, 250ml) 
- huile d’olive paprika fumé 
(9,60€, 250ml) 
- moutarde paprika fumé 
(4,55€, 100g) 

 
Georges Colin innove  
avec des aiguilles de sapin 
I. Noël. 3 nouveautés à base d’aiguilles 
de sapin 
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