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“TaxerunbiscuitnéauMont-
Q Saint-Michelen1888: est-

ce vraiment ainsi que l'on
protégeralasantédesFrangais?La
“taxesucre” (lire pT) fragilisera d'abord
les entreprises qui produisent en
France”, s'alarme sur Linkedin Luc-
Pierre Verquin dirigeant de La Mére
Poulard.
Cette “taxesucre”, quipourrait étre
introduite dansle PLFSS 2027,a pro-
voqué la “stupeur” des industriels
concernés: biscuits, gateaux, confi-
series, glaces, cremes desserts...
Difficile d'imaginer qu'une taxe aussi
destructrice puisse étrevotée. D'au-
tantqu'unefois créée, sontauxaug-
mentera comme toujours...

Enfait,ondécouvre chaque semaine
desfilieresencriseaugré desprises
de paroles...

Les amidonniers, habituellement
discrets, alertent surle décrochement
de leur industrie face a la Chine et
aux USA ou I'énergie codte 3 ou 4
fois moins cher (lire p10).
Ducété dubio, la dynamique se serait
récemmentenrayée danslesmaga-
sins spécialisés. Selon des exposants
rencontrés surNatexpo, lesconsom-
mateursvisiteraientmoins de maga-
sins pour économiser du carburant
(Grand Frais serait aussi affecté).
Ce qui est siir, c’est que tous les
acteursveulentrépercuterlahausse
deleurscodts(transport, salaires...)
dansleurstarifs. Surtout dans|a filiere
végétale, durement affectée par la
sécheresse. Pour une fois, les GMS
n'auront pas le choix face 3 Bonduelle

L'’HOMME

La coopérative Unicoque accélere NOSEL]
dans la noisette avec Unigrains

I LaFranceestungrosconsomma-
teur de noisettes mais reste trés
dépendante des importations...
Atraversune émission detitres par-
ticipatifsintégralement souscrite par
Unigrains, Unicoque (Cancon) se
donne les moyens d'accélérer ses
activités de transformation.
Unicoque estla1°coopérative dela
filiere avec 285 producteurs et 80*
dela productionfrangaise de noisettes.
Elle transforme 10 000T de fruits a

KOKI

coque avec ses 2 sites '{ )-» ,
qui proposent des noisettes sous
toutes les formes : coque, décorti-
queées, poudre, grains, noisettes grillées
ou blanchies, huiles, boissons. ..
Cible: 1AA, GMS, grossistes.
En 2026, Unicoque (165 salariés) réa-
lisera un CA de 40 M€ dont pres de
la moitié a I'export.
Samarque Kokisedistingue parson
positionnement “ Origine France “
Priorités de Jean-Luc Reigne, DG
-ledécorticage, 'optimisation des
outils
-I'augmentation des capacitésde
casserie et detri
-valorisation des coproduits : bio-
masse, emballages, cosmétique
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et a d’Aucy car le
risque de pénurie
sera réel dans les
rayons en 2027.
Sans engagement .
desGMSsurlesprix,
beaucoup agricul-
teurs ne semeront pas...

Dans la viande, la sécheresse aura
aussi un impact durable... Un afflux
debeeufestattendu(car les éleveurs
manquent de fourrages) avant un
effondrement des abattages courant
2027. A l'inverse, le porc pourrait
manquer cet hiver carla chaleur esti-
vale a perturbé la reproduction des
truies.

Autantdire que les prixdesmatieres
premiéres seront imprévisibles en
2027 et que les négociations com-
merciales s'annoncent donc plus
risquées que jamais.

LE PRODUIT

Cie des Desserts:
Whoopie

| RHF. Sous ses2biscuitscacaose
cachentuneguimauvealavanilleet
un ceeur coulant au pralingé amande-

noisette (f0g @7 H 3,5cm). ’

LeWhoopie cochetoutes
lescases d’'unsnacking
facileadéployer:format,

prise enmain, dégusta-
tionnomade....

Le professionnel peutle
personnaliseraugré des
saisons et de sa créati-
vité... Idées sur youtube.
Décongélation 2h a 4°.

Bulletin p22
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*Unigrains: Florence Alin, Emma Le Clair,
Aline Picaut

e Manager

de l'alimentaire

Abonnez-vous

Jean-Luc Reigne


http://www.manager-alimentaire.com/bulletin_abonnement.pdf
https://www.sialparis.com/fr-FR
Kilian BOUNAUD
Rectangle 


ALERTES
LILIEERI i

INNOVATION

et St
Emballages flexibles

Une gamme compléte
pour tous vos besoins

Complexage/Découpe

Impression HELIO 10 couleurs ou FLEXO

Sial : les 19 lauréats 2026

Tendances: plaisir, santé, pra-
ticité
’ - plaisir, saveurs du monde
-santéréassurance (aliments per-
¢us "moins transformés")
-santé fonctionnelle (beaucoup de
compléments alimentaires)
-formatbouchée, quisétendatous
les moments
-emballagesallégés, moins de dis-
tances, empreinte carbone, nou-
VEeaux Procedes...
- 3ingrédients stars : collagene,
ube (tuberculeviolet), plantes adap-

La sauce
fromageére
qui électrise
les créations
foodservice

LA COMTOISE || s

FONDUS D’'INNOVATION FROMAGERE

2Lle Manager de I’Alimentaire Lettre B2B n°454 du 9 octaobre au 12 novembre 2026

i togénes

Cocoriton (Fr): finger food
"blé épinard et spiruline”

-74*dedo(spiruline 7+ T
L o e ey
cuisinée) + chape- D TP 2
N P B A
lureabase delégu- v

mineuses
-pré-fritet surgelé

AMZ (Bresil):

cocktail de 'Amazonie
- le cocktail Amazonico
Negroni associe jambu f
(plante delAmazonie), gin,
vermouthrouge,amaroet
huile essentielle d'orange

Bejerky (ltalie):
chips de charcuterie
italienne

- cuites au four : salami,
salami pimentg, speck
etbacon

Chef Seasons (Turquie):
Aged soy flakes

-sauce soja sous for-
me solide en flocons
cristallisés. Assaison-
nement ou topping
pour apporter du croustillant

Jeune Montagne (Fr):
Pom’Aligot de 'Aubrac
-packdeT15bouchéesabase d'aligot
etdetomefraichede == - ﬁ’
fAubracIGP. Enrobage:: | 2
panure croustillante. W ﬂ
Surgelé, friteuse 2. ;A

-cible:coeurderepas M

ou snacking

Semix (Rép. tcheque):
Fermentik, snack végétal
fermenté

-composition : 60% légumes, fruits,

avoinegermeée, avecdes
cultures vivantes
-3recettes: potimarron-
mangue, betterave-cas-
sis et carotte-pomme
-microbiote intestinal et bien-étre

Niikt (Suisse): _

chips frites 3 Peau NUKT
-chipsobtenuegraceaun 'L
procédédecuissonaleau, <% |
sans huile et sans air g

- pdt, pomme, betterave,
patate douce

Die Kdsemacher (Autriche):
bouchées al'ube

- bouchées de fromage g,
dechéwrefraisfaconube, gekgns,
chacolatblancetnoixde

cocordpée (couleurvio- ky )
lette intense, obtenue e

grace al'ube)

Patislove (Turquie): bouchées

de fruits enrobés de yaourt
- fraise, fruits rouges, )
pécheetmanguesous e

X cath®
forme de bouchées  %ee <
enrobées de yaourt gER. »@

_concept“three-bio-  — X
tic“=prébiotiques,pro-
biotiques et postbiotiques

Vici (Fr) : nouilles de surimi
riches en protéines
-2 saveurs : nature ou
crevettes.
-protéines,oméga-3et
collagéne marin

Ourhome (Corée du Sud):
Magic Soba

-lesnouilles Magic Soba se dégustent
froides, voire glacées, aprés un pas-
sage aumicro-ondes. Labarquette
surgelée
integre une
glaceafonte
lente: celle-
ci absorbe
leur chaleur
des nouilles afin de les refroidir pour
la dégustation.

=

Labo Dumoulin (Fr): A

boisson fermentée

Tepache Taeaie
TEPACHE

-originemexicaine (baseana- "
nas)aurayonfrais:pasteurisée,
pétillante et SSA.


https://www.orep-packaging.fr/
https://www.comtoisefromagere.fr/

L’antica Cascina (ltalie) :
Sei di Coccio

-fromage affiné dans une coque d'ar-
gile crue qui sert a
~ - lafois de chambre

o

d'affinage etd’'em-
ballage final (le
consommateur
doit casser lui-méme la coque)

Etaussi

- Zeen Tech (Suisse) : technologie
de cuisson a I'eau (chips, popcorn,
fruits et légumes...)

-Mousline (Fr):gnocchia
poéler ambiants

- Altho Brets (Fr) : chips
de crépes sucrées
-OlejeMilo

(Pologne):

farine de pépins de e
framboise g

-Rival  i#
Food

(PB): steak végétal /
surgelé

- Green Matcha (Fr):
dematchalattevégan

compatibles Nespresso

Vitacuire : Bistro Emile avec

Boursin et La Vache quirit

. Vitacuire dote sa marque Bistro

Emiled'une nouvelleidentité visuelle...

et en profite pour lancer 5 réf co-

brandées avec 2 marques de Bel.

2 chaussons permanents
-Boursin AFE : x4
etx9 chaussons

3feuilletés festifs:
-LaVachequirit:
x4

i -Boursintruffe:x18
1N -Boursinailherbes

| &poivre:x20

La perle rare
pour la confection

DE GAUFRES

T

LIEGEOISES !

Sabarot Wassner:2 mélanges
“blé & lentilles” a poéler

I. Sial. 2 mélanges a poéler 3 base
de “blé & lentilles” et de légumes
déshydratés (280g, nsA, 10’ 1ig pro-
téine/portion):

f -tomate & basilic:
boulgour 71% lentille
beluga 22*tomate
2,5% basilic 1%

- légumes : boul-
gour 70* lentille
\ Corail 22", carotte, petit pois, cignon
Et aussi : la gamme de graines IQF
s'étend aux riz (long, rond, basma-
ti...)

SABARGL)

BurgerKing: Ice Burger

I. 46" des commandes de 'aprés-
midiincluentundessert (king fusion,
baby churros),remarque BurgerKing,
qui en profite
pour étofferson |
offresucréeavec s
Ilce Burger:pain
brioché chaud, glace vanille, toppings
Nutella ou Lotus Biscoff (3,90€).

—
s
fr——

DIRIGEANTS PME & ETI DE L'AGROALIMENTAIRE
VISIO CONFERENCE - EXPORT USA
« Avant, j'avais envie d'exporter m{x USA.
Maintenant, je sais commgnt faire. » .
Dirigeant d'une PME agroalimentaire accompagne
2 R:
Ll‘/sL'\enslggzggtzggﬁeesageys\;\%tr si votre entre

exporter aux USA.

2/ Quel canal commerc
: i ivilégiée,

géographique privi ‘

3/ Propulser vos premieres ventes aux Etats

CAP USA.

prise est préte a

A I o
ial d'entrée a prioriser, quelle zo

dans quel ordre ? ,
_Unis avec la méthade

testée sur le terrain :
Maximilien Kernbaum
30 ans d’1AA entre la France et
les USA
RESERVEZ DES MAINTENANT
https://Ic.cx/CAPUSAL

CiedesDesserts:

4 patisseries surgelées
pourla RHD

|.4 pétisseries surgelées pourlaRHD

(les 3 premieres signées Philippe

Urraca, MOF)

-Intensément Vanille (mousse, gel,
rizaulait)avecune

enveloppe “velours ‘
de chocolat noir, ('\

teinté au charbon ‘.

végétal” (100g 26,5 H7)
-CouronneMirabelle, quiemprunte

alajoaillerie. Crunchy .
auxamandes +coeur ’
“confitpamplemous- e
se infusé au jasmin”

(909 @75 H3)

- Macaron Cacahuéte avec coque | Cointreau Spicy
glacée au chocolat au lait (169) I Liqueur d'orange Cointreau
- Pomme de Pin en (30*val) +macérationde piment

i |

trompe-I'ceil : sous un e
P L
¥

velours cacao, génoise
au chocolat +mousse W

oiseau,ardmes de piment, jala-
pefio, concombre. Elaborée a
Angers.

3,

auchocolat +coeurcara-
mel+perlesdecéréalescroustillantes [ Martinet : salade Hanoi
(?0g@5H8) . - pétes, poulet roti, poi-

- vrons, gingembre, sauce
Ciedes Desserts:glace . aigre-douce (nsB).
bretzel caramel - -2autres “Recettes du
I.2nouvelles glaces 2,5 : . monde”:BerbéreetOslo.

- bretzel (mor-

2

MIX GAUFRES DE LIEGE

une solution gourmande
& sans additifs’

CLEAN LABEL 7
G RECETE GOURMANDE
sucrée ou salée

INGREDIENTS DE QUALITE : levain de blé

dur dévitalisé produit en France

CROUTE CARAMELISEE
& MIE GENEREUSE FONDANTE

www.eurogerm-france.com

000

“Le jus concentré d'acérola est une alternativenaturelle gun additif de synthe:

©-EUROGERM - Suggestion de présentation- Visuels produits non contraetuelss2026 - Photos EUROCERM

ceaux), sauce = 4 Andros: < e
caramel (+nclu- . @ | nouveaudistributeur —
sionsgaufrettes 9@” dedesserts
chocolatées) ‘ |.Repensg, ilest plusergo-
-glaceaulaitfraischailatte (+vanile | nomiqueetplusadaptéaux
Madagascar +sirop d'érable) écoles.
Martinet serelooke Bazin:
l.Lenouveaulogoa  yeeuis 196 jambonauxaux 3 poivres
perduses2paren-  Prerre I. André Bazin Signature enrichit sa
thesesvertesmais  Marfi gamme de jambons
agagné2brinsde TR L gveclarecette “jambon P
ciboulette. aux 3 poivres” : blanc, (; iy
-agence Zakka (Lyon),quiacrééle | vert et noir (VPF, sans — i
slogan “Le Traiteur Intraitable”. nitrite, 27)).

Parceque la
transparence est le
prolongement naturel
de la responsabilité,
elle devient
aujourd’hui le socle de
l'excellence durable.
La transparence est
dans l'assiette.

@

. - o tranapohaacy
w SENSORIELLE

DECOUVREZ
notre Collection #13
2026-2027
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