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saveurs festives

N DU CHEF

.......................................... e
CEPES 92799 Lebac251
Créme glacée. 91216 Le bac 750 ml
FOIE GRAS 84163 Lebac251
Glace. 91217 Le bac 750 ml
HUITRES 91911 -
Sorbet. PRE-COMMANDE JUSQU’A FIN OCTOBRE

ORIGINALES
.............................................. oo

CERISES CONFITES AMARENA 92861
Creme glacée.
FEVE DE TONKA 92753
Creme glacée.
NOUGAT DE MONTELIMAR 92884
Creme glacée.
PAIN D’EPICES DE DIJON 92878
Creme glacée.
POMME FACON «TARTE TATIN» 92862
Creme glacée.
POMME RED LOVE GINGEMBRE EFTNEXH 9013
Sorbet.
VIN CHAUD 92014

Sorbet. Vin rouge, zestes d'orange, infusion d'épices : cannelle,
badiane, cardamome, clou de girofle et poivre noir.



saveurs de saison incontournables

GLACES A HAUTE EXPRESSION

Référence

CARAMEL SALE m 93607

Cuisson au chaudron du caramel par un confiseur Audois.

CHOCOLAT GUANAJA 92530
Chocolat Grand cru Guanaja 70% de cacao.

CREME DE MARRON 90841
Chataignes d’Ardeche AOP.

LAIT DE COCO 92832
50% de lait de coco.

SORB TE EXPRESSION

ANANAS 93602
58,5% de fruits.

CHOCOLAT NOIR 92761
Chocolat noir 59% de cacao.

ORANGE SANGUINE 93620
Orange sanguine origine Sicile. 63% de jus d’agrumes.

POIRE WILLIAMS 92519
57,8% de fruits.

ADITION

CANNELLE 92301
Creme glacée.

EXTRAIT DE COGNAC ET D’ORANGES CONFITES 92071
Glace aux ceufs avec alcool.

GIANDUJA 94241
Creme glacée.

VANILLE A LINFUSION DE GOUSSES BOURBON 93361
Glace aux ceufs.






€551

individuels
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-S GLACEES

LINGOT EXOTIQUE LINGOT CACAHUETE

CARAMEL

Creme glacée cacahuete,
sauce caramel, morceaux de
cacahuetes grillées salées,
enrobage chocolat lait.
+75%x55%x35cm
90920|70gx 30

LINGOT CHOCOLAT
PRALINE

Creme glacée chocolat lait
noisette, enrobage chocolat lait
et pate de praliné noisette.

Creme glacée mangue passion,
enrobage chocolat blanc et
rapures coco.

+9x4x3cm
90901|90gx 17

+9x4x3cm
9092290 g x40

A
“

Idéal Octobre Rose
et Saint-Valentin

J

>, ORIGINALES

ESKI RED LOVE GINGEMBRE

Sorbet pomme red love et jus de gingembre,
chantilly, meringue saveur fraise.

9092180 gx 20

ESKI VACHERIN

Vacherin : sorbet framboise, enrobage chantilly
et brisures de meringue.

90952 | 70gx 20

BOULE ROCHER

Creme glacée chocolat, creme
glacée praliné, enrobage
chantilly et praligrain.
+@65xH6Cm

90953 | 75.gx 12

A

BOULE LITCHI FRAMBOISE

Sorbet litchi framboise, coeur de
meringue, enrobage chocolat
blanc saupoudré de poudre de
framboise. = ¥ 65xH5cm

90919/90gx 12

w4
e

BOULE YUZU PASSION
Créme glacée yuzu, enrobage
passion et coeur de meringue.
+@65xH5cm

90902|70gx 12

Sortir 5 min avant de servir.



es

LA PROFITEROLE GEANTE

Chou craquelin garni d’un soufflé
glacé vanille.

+@9xH6Cm
4310(62gx12

i
B

OMELETTE NORVEGIENNE
GOUTTE

Glace aux ceufs a lextrait de cognac
et d’oranges confites, génoise
punchée a l'extrait de cognac

et d’'oranges confites, meringue
italienne. = @ 10xH 7,5¢cm

90711|120gx8

w

S FESTIVES

NOUGAT GLACE
INDIVIDUEL

Base fagon pain d’épices, soufflé
glacé aux brisures de nougat de
Montélimar et fruits confits.
+75x2,8x3cm

2303|70gx28

i
B

OMELETTE NORVEGIENNE

Glace aux ceufs vanille, génoise
punchée a l'extrait de cognac
et d’'oranges confites, raisins
macérés a l'extrait de cognac et
d’oranges confites, meringue
italienne. = @ 9xH85cm

90540 155gx 6

w
EES

E A PARTAGER

- glaces

individuels

NOUGAT GLACE
FRAMBOISES ABRICOTS

Biscuit dacquoise, mousse
glacée au nougat de Montélimar,
framboises, abricots.
+@8xH3cm

3214(85gx12

i
B

OMELETTE FLOCON

Glace a l'extrait de cognac et
d’oranges confites, génoise
imbibée au sirop a l'extrait de
cognac et d’'oranges confites,
meringue italienne.

= @75xH55cm

90897(80gx8

OMELETTE NORVEGIENNE A PARTAGER

Glace a l'extrait de cognac et d’'oranges confites,
génoise punchée au sirop a l'extrait de cognac et
d’oranges confites, oranges confites, meringue
italienne. 4 parts.

90950 300gx 6

Sortir 5 min avant de servir.



Dt

F

ES GLACES

SOUFFLE GOURMET

Biscuit cuillere punché a lextrait d’'orange et de
cognac, soufflé glacé a l'extrait d'orange et de
cognac, finition nougatine poudre. = @9 cm

2012|145gx12

w
e

SOUFFLE GLACE CHOCOLAT

Biscuit dacquoise cacao, soufflé glacé chocolat
noir Valrhona (80% de cacao min). GEufs de poules
élevées en plein air. = @ 7xH45cm

4784|70gx 12

w
e

SOUFFLE GLACE PARFAIT CAFE

Biscuit cuillere, soufflé glacé au café, décor
nougatine poudre.
T @T7xH4cm

4239|3gx12

SOUFFLE GLACE CITRON YUZU

Biscuit cuillere, soufflé glacé au citron et yuzu,
gelée citron.
+@7xH4cm

4242|83gx12

SOUFFLE GLACE FLEUR DE LAIT
GUIMAUVE
Biscuit cacao noix de pécan torréfiées, caramel

a la creme, soufflé glacé, guimauve.
+13x2,5x2,5cm

4704|65gx28

Sortir 5 min avant de servir.
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NS FESTIVES

NOUVEAU

MONT-RUBY

Entremets : biscuit joconde

amande, compotée myrtille
cassis, mousse mascarpone,
coque chocolat ruby.

+ 11x5x5cm

4813|85gx 17 i
Hoh-acC
B304 h-4c

BUCHETTE COCO

EXOTIQUE

Entremets : biscuit joconde
amande, mousse coco citron,
compotée mangue passion, coque
chocolat noir. = 11 x4 x4 cm
4576|75gx18 i

Hon-ac

Eoeh-4c

BUCHETTE FRUITS ROUGES

Entremets : biscuit dacquoise amande, mousse
fruits rouges (fraise, framboise, cassis).

MONT-PASSION

Entremets : biscuit joconde
amande, gelée de passion,
mousse cream cheese, coque
chocolat noir.

+ 11x5x5cm

4812185gx17 i
Hoh-4C
B304 h-4c

BUCHETTE LITCHI

FRAMBOISE

Entremets : biscuit amande,
gelée de framboise, mousse litchi
framboise, coque chocolat blanc.
+11x4x4cm

4456180 gx 18 i

Hoh-ac

Eoeh-4c

MONT-FRAMBOISE NOUGAT

Entremets : biscuit joconde
amande, mousse nougat miel
amande, gelée framboise, coque
chocolat au lait.

+11x5x5cm

4579|75gx17 i
% oh-4C
E3o4n-ac
BUOCHETTE CACAHUETE

Entremets : biscuit dacquoise
noisette, coeur cacahueéte,
mousse confiture de lait, coque
chocolat lait.

+ 11x4x4cm

4457180 gx 18 *
% on-ac
Edoan-4c

BUCHETTE CHOCOLAT NOISETTE

+62cm +62cm
4763 | 73 gx 25 i 4762 73 gx 25
#on-ac
Foan-4c

Entremets : biscuit dacquoise noisette, mousse au
chocolat noir (59,5% de cacao min).

et
e

#on-ac

Foan-ac

Blchettes disponibles a partir de novembre 2023
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CREATIONS S =S PHILIPPE URRACA /"4/::

Ces nouveautés sont des créations a 4 mains
entre notre Cheffe Patissiére Alice Mary (Secret Café)

ou notre Chef Patissier Olivier Francoual (Royal Mont-Blanc)
et le Chef Philippe Urraca, Meilleur Ouvrier de France.

ROYAL MONT-BLANC SECRET CAFE

Coque macaron nature, créme de marron,
mousse de marron, insert meringue,
guimauve vanille.

Entremets : Biscuit chocolat praliné feuillantine,
ganache chocolat noisettes, mousse café chocolat
blanc, décor noisettes caramélisées.

+@75cm +16x25%x3cm
9549080 gx 12 ik 4818|75gx 16 ik
H3n-ac s an-ac
Ejoan-2c E34n-ac
ROYAL DOME FORET NOIRE PLAISIR CITRON CEEUR AUX

Entremets : biscuit dacquoise,
croustillant praliné noisette
amande, mousse chocolat.

95433| 75gx 16 i
R 3n-ac

Eoan-4c

Biscuit cacao, mousse chocolat,
compote griotte, plaquette
chocolat, cerise.

95458 |80 g x 30 i
% 3n-4c

Eoan-4c

AGRUMES

Entremets : biscuit dacquoise,
mousse citron, gelée agrumes,
nappage brillant, décor avec
meringue a la douille sultane,
pointe gelée dagrumes.

T @7TxH6CM

3805]90gx 12 i
& an-sc
E3oan-2c

11
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BOULE ROCHER NOIX DE PECAN

Biscuit brownie au chocolat, mousse chocolat,
cceur praliné pécan, enrobage chocolat au lait,

ons

MACARON POIRE BELLE-HELENE

Coque macaron cacao, confit de poire, enrobé de
chocolat noir, décor crumble chocolat noir au sel

noix de pécan. de guérande.
+@55xH55cm +@65cm
24 i 48975 g x 24 i
95388 85gx i ahsc 95489 | 75 gx .
Foah-2c Y4 -ac
MOKA COULANT CHOCOLAT RESOLUMENT CHOCOLAT

Biscuit café, croustillant grué

de cacao et café, mousse facon
café creme, glacage chocolat et
amandes torréfiées, guimauve.

+@55xH4cm

95391 [ 95gx 20 i
Han-ac
Eoeh-4c

ORIGINE GHANA

Appareil cceur coulant pur
beurre, chocolat origine Ghana
(63% de cacao min.).

Entremets : crémeux chocolat
noir 73% et sucre de coco, gateau
sans farine type brownie au
chocolat noir 73%, pate sablée
cacao a base de farine de pois
chiche, farine de riz et sucre de
coco, glagage chocolat noir 73%.

+@6xH55cm +58x58cm

4761|95gx24 i 95430( 70 g x 24 ik
[EB30sec-800W % 3h-4C
fs)-4c E24h-4c
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COMME AU CINEMA

Entremets : mousse riz au lait, sablé petit beurre,

praliné pop-corn, enrobage chocolat au lait.
+14cm

95390|90gx12

i
e

# ah-sc

Foan-4c

ENTREMETS AUX TROIS GRAINES

Biscuit cacao sans farine, croustillant graines de
lin, tournesol, sarrasin, courges, quinoa, mousse
chocolat noir, Granola maison.

+9x4x35cm

9538770 gx 20 i
% 4h-4c
Eoah-2c

CANNELE ENTREMETS

Mousse vanille, coeur caramel salé, crémeusx,
brownie chocolat blanc, coque chocolat lait.
+@55cm

9539265 gx30 i
3n-ac
Eosh-ac
LET

Entremets glacé fagon Tiramisu : biscuit cuillere
punché café, mousse mascarpone, coque
chocolat.

+ 14x45x5cm

1995|115gx 14 *
¥ 1h-4C
-

13
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BLANC-MANGER COCO

Biscuit dacquoise, appareil
blanc-manger coco.

+@T7xH4cm +@7cm
407878 gx 12 i 3299]100gx 12
#Hah-sac
Eoeh-4c
LE NOUVEAU CHOCOLAT

Entremets : composé d’une alternance de couche
de biscuit cacao (joconde, dacquoise et génoise)
et d’appareil au chocolat (ganache, creme et
mousse). = 55x55x4cm

2330|90gx30 i
% 4h-4c

Eoah-2c

PYRAMIDE CHOCOLAT IVOIRE

Entremets : biscuit succés amande, mousse
chocolat blanc, caramel, coque chocolat blanc.
+7x7x7cm
2772|80gx 12 3

#on-ac

Foan-4c

FEUILLANTINE

Entremets : base croustillante au
praliné, mousse chocolat noir,
glacage chocolat noir.

ruables

MENDIANT GIANDUJA

Pate sablée croustillante a la
noisette, ganache chocolat
noisette, décor mendiant noix
orange. = 8cm

w4 e
B

i 4080|100gx 12
Hah-ac #Hah-ac
Eoeh-4c £793-2C

SUCCES CHOCOLAT NOIX DE PECAN

Biscuit cacao, mousse praliné et chocolat au lait,
noix de pécan entiere.

+11x3x25cm

450665 gx 24 i
%44
E324h-4c

PYRAMIDE CHOCOLAT NOIR

Entremets : biscuit succés amande, mousse
chocolat noir, coque chocolat noir.

T 7xT7x7cm

2770180 gx 12 i
s on-ac
Eosh-4c



Authentique pate a baba (de type brioche)
pétrie lentement avec de la farine francaise
sur levain dans nos ateliers.

BABA KOUGLOF

Baba imbibé au rhum en forme de kouglof
(baba a décorer).

i

90605210 gx 11 ik
Hoan-ac
E4sh-4c
BABANETTONE

Baba panettone aux fruits confits (cubes d’orange
et de raisins) imbibé de sirop de rhum.

et

95521]130 g x 16 i
Fan-ac

Frjash-4c

&7

BABA LONG

Baba imbibé au rhum a partager.

Livré non décoré.

+30x5x6cm
90804 400 gx 4 i
4008 F b4
Fash-2c

LE SAVARIN
Baba imbibé au rhum (baba a décorer).
Livré non décoré.

90581 | 150 gx 12 B
Hoan-sc

F4sh-4c

BOUCHEE BABA AU RHUM
Baba imbibé au rhum.

et

90783 | 14 gx 96 %
# 30min-4C

Frjash-4c

as
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ONS SIGNEES
- URRACA

Création a 4 mains entre notre Cheffe Patissiere
Alice Mary et le Chef Philippe Urraca,
Meilleur Ouvrier de France.

SECRET CHOCOLAT NOUGAT

Entremets : croustillant chocolat nougat, mousse

chocolat du Pérou, batonnet chocolat pistache.

+16x25x3cm

366485016 i
#Fan-ac

Foan-4c

SECRET EXOTIQUE

Entremets : creme d’amande coco, compotée de
mangue passion, creme chiboust rhum. Eufs de
poules élevées en plein air. = H45cm

4758180 gx 16 i
#ah-s

Foan-4c

SECRET CAFE

Entremets : Biscuit chocolat praliné feuillantine,

ganache chocolat noisettes, mousse café chocolat

blanc, décor noisettes caramélisées.

+16x2,5x3cm

4818|75gx 16 3
% ah-ac

E3osh-4C

SECRET VANILLE

Entremets : croustillant chocolat blanc surmonté

d’une créeme vanille.

+16x25%x4cm

4358|7516 i
Hah-ac

Eoeh-4c

SECRET CITRON

Entremets : pate sablée noisette, croustillant

chocolat blanc et creme au citron de Sicile.

+16x25x4cm

3663|100gx 16 3
% an-ac

Eosh-4c



OPERETTE EARL GREY

Entremets : biscuit joconde punché thé Earl Grey,
ganache thé Earl Grey chocolat au lait, creme au
beurre zestes d’'orange.

+13x25cm

95460100 gx 33 i
Han-sc
Eoan-4c

FINGER CHOCOLATINE

Entremets : biscuit joconde cacao, mousse
chocolat noir, génoise cacao punchée, velours
chocolat noir.

+13x25cm

475760 gx 28 i
% 4h-4cC
Fjoan-2c

FINGER PANNA COTTA AUX
FIGUES PAIN D’EPICES

Entremets : appareil pain d’épices, Entremets: biscuit joconde au thé
vert matcha, compotée de mangue
passion, mousse yuzu, glagage
chocolat blanc. == 13x25cm

3567|70gx28

biscuit succes noisette amande,
panna cotta, compotée de figue
(20,9% figues). == 13x2,5cm
4745|90 gx 28 i

%44

E3oah-4c

FINGER SAVEUR DU JAPON

)

ers

FINEMENT CHEESECAKE

Entremets : pate sablée pur beurre et sucre de fleur
de coco, appareil cream cheese (29%), mousse au jus
de citron de Sicile sucrée au sirop d’agave. Eufs de
poules élevées en plein air. = 12x3x35cm

4705190 gx 27 i
% 44

Eosh-4c

FINGER AUX TROIS CHOCOLATS

Entremets : biscuit cacao, mousse chocolat blanc,
chocolat lait, chocolat noir, croustillant au grué
de cacao.

+13x25cm

95359 |90 gx 33 i
H 44
E3o4n-ac

FINGER ANANAS

Entremets : biscuit dacquoise
coco, compotée d’ananas,
mousse coco, glagage mangue.

+13%x25cm
i 4315]65gx28 i
Fan-ac |65gx Han-ac
Eoah-ac Eosn-ac

17
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Photo non contractuelle

DEMI-CADRE MANGUE PASSION

Entremets : biscuit joconde, compotée de mangue
passion, mousse chocolat blanc, glagcage mangue
passion.

+35x27x3cm

i
e

4195|222 kgx 1 Han-ac
Eoah-4c

DEMI-CADRE PANNA COTTA FRAMBOISE

Entremets : biscuit joconde, croustillant
au chocolat blanc, panna cotta, compotée
de framboise.

+35x27x25cm

i
e

45091222 kgx 1 % 1h4c
ETdosh-4c

DEMI-CADRE ROYAL CHOCOLAT

Entremets : biscuit dacquoise, croustillant
chocolat praliné, mousse chocolat noir,
velours chocolat.

+35x27cm

et
e

4187|2kgx1 % an-ac
Eosh-4c
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CREATIONS SIGNEES /ML
PHILIF URRACA

NOUVEAU

ROYAL MACARON ROYAL MONT-BLANC
Coque macaron nature, palet croustillant praliné, ~ Coque macaron nature, créme de marron,
mousse chocolat. mousse de marron, insert meringue, guimauve
+@75/8cm vanille. =@ 75cm
9530080 gx 12 i 95490 |80 gx 12 i
1808 % 3h-4C 808 % 3h-4cC /\
F3ash-2c Eosh-4c

Création a 4 mains entre notre Chef Patissier

Olivier Francoual et le Chef Philippe Urraca,
Meilleur Ouvrier de France.

W
N

MAC’ECLAIR AGRUMES MAC’ECLAIR CACAHUETE
Eclair en coque de macaron, crémeux chocolat Eclair en coque de macaron, crémeux cacahuéte
blanc agrumes. * 14x35cm et brisures de cacahuétes salées. = 14x35cm
95461|70gx 12 3 95362 | 70 gx 12 3

% 4h-4C H4hac

FT3ash-2c ET34sh-ac
MAC’ECLAIR CHOCOLAT MAC’ECLAIR COCO MAC’ECLAIR NOISETTE
Eclair en coque de macaron Eclair en coque de macaron Eclair en coque de macaron
cacao, crémeux chocolat noir amande et noix de coco, crémeux noisette et amande, crémeux
tulakalum 75% origine Bélize. praliné amande noisette. Gianduja.
+ 14x35cm + 14x35cm + 14x35cm
95374|80 gx 12 i 95378| 70 gx 12 i 95373|80gx 12 i

s an-ac R an-ac sk an-ac

Eash-4c Eash-4c Erash-4c
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CHOU

NOISETTE MANDARINE
Chou craquelin pur beurre au
sucre de fleur de coco, gelée

mandarine, mousse noisette

sucrée au sirop d’agave, plaquette

N

CHOU )
CHOCOLAT PRALINE

Chou craquelin cacao,
croustillant, mousse chocolat
origine Pérou, coeur praliné
amande.

CHOU

CARAMEL

Chou, creme caramel, décor
plaquette de chocolat au lait.

chocolat noir. = @8 xH6cm +@7xH55cm +@8xH5cm
475680 gx 12 i 4649]95gx 12 i 3688(85gx 12 i
% ahac %44 % 4h-4C
EJo4n-ac B34 n-ac ET3o4h-ac
Photo non contractuelle
TIRAMI-CHOU ECLAIR ST-HONORE
Chou craquelin café, creme chocolat café, Pate a choux, sauce confiture de lait,
mousse mascarpone. = 0 75cm créme vanille.
4577 75gx 12 i 9528690 gx 12 i
Fan-ac % on-sc
E3oah-2c fJash-ac

TARTELETTE CHOU

Pate sucrée, chou créeme vanille, décor perles

de sucre et amandes hachées.

=@ 7cm

9549190 gx 20 i
#5h-sc
Frjash-4c

W
7

TARTELETTE SAINT-HONORE

Pate feuilletée et pate brisée, creme vanille coeur
confiture de lait, surmonté d’une créme chantilly

et d’'un mini chou craquelin. =@ 8xH6cm
4460190 gx 12 i
% an-ac

Eosh-4c



BRIOCHE FAGON “PAIN PERDU” COCO

Brioche, ceufs, créeme, sucre, lait de coco,
caramélisé au four. = @ 9x2cm

i

96584 | 100 gx 36 b
% 4h-4cC

F4sh-4c

POMME DANS LA TARTE

Tartelette : pate sablée, creme
d’amande, pomme entiére

rotie au four fagon grand-meére.
Possibilité de tiédir au four ou au

grill. =08cm +@8xH6cm
95542|120gx12 | 3% 4578]110gx 12
% ah-4cC
FT3ash-2c

TARTELETTE CHOCOLAT ORANGE

Pate sucrée, ganache chocolat (féve de cacao
origine Amérique latine), purée d’orange et zestes
decitron. =@ 9cm
95652 110 gx 36 3

# ah-sc

Frjash-4c

POIRE DANS LA TARTE

Tartelette : pate feuilletée
caramelisée, compote de
pommes, poire Williams entiere
rGtie au sucre cassonade.

ettt

BRIOCHE FACON “PAIN PERDU”

Brioche, ceufs, créme, sucre, caramélisé au four.

w
e

R on-ac
fae] 5 min- 180°C

Eash-4c

90611120 gx36

RONDEMENT CITRON

Pate sablée a la farine de blé
ancien, poudre d’'amande, sucre
de fleur de coco, crémeux citron
au sirop d’agave.

=@ 7cm
i 95431|110gx12 | 3¢
& ah-4cC % 4h-4C
f33-4¢ f3ash-ac

TARTELETTE COCO CHOCOLAT

Pate sucrée, ganache chocolat lait, lait et rapure
de coco.

+@9cm

95653 110 gx 36 i
% an-ac
Eosh-4c

21
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NEW YORK ROLL

New York roll a garnir ou a personnaliser selon vos
souhaits. Pur beurre. == @95x35cm

i
B

30 min-20°C
B 2min-170°C

E324h-20C

8604162 gx36

ESKI YAOURT MARBRE

Géteau au yaourt marbré vanille cacao, enrobage
chocolat au lait éclats d’amandes.

+7x35cm

95450 35 gx 20 i
# ah-sc
frjash-ac

TIGRE CHOCOLAT

Appareil financier noisette copeaux de chocolat,
ganache chocolat noir. = @5xH45cm

w
e

95455]65gx35 % 4h-ac

feee]
-

Erj4sh-4c

ROULE CANNELLE

Glagage au sucre.

+=@9cm

96845 |95 g x 24 i
K 3n-20C
B304 h-20°C

ESKI MADELEINE CITRON

Appareil madeleine aux zestes et jus de citron,
enrobage chocolat blanc graines de chia.
+7x35cm
95451(35gx20 3

#Fan-ac

Eash-ac

TIGRE MANGUE PASSION

Appareil financier amande, compotée mangue
passion. = @4 xH45cm

i
e

%44
=
Eash-4c

95456 | 65 gx 35
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MGELLEUX CHOCOLAT

Appareil meelleux au chocolat
noir.

+@9xH4cm

479695 gx 32 i
%44
f735)-4c

POLENTA CAKE

Polenta de mais imbibée au sirop
de citron (zestes et concentré de
citron). Pur beurre. =@ 7cm

i
e

Han-ac
[EE155-800W

FJ4sh-ac

95472 |70 gx20

FINGER CARROT CAKE

Appareil carrot cake zestes
d’orange, nappage cream cheese,
décor granola et graines

de courge.

+13x25cm

9545950 g x 24 i
H 44
-E4sh-4C

’
7

Signé Les Belles Envies
(patisserie aindex

glycémique contrélé - 1GC)

MGELLEUX CITRON

Appareil a cake amande citron
(jus et zestes) pur beurre,

glacage.

+ox6em

480470 gx 24 i
# ah-sc
frd3)-4c

MELLEUX POIRE SARRASIN

Poudre de noisettes, farine de
sarrasin, confit de poire, décor
noisettes éffilées. = @ 7cm

i
e

Han-ac
[EB155-800W

Fash-2c

95457160 gx 20

MUFFIN CARROT CAKE

Carottes, épices, noix, glagage,
brisures de noix.

+@7cm

XMUCAR01020 | 125gx20 | &2
# 3n-4C
s 4c

\

L'INCROYABLE BROWNIE
PECAN

Appareil chocolat (65% de cacao
min), noix de pécan. Emballage
individuel. = 6x6xH2 cm

4797160 gx 24 i
Hoan-sc

frj10;-20c

MCELLEUX A LA CHATAIGNE

+@75cm

9539780 gx 48 i
Hoan-sc
fr34j-4C

NOUVEAU

STANDARD STICKY TOFFEE
PUDDING

Traditionnel sticky toffee pudding
avec sa sauce au caramel. Fait a
base de dattes. A servir avec la
sauce toffee p.38. == J40x 31 cm

LPUSTIO3001 | 100 gx 24 | % 5h-4C
[EB355-800W

354
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)

FROMAGER

Recette inspirée de la Flaune
aveyronnaise. Pate sablée sucrée
croustillante garnie d’un appareil
au fromage frais dont la texture
est meelleuse et fondante.

Pur beurre.

+ @24x55¢cm

481614 kgx 1

f33)-4¢

CHEESECAKE JAPONAIS

Inspiré de la recette originale
du cheesecake japonais. Il se
caractérise par l'absence de
biscuit et sa texture a effet
“fluffy”, légere et aérée comme
un soufflé. Pur beurre.
+@24x5cm

4815880 gx 1

L
fr33)-4c

CHEESECAKE BASQUE

Inspiré du traditionnel
cheesecake basque originaire de
San Sébastian. Il se caractérise
par son absence de pate, sa
texture ferme et crémeuse et son
golt fromage trés prononcé.
+@26x35cm

4814|128 kgx 1 i
£

3j-4C
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CAKE FINANCIER CITRON

Financier au beurre, amande,
zestes de citron. A découper.
+24x11x7cm

3563] 1kgx3 i
#4h-4C
fr33)-4C

CAKE MARBRE CHOCOLAT

Cake nature pur beurre, appareil
financier chocolat au beurre
poudre d’amande. A découper.
+24x11x7cm

i
e

4046|620 g x 4 % 4h-4c
15min-160°C

334

CAKE PAIN D’EPICES

Cake fagon pain d’épices aux
farines de blé et de seigle,

miel, oranges et citrons confits.

3 épices : cannelle, muscade, anis.
+20x10x9cm

95419/600gx6 it
% 3n-ac
Erd4sh-4c
CAKE BANANE
NAPPAGE CARAMEL

Cake fagon banana bread.
17 tranches.

+33xH9cm

160273|1,35kgx2 |22
F10h-4C
f735-4¢

25
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Nous vous proposons une nouvelle collection de plateaux réalisés sur mesures pour vous.
Chaque création est imaginée autour d’un produit brut
et sublimée par un habillage subtil qui va révéler toute sa saveur.

LA TERRE & LA MER

Bloc foie gras bille clémentine, meelleux tandoori;
Tortilla poulet tikka ; Choux tartare saumon
fromage frais, choux pavot ; Maki ceuf de truite ;
Noix de Saint-Jacques creme Yuzu & algues,

blini pavot.

160350

plateau 405 g de 40 pieces iE
R oh-4C

LA CREATION FROMAGERE

Chevre fruits secs fagon nougat ; Roulé comté
champignon ; Cube fourme d’Ambert abricot,
sablé noisette amande ; Brochette mimolette bille
cumin & graines.

160351

plateau 345 g de 40 pieces i
# 4h-4c
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MACARON FOIE GRAS

Creme de bloc foie gras et piment d’Espelette.

+@42cm

9548716 gx 45 ik
on-ac
Erd4sh-4c

DUO MINI BLINIS

28 mini blinis curry, ceufs de truite, zestes de
citron. 28 mini blinis nature, saumon fumé,
raifort, aneth.

160386 | 2 plateaux de 240 g de 28 pieces i
% 44

f733-4c

rnables

MINI BAGEL SAUMON

Mini bagel pavot, saumon fumé, fromage frais
ciboulette citron.

- Consommation froide : décongélation 3h-4°C

- Consommation chaude : réchauffer directement
dans le plateau 120°C, 12-15 min

+@44x3cm

160482 | 2 plateaux de 24 pieces i )

16gx48 # 3h-4c
12-15min-120°C
Ff33)-4c

TRILOGIE DE FOIE GRAS

10 Bouchées de bloc de foie gras framboise
griotte. 10 Bouchées de bloc de foie gras mangue
épicée. 10 Bouchées de bloc de foie gras fruits
rouges. 2 plateaux de 30 piéces.

k]

160390 16 gx 60 ¥e
sk an-ac

f733)-4c



PAIN SURPRISE PANETTONE

10 sandwiches x 5 recettes : roquefort noix ; fromage
frais chaource noisette ; canard, raisin et sauternes ;

CANAPE PESTO LEGUMES

Mcelleux au pesto, 5 baies, pois
gourmand et édamamé.

saumon aneth; foie gras figue. = 14,5x15cm
-

160483

LINGOT PROVENCAL

Biscuit aux herbes de Provence,
tomate confite, fromage de
chévre, ardme naturel de miel.

1,04 kgx3 :E

R 5h-aC

i -

DOME FROMAGER

Canapé fromage frais, ceufs de
truite.

160387 |11 gx63 | &* 160388|11gx60 | %* 160389|12gx63 |
H5h-ac Hsn-ac Hoan-sc
£733-2C f33)-4¢ f33)-4¢

CANAPES SALES TRADITION

6 cakes aux oignons, chutney d’orange amere, magret
de canard fumé ; 6 financiers aux tomates, créme au
fromage de chévre, tomate marinée et ciboulette ;

6 pains de mie noirs, rillettes de poulet a la moutarde,
tapenade de poivron, pain de mie blanc, paprika ;

6 blinis, creme au raifort-citron, anchois mariné, baies
roses, aneth ; 6 pains nordiques, meelleux au crabe
aromatisé, mousse d’avocat, zeste de citron ; 6 biscuits
aux noix, creme au roquefort-noix, cube de roquefort ;
6 biscuits au miel et épices, crémeux au bloc de foie
gras, gelée de figue ; 6 cakes aux poivrons, creme
saveur crustacés, écrevisse marinée ; 6 blinis, créme
citronnée, saumon fumé, mélange d’épices.

TDP000089 | plateau 540 g de 54 pieces 3’;

e 3h-4C

Foan-4c

CANAPES VEGETARIENS

9 burgers, creme coriandre yuzu, pois gourmand,
sauce teriyaki, sésame doré ; 9 clubs sandwich
légumes (pain de mie vert, légumes, pain de

mie aux céréales) ; 9 cakes oignons, mousse
mascarpone saveur framboise, noix et
cranberries ; 9 financiers tomates, créeme ricotta,
bille de mozzarella, tomate marinée ; 9 blinis,
creme épicée poivrons, poivrons grillés marinés ;
9 cakes épinards, creme mascarpone, feve de
soja, pois gourmand.

. o
plateau 540 g de 54 pieces i
#3n-ac

Foan-4c

TDP000096
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ASSORTIMENT MINI CHOUX
SAINT-JACQUES ET ESCARGOTS
Mini choux paprika, noix de
St-Jacques, beurre persillé. Mini
choux, escargot de Bourgogne,
beurre persillé.
160385|12gx48 | i+

Ba 10-12.min- 150°C

9354

FALAFEL

Pois chiche et légumes,
coriandre, menthe, persil.

160248|10gx208 |3+
B 8 min-210°C

EJ4sh-ac

l

MINI CROQUE FINGER
COMTE TRUFFE

Mini-toasts pain de mie a ’huile
d’olive, comté AOP, truffe blanche
dété.

6509 |8 gx32 ”

e

10-11min-200°C

MINI MADELEINE DE
COMMERCY AU PESTO
Madeleine pesto, crumble
parmesan AOP.
96848 13g x93 i

138 B 3min-190°C

F2h-20C

ASSORTIMENT ACCRAS

3 saveurs conditionnées en
poches d’1kg: morue, légumes,
crevette.

96975 \ 12,5 gx240 2t
15min-180°C

MINI MADELEINE DE
COMMERCY AU CURRY
Madeleine ananas, coco rapée,
curry.
160363]13gx93 B3 min- 190°C

F32n-20C

MINI QUICHES TOMATEES VEGGY

Pate tomatée pur beurre : épinard ricotta, chou-
fleur bleu, duo de poivrons, champignon cépe,
oignon et confit de légumes. Plateau spécial
cuisson.
160242 | plateau 500 g de 125 pieces

15min-160°C

Eash-4c

ASSORTIMENT DE MINI QUICHES DELICES

Mini quiches traiteur précuites en 5 plateaux de
25 pieces spécial four, soit 125 pieces. 5 recettes :
saumon aneth, tomate-chévre-basilic, tartiflette,
champignon-ail-persil, choux fleur-brocoli.
96781 | plateau 450 gde 125 picces | 5+

F2#l 15 min - 160°C

Eash-4c
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» Demandez-nous la saveur de macaron de votre choix
« Personnalisez vos macarons avec votre logo ou celui d’un événement.

Nous vous remettrons une étude de faisabilité sous 10 jours.

MAC’ EN ROBE CHOCOLAT

Coque macaron chocolat noir, ganache chocolat

MACARON AUX DEUX NOISETTES

Coque macaron noisette brute, ganache noisette

noir, enrobage chocolat lait éclats d’amandes. blanche.
+@35cm +@42cm
9549522 gx 48 i 9548416 gx 45 i
% oh-4C % oh-4C
E4sh-4c E4sh-4c
MACARON CHAMPAGNE MACARON ARMAGNAC
Créme champagne rosé. Ganache a ’Armagnac.
+@42cm +@42cm
9548316 g x 45 ik 9542116 gx 45 ik
| 168x #oh-4C | 16gx #on-4C
F3ash-2c B3ash-ac
MACARON EARL GREY MACARON CAFE MACARON YUZU
Ganache thé Earl Grey chocolat  Ganache chocolat blancinfusée  Créme de citron yuzu.
au lait. au café.
+@42cm +@42cm +@42cm
95463 | 16 gx 45 i 95462 |16 gx45 i 95341 |16 gx45 i
®on-ac #on-ac Hon-sc
Eash-4c Frj4sh-4c Erd4sh-4c
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NOUVEAU

PANACHE DE CHOUX CHOCOLATS SELECTION
GRANDS CRUS CREATION GOURMANDE

Petits choux glagage chocolat : creme chocolat noir
55% ITAKUJA (pure origine Brésil) issu d’une double
fermentation avec pulpe de fruit de la passion ;
créme chocolat blanc 35% WAINA aux notes
intenses de lait frais et de creme, gousse de vanille
Bourbon; creme chocolat au lait 50% KIDAVOA (pure
origine Madagascar) issu d’une double fermentation
aux notes fruitées de banane. = @4 cm

95486 16 gx 48 it
% 3h-4C

F34sh-ac

TRILOGIE DE CHOUX GOURMANDS

Créme myrtille, creme mandarine, creme

gianduja.

+d4cm

9548518 gx 48 it
R on-ac
Erd4sh-4c

ASSORTIMENT PIC’POP GOURMAND

Assortiment de sucette-choux : mandarine
et spéculoos; fagon tarte citron meringuée ;
chocolat au lait coco. == ?3,5cm

i

95372120 gx 48 i
#3h-4cC

Eoah-4c
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PLATEAU HAUTE COUTURE

6 monts-blancs ; 6 choux pralinés ; 6 lingots
citron ; 6 Opéras ; 6 démes fruits rouges ; 6 tatins
de pommes ; 6 rochers chocolat ; 6 spirales
mangue.

5571 | plateau 650 g x de 48 et
pieces #on-ac

B3oah-2c

PETITS FOURS ART DECO

8 choux saupoudrage crumble, crémeux
caramel, chocolat au lait ; 8 biscuits cacao,
croustillant chocolat fleur de sel, crémeux
chocolat; 8 crumbles, gelée framboise, mousse
vanille ; 8 biscuits noix de coco, blanc-manger
noix de coco, gelée de fraises, créme au beurre ;
8 financiers noix de coco, amandes, compotée
mangue passion, creme au beurre saveur noix de
coco ; 8 meringues enrobées chocolat noisette,
mousse au chocolat gianduja, noisette hachée.

TDP004183| plateau 550 g xde| ¢
48 pieces % on-4c

Eoan-4c

PLATEAU DE PETITS FOURS SUCRES TRADITION

6 financiers a la pistache, aromatisés, gelée
d’abricots, pistache ; 6 biscuits aux amandes,
mousse a la vanille, compotée de fraises ;

6 éclairs, créeme patissiere au chocolat, glagage
au chocolat ; 6 almondines aux zestes de citron,
crémeux au citron, zeste de citron semi-confit ;
6 opéras (biscuits imbibés au café, creme au
beurre au café, ganache au chocolat, glacage
au chocolat) ; 6 crumble au caramel, crémeux
caramel, saupoudrage crumble au caramel ;

6 crumbles, compotée de framboise, décor
chocolat blanc ; 6 crumbles au chocolat, ganache
au chocolat, mousse au chocolat.

TDP004182 | plateau 695 g xde| ¢+
48 pieces % 2h-4C

Eoan-4c
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MINI OPERA

Biscuit joconde punché au café,
ganache chocolat café, creme au
beurre café, glagage chocolat.
+5x2x25cm

2224|18gx98 i
Hoan-ac
Eoeh-4c
CHEESECAKE FRAMBOISE
+@35cm
6876 Plateaude900g | .
54 pieces b
# 3h-ac
Foan-4c

MINI GAUFRE SUCREE

+ 6x55x1,6cm

160485|15gx 120 |+
3min-200°C

B304 h-20°C

MINI FINGER CHOCOLAT
ORANGE

Entremets : biscuit joconde
cacao, mousse chocolat noir,
compotée d’orange.
+5x2x3cm

3724]19gx98

w4
e

Hah-ac

Eoah-4c
TRUFFE CHOCOLAT
BLANC COCO

Ganache de chocolat blanc (35%)

et coco, décor rapures coco.

+ 25x25%x2cm
160042 10gx 140 | 3+
108 H6h-5C

£733)-4¢

BOUCHEE BABA AU RHUM

Authentique baba, élaboré a
partir d’une pate levée, imbibé
au rhum.
90783 | 14gx96 i

R 30min-4C

Eash-4c

MINI FINGER ANANAS
CITRON VERT

Entremets : biscuit dacquoise,
compotée d’'ananas, mousse
citron vert gingembre, glacage
chocolat blanc. = 5x2x3cm

3722|119 gx98 i
Hah-ac
Eoan-4c

TRUFFE CHOCOLAT NOIR

Ganache de chocolat noir
Tainori, décor cacao poudre.
+ 25x25x2cm

160041 10gx 140 | &+
108 Hoh-5C

£537-4¢

BOUCHON A LA CHATAIGNE
Appareil fondant pur beurre.

95389|10gx200 | 3%
sk an-ac

E734-4c
35
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PLATEAU DE MINI FONDS ~ ASSORTIMENT MINI CONES MINI FOND DE TARTE

DE QUICHE CRUS SALES OIGNONS
Plateau de 25 fonds de mini 4 saveurs : tomate, basilic, Pur beurre.
tartelettes au beurre. sésame, nature. +35cm
96796|9gx125 |z 160471(45gx180 | 3 160358(9gx192 | 5+
E30235min- 170°C % 1h-ac % 20h-#C
fF36h-20°C ﬁfmdeDDM 20°C
ASSORTIMENT MINI FONDS MINI FOND DE TARTE MINI FOND DE TARTE SALE
DE TARTE SUCRES SUCRE CARRE CARRE

3 paquets de 35 pieces de fonds  Pure beurre, coating beurre de Pur beurre, coating beurre de

cacao ; 2 paquets de 35 pieces cacao.

de fonds natures aux pépites de

chocolat; 2 paquets de 35 pieces

de fonds Cracker Grahams.

+d4cm +3x3cm

160249 |7 gx245 | 3% 96995 6 g x 245
30 min-20°C
E73finde DDM-20°C

PATISSERIES A GARNIR

BASE STICK CHOCOLAT NOUGAT

Mélange croustillant : créme de nougat, chocolat
au lait et noisettes. == 16x2,5x1cm

et

4480|30gx 54 P
#Hap-ac

Erd4sh-4c

cacao.

+3x3cm
L E] L E]
i 96993 | 6 g x 245 i
30 min-20°C R 30min-20°C
ET3finde DDM-20°C ET3finde DDM-20°C

BASE STICK CHOCOLAT BLANC
Pate sablée pur beurre et croustillant au chocolat
blanc. = 16x25x15cm

447950 g x 54 2
Han-ac

Erd4sh-4c

37
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Photo non contractuelle

TOFFEE

Sauce a servir avec le Sticky Toffee p.23.

95482 | Bouteille de 500 mix 7 | &=

NOUVEAU

))

POCHES RIZ GLUANT

% 3n-4c

POCHES MOUSSE
CHEESECAKE

Eufs de poules élevées en plein
air.

4432|620 gx 4 i
Hah-ac

E0ah-4c
PATISSERIES

CHOU CRU AVEC
CRAQUELIN

Chou cru a cuire. Préchauffage
a230°C.
364924 gx 120 7t

B 30 min- 170°C

POCHES MOUSSE HUILE
D’OLIVE

Lait de coco (30,4%).
4817(800gx4

e
e

R gn-4c

Eoan-4c

POCHES MOUSSE
CHOCOLAT

Huile d'olive vierge extra, extraita Onctueuse mousse au chocolat
froid (coopérative L'Oulibo). Eufs noir pour élaboration de verrines,

de poules élevées en plein air.

4782|600 g x 4 i
6008 * b4

Eaan-4c

pour vos desserts, café gourmand,

brunch...

3313|700 g x 4 i
7008 #gh-4C

Eoan-4c

*NIR ET CONFISERIES

PAVLOVA

Disque de meringue et mousse
fromage blanc.
T Q10xH25cm

4613]45gx20 i

®1n-ac

E1h-4c

PATE DE FRUITS

Coco, fraise, pomme et
mandarine. Environ 256 piéces.
+2x2cm
160127|9gx256 | %+
R oh-4C

E734-4c



SABLE PARMESAN

Sablé pur beurre, parmesan AOP
(33%).
+3x3cm
478315 gx320 i
s an-ac

733-4c

MINI BUN MULTICEREALES

Pate a base de farine semi-
compléte. Graines en inclusion
etendécor. = @5cm
96355(22gx150 | iF

% 20 min -20°C

B3o4h-ac

ASSORTIMENT MINI MORICETTES

Nature, sésame, pavot.

+9cm

160395 |25 g x 120 ik 160250 | 28 g x 240
% 20 min -20°C
E24h-20°C

<

MINI FOCCACIA TRUFFE
Aréme de truffe blanche.

+5x5x1,5cm

160383| 2gx150 | % 20min-20°C
fal 5min-210°C
f733-4c

MINI BRIOCHE PAVOT

+@4cm
9637410 gx 100 i
# 30min-4°C

-Fjoah-4c

MINI PAIN NORDIQUE

+@4cm

160347[35gx280 | &+
R 30min-4C
733)-4C

MINI BRIOCHE NATURE

+@4cm

96373[10gx100 | %%
# 30min-4°C
BF3o4h-ac

ASSORTIMENT PAIN POP ART

4 saveurs : piperade, 4 poivres, citron, noix.
(4 sachets de 60 pieces). == 5x5x35cm

NOUVEAU

tE
20 min-150°C

733-4c

L3

PLAQUE GAUFRE EMMENTAL PERSIL
Pomme de terre, Emmental francais.

+£375x3L5cm

6873| 1,1 kgx3

w
e

9min-180°C

Eosh-ac

39
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PAIN MUESLI

Pain moulé, inclusions de graines de citrouille,
raisins secs, sésame, graines de tournesol,
cerneaux de noix, pommes, abricots,

graines de lin.

+39%x29%x23cm
160484500 gx 12 2

e

2325 min-200°C

REVEIL PAIN® CHOCOLATE

Pavé élaboré a partir de pate fermentée,
doublement cacaoté. Base cacao, inclusions
pépites de chocolat. = 20x9x7cm

i
e

% 1h-20C
15 min-210°C

B33j-20C

96869 | 400 gx 20

PAIN MOULE FIGUES, AMANDES, NOISETTES

Farine semi-compléte enrichie de graines de
tournesol, fruits entiers (figues de Turquie 14,5%,
noisettes d’ltalie 5% et amandes de Californie
5%). £ 27x9,5x9,5cm

i
e

% 2h-20C
18 min- 180°C

f533)-4¢

96123950 gx 8

2 W%w

TORSADE MULTICEREALES

Pain torsadé multicéréales avec une mie brune,
riches en graines, dont la saveur est renforcée
par une étape de torréfaction. Froment, seigle et
avoine, avec graines de tournesol, graines de lin
et sésame.

+28x12x7cm

96897 | 600 gx 12 it
Farl 24 min-190°C
E12n-20C

REVEIL PAIN® FIGUE CHATAIGNE NOISETTE

Farines de blé, seigle, chataigne. Inclusions
figues, chataignes, noisettes. = 19x11x6,5cm

ws
e

H1n-20°C
15-20 min - 200°C

FF348h-20°C
REVEIL PAIN © GRAINES DE COURGE

Pavé élaboré a partir de pate fermentée.
Inclusions graines de courge (8%). == 20x9x 7 cm

e

160357400 gx 20

% 1h-20C
20 min-210°C
ET348h-20°C

958 <

REVEIL PAIN® CRANBERRY o

BOULANGERIE
fermentée. Inclusions cranberry (24%). N

96871 | 400 gx 20

Pavé élaboré a partir de péte

+20x9x7cm

96868 | 400 gx 20 % 1h-20C
B 20 min-210°C
f33-20C

GROS PAIN NOIX RAISIN

Farine de blé semi-compléete aveyronnaise.
Inclusions noix et raisins fondants.

+40cm
Hon-ac
96865 | 750 gx 15 &)
7508 B2 35 min-180°C
Er36)-4c
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PAIN LOBSTER ROLL
4 blocs de 5 pains briochés a
séparer. = 20cm

160345/100gx20 |3+
s 5n-ac

Eash-4c

BUN PIMENT D’ESPELETTE

Farine de froment semi-
complete, levain maison, piment
d’Espelette AOP. = @ 10cm
160360 70gx30 |

% 30min-20°C

£733-2C

AN

LA MIE
\—//

S33- des chefs -&&

I

BRETZEL GEANT

Remise en ceuvre : humidifier et

saupoudrer avec du gros sel.

145|150 gx 16 i
fae] 4 min- 180°C

Eo4h-20C

BUN OIGNON GRATINE
EMMENTAL

Tranché.
+@10cm
9666170 gx 36 i
708 % 1h-20C
Er4sh-4cC

WHITE BUN BLACK SESAME
Non tranché.

+@9cm

160451|70gx36 | %+
% 1n-20C
f733)-4c

POINTU NATURE

Pain au levain. Farine semi-
compléte.
+12x45%x25cm
96270|40gx170 | 3%
12 min - 185°C

f733-4C

PETIT PAIN DE SEIGLE ROYAL
Farine semi-complete, couleur brune et go(it

typique du seigle. Recette du blicheron seigle royal.

+10x5x3,5cm

96134|39gx 75 i
14min-185°C

733 4c

PETITE BOULE AVEYRONNAISE

Petit pain boule au levain élaboré a partir de

farine de blé aveyronnaise et seigle. = @ 6cm
i

# 30min-20°C

Bzl 5 min-200°C

B304 h-20C

96867 |60 gx 120



Pl Lejenner

CROISSANT COURBE

Beurre 23%.

+8x75x4cm

35203|70gx 70 % 45min-20°C
17 min-170°C
E24h-20C

PAIN AU CHOCOLAT

Beurre Charentes-Poitou AOP 21%, chocolat 9%.
+10x6,5x3,5cm

i
e

31792|80gx60 45 min-20°C
17min-170°C
Edo4h-20C
BRIOCHETTE
Pur beurre. Précuite.
+@75cm
96676 45gx 100 % 1h-20C
7mm-150"C
E12h-20C

CROISSANT

Beurre Charentes-Poitou AOP 23%.

+13x6,5x4,5cm

3178080 gx60 % 4smin-20C
16min-170°C
B24h-20cC

ASSORTIMENT DE VIENNOISERIES LUNCH

Pain aux raisins beurre 13%, raisins 14% ; pain au
chocolat beurre 20%, chocolat 12% ; croissant
beurre 23%.

L]
e

% 45min-20°C
14min-170°C
7324 h- 20°C (cuit)

16022030 gx 135

BRIOCHE MOUSSELINE

Pur beurre.

4205%x10,5%x9,5cm

96970400 gx 6 % 1h-20C
B2 9 min-150°C
B340 -20C
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Téléchargez

L’APPLICATION
MOBILE

pour iPhone

| NOUVEAU |
L'APPLICATION MOBILE

<‘ la compagnie des desserts

Donner du plaisir au dessert

Passez vos commandes depuis
votre smartphone 24h/24 et 7j/7

Possibilité de recommander votre
derniére commande en un clic

« Prise de commande en moins
d’1 minute

Téléchargez

L’APPLICATION
MOBILE

pour Android




