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Collection à emporter

Donner du plaisir au dessert



MŒLLEUX CITRON
Appareil à cake amande citron 
(jus et zestes) pur beurre, 
glaçage.
± 6 x 6 cm
4804 | 70 g x 24

 4 h - 4°C
 3 j - 4°C

  N O U V E A U 

CARROT CAKE
Appareil carrot cake (carotte, 
noix, gingembre, cannelle), 
recouvert d’un appareil cream 
cheese. ± 6 x 6 cm
4803 | 95 g x 24

 4 h - 4°C
 48 h - 4°C

  N O U V E A U 

MŒLLEUX ABRICOT
Appareil à cake amande, 
oreillons d’abricots (40%). Œufs 
de poules élevées en plein air.
± 7 x 7 x H 3,5 cm
4779 | 90 g x 40

 4 h - 4°C
 3 j - 4°C

MŒLLEUX POMME
Appareil à cake amande, cubes 
de pommes (40%). Œufs de 
poules élevées en plein air.
± 7 x 7 x H 3 cm
4780 | 90 g x 40

 4 h - 4°C
 3 j - 4°C

MŒLLEUX CERISE
Appareil à cake amande, cerises 
griotte (28,3%), crumble pur 
beurre. Œufs de poules élevées 
en  plein air. ± 7 x 7 cm
4700 | 85 g x 40

 4 h - 4°C
 3 j - 4°C

MŒLLEUX CHOCOLAT
Appareil mœlleux au chocolat 
noir.

± Ø 9 x H 4 cm
4796 | 95 g x 32

 4 h - 4°C
 5 j - 4°C

  N O U V E A U 

L’INCROYABLE BROWNIE PÉCAN
Signé Les Belles Envies (pâtisserie  
à index glycémique contrôlé - IGC).  
Appareil chocolat (65% de cacao min),  
noix de pécan. Emballage individuel.  
± 6 x 6 x H 2  cm
4797 | 60 g x 24

 4 h - 4°C
 10 j - 20°C

  N O U V E A U 

Les Incontournables



Les Originaux

DÔME PAIN DE GÊNES
Biscuit amande, rhum, extrait 
d’orange et de cognac, oranges 
confites, inclusions d’amandes 
hachées. Pur beurre. ± Ø 7 cm
95473 | 70 g x 20

 4 h - 4°C
 48 h - 4°C

  N O U V E A U 

MŒLLEUX POIRE SARRASIN
Poudre de noisettes, farine de 
sarrasin, confit de poire, topping 
noisettes éffilées. ± Ø 7 cm

95457 | 60 g x 20  4 h - 4°C
 15 s - 800W
 48 h - 4°C

  N O U V E A U 

POLENTA CAKE
Polenta de maïs imbibée au sirop 
de citron (zestes et concentré de 
citron). Pur beurre. ± Ø 7 cm

95472 | 70 g x 20  4 h - 4°C
 15 s - 800W
 48 h - 4°C

  N O U V E A U 

TIGRÉ MANGUE PASSION
Appareil financier amande, 
compotée mangue passion.

± H 4,5 x Ø 4 cm
95456 | 65 g x 35

 4 h - 4°C
 48 h - 4°C

  N O U V E A U 

TIGRÉ CHOCOLAT
Appareil financier noisette 
copeaux de chocolat, ganache 
chocolat noir. 
± H 4,5 x Ø 5 cm
95455 | 65 g x 35

 4 h - 4°C
 48 h - 4°C

  N O U V E A U 

FINGER CARROT CAKE
Appareil carrot cake zestes 
d’orange, nappage cream cheese, 
topping granola et graines de 
courge. ± 13 x 2,5 cm
95459 | 50 g x 24

 4 h - 4°C
 48 h - 4°C

  N O U V E A U 

P’TIT CREUX FRAMBOISE 
PISTACHE
Appareil financier amande 
pistache, compotée de 
framboise. Pur beurre.
4806 | 40 g x 27

 4 h - 4°C
 3 j - 4°C

  N O U V E A U 

P’TIT CREUX CHOCOLAT 
CARAMEL
Appareil financier amande 
chocolat, coulis caramel.

4807 | 40 g x 27
 4 h - 4°C
 48 h - 4°C

  N O U V E A U 

P’TIT CREUX CITRON

Appareil financier amande citron 
(zestes), crème citron. Pur beurre.

4805 | 40 g x 27
 4 h - 4°C
 48 h - 4°C

  N O U V E A U 

 P’tits creux disponibles à partir de fin mai 



Les Originaux

ESKI MADELEINE CITRON
Appareil madeleine aux zestes et 
jus de citron, enrobage chocolat 
blanc graines de chia. ± 7 x 3,5 cm
95451 | 35 g x 20

 4 h - 4°C
 3 j - 20°C

  N O U V E A U 

ESKI YAOURT MARBRÉ
Gâteau au yaourt marbré vanille 
cacao, enrobage chocolat au lait 
éclats d’amandes. ± 7 x 3,5 cm
95450 | 35 g x 20

 4 h - 4°C
 3 j - 20°C

  N O U V E A U 

MADELEINE PÂTE À TARTINER
Fourrage pâte à tartiner chocolat 
noisettes.
± 9 x 6 x 4 cm
160450 | 56 g x 64

 6 min - 190°C
 24 h - 20°C

  N O U V E A U 

VERRINE FONDANT AU 
CHOCOLAT
Fondant au chocolat noir. Pur 
beurre. Œufs entiers de poules 
élevées en plein air. Contenant 
en verre. ± Ø 8 cm
4734 | 85 g x 24

 20 sec - 800W
 5 j - 4°C

VERRINE CHEESECAKE 
SPÉCULOOS
Pâte sablée au spéculoos, 
appareil cheesecake aux œufs 
entiers de poules élevées en plein 
air. Contenant en verre. ± Ø 8 cm
4735 | 80 g x 24

 4 h - 4°C
 3 j - 4°C

  N O U V E A U 

MASCOTTE 

Beignet nature.

160452 | 100 g x 30
 2 h - 20°C
 24 h - 20°C

  N O U V E A U 

DOUGHNUT NATURE

276484800 | 44 g x 72
 1 h - 20°C
 48 h - 4°C

  N O U V E A U 

Eskis & Madeleine

Verrines & Beignet

Doughnuts

DOUGHNUT MYRTILLE
Enrobage saveur myrtille.
± Ø 9,5 cm
60051 | 74 g x 36

 20 min - 20°C
 2 j - 20°C

  N O U V E A U 

DOUGHNUT CITRON
Inserts citron, nappage et décor 
croquants de sucre. ± Ø 9,5 cm
39010 | 73 g x 36

 45 min - 20°C
 3 j - 20°C

  N O U V E A U 



Pâtisseries anglo-saxonnes

  N O U V E L L E S   R E C E T T E S 

  N O U V E L L E S   R E C E T T E S 

  N O U V E A U 

Retrouvez notre offre de doughnuts p.100 du catalogue 2023

COOKIE CHOCOLAT LAIT
160474

COOKIE CACAO PÉPITES  
CHOCOLAT LAIT ET NOIR
160475

COOKIE CHOCOLAT BLANC
160476

MAXI COOKIE CHOCOLAT LAIT
160477

MAXI COOKIE CACAO  
PÉPITES CHOCOLAT LAIT ET NOIR
160478 

MAXI COOKIE CHOCOLAT BLANC
160479

Cookies
Emballage individuel
± Ø 9 cm - 45 g x 110

 2 h - 4°C
 9 j - 4°C

Maxi Cookies
Emballage individuel
± Ø 11 cm - 106 g x 30

 2 h - 4°C
 9 j - 4°C

Doughnuts

DOUGHNUT CARAMEL
Inserts saveur caramel, nappage 
et décor croquants de sucre.

± Ø 9,5 cm
61530 | 75 g x 36

 25 min - 20°C
 5 j - 20°C

  N O U V E A U 

DOUGHNUT CACAO 
NOISETTES
Inserts pâte de cacao, pâte de 
noisettes. Nappage cacao, décor 
copeaux de chocolat noir et 
blanc. ± Ø 9,5 cm
60048 | 72 g x 36

 20 min - 20°C
 3 j - 20°C

  N O U V E A U 

DOUGHNUT CACAO 
CROQUANT
Doughnut cacao enrobé de 
beurre de cacao et décor 
chocolat croquant.
± Ø 8,4 cm
64920 | 95 g x 36

 20 min - 20°C
 4 j - 20°C

  N O U V E A U 



Snacking salé

  N O U V E A U 

  N O U V E A U 

  N O U V E A U 

  N O U V E A U 

PAIN SANDWICH 
BETTERAVE GRAINES
Inclusions betterave, maïs, 
et mélange de graines de lin, 
courge, tournesol, pavot. Décor 
semoule de maïs et pavot.
± 25 cm
76992 | 100 g x 48

 9-10 min - 210°C
 48 h - 20°C

  N O U V E A U 

PAIN SANDWICH ÉPEAUTRE 
CRANBERRIES CHIA
Farine d’épeautre. Inclusion de 
cranberries. Décor semoule de 
maïs et graines de chia.

± 25 cm
76993 | 100 g x 48

 9-10 min - 210°C
 48 h - 20°C

  N O U V E A U 

PAIN SANDWICH QUINOA 
POIS CHICHES TOMATES
Pain aromatisé au curry. Farine 
de blé et de seigle. Inclusions de 
quinoa, tomates séchées, pois 
chiches. Décor sésame.
± 25 cm
79249 | 100 g x 48

 9-10 min - 210°C
 48 h - 20°C

  N O U V E A U 

QUICHE LORRAINE INDIVIDUELLE
Pâte feuilletée, lardons entiers fumés au bois de 
hêtre, fabriqués en France. Sans conservateur, 
sans additif.
± Ø 10,5 cm
160472 | 150 g x 32

 4 h - 4°C
 15 min - 180°C

STIRATINA TOMATES CERISES
Pâté étirée à la main, huile d’olive extra 
vierge. Mélange entre la Foccacia et la Pinsa. 
Croustillante à l’extérieur, moelleuse et aérée à 
l’intérieur. Longue fermentation, cuisson lente.
± 17 x 12 cm
432 | 125 g x 20

 5 min - 190-200°C
 3 j - 4°C

QUICHE LORRAINE À PARTAGER
Pâte feuilletée, lardons entiers fumés au bois de 
hêtre, fabriqués en France. Sans conservateur, 
sans additif.
±  Ø 28 cm
160473 | 1,6 kg x 1

 12 h - 4°C
 25 min - 180°C

CROQUE-MONSIEUR
Jambon cuit supérieur fabriqué en France, 
béchamel à l’emmental, emmental râpé.

± 12 x 12 cm
160480 | 200 g x 30

 20 min - 180°C
 24 h - 4°C



Verrines glacées

Pots de glace 

CACAHUÈTE CACAO 
NOISETTE
Fond sauce cacao 
noisette, crème glacée 
Cacahuète et cacahuètes 
caramélisées.
90360 | 60 g x 15

CHEESECAKE FRAISE 

Fond coulis fraise, crème 
glacée cheesecake, 
finition crumble.

90361 | 60 g x 15

CITRON MERINGUÉ 

Fond biscuit crumble, 
glace aux œufs citron, 
finition meringue 
italienne.
90362 | 60 g x 15

CRÈME BRÛLÉE 

Fond sauce caramel, 
glace aux œufs vanille, 
finition éclats de caramel 
salé.
90363 | 60 g x 15

VANILLE BOURBON
U0001 | 100 ml x 9

CARAMEL FLEUR DE SEL
U0002 | 100 ml x 9

CAFÉ
U0003 | 100 ml x 9

CHOCOLAT NOIR
U0004 | 100 ml x 9

CITRON JAUNE
U0009 | 100 ml x 9

FRAMBOISE
U00011 | 100 ml x 9

FRAISE
U00012 | 100 ml x 9

MANGUE
U00014 | 100 ml x 9

Glaces et sorbets Philippe Faur

Petits pots Bio à emporter 
Glaces Bio

CARAMEL SALÉ BIO - 90016

CHOCOLAT BIO - 90010
Chocolat Bio de République Dominicaine.

PRALINÉ NOISETTE BIO  - 90017
Glace aux œufs. 28% de pâte praliné noisette.

VANILLE À L’INFUSION  
DE GOUSSES BOURBON BIO - 90012
À la vanille Bourbon de Madagascar.
 
120 ml x 24  

Sorbets Bio 
CITRON BIO - 90015

Citron de Sicile.

FRAISE BIO - 90011
Fraise Senga.

FRAMBOISE BIO - 90013
Framboise Williamette.

MANGUE BIO - 90014
Mangue Alphonso d’Inde.

 
120 ml x 24  



Photos non contractuelles.

Glaces au lait frais  
sans gluten 

CARAMEL “À LA FLEUR DE SEL” - 90914

VANILLE INFUSION  
DE GOUSSES MADAGASCAR - 90915
 
120 ml x 20  

Glaces kids

Sorbets Haute Expression  
sans gluten 

 
CITRON PRESSÉ - 90911

FRAISE SENGA - 90912

FRAMBOISE - 90913

MANGUE - 90910
 

120 ml x 20   

jusqu’à épuisement des stocks

BARBAPAPA
90157 | 120 ml x 24

NATELLOSO
90158 | 120 ml x 24

VANILLE MACADAMIA
90159 | 120 ml x 24

Pots de glace enfants

Petits pots de glace
FROZEN YOGURT - 90916

CHOCOLAT NOIR - 90917
 

120 ml x 20  

l'application mobile

•	 Passez vos commandes depuis 
votre smartphone 24h/24 et 7j/7

•	 Possibilité de recommander votre 
dernière commande en un clic

•	 Prise de commande en moins 
d’1 minute

  N OUV E AU 


