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Produits, boissons, équipements et services...
Chaque moais, la rédaction vous informe
des nouveautés qui arrivent sur le marché.
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Salakis Professionnel
et Société Professionnel

Lactalis Foodservice adapte son offre
Salakis et Société pour les profes-
sionnels des métiers de bouche en
donnant naissance & Salakis Profes-
sionnel et a Société Professionnel. Ces
deux margues accompagnent les cuisi-
niers au quotidien de maniére & agré-
menter leurs créations et a accentuer leur
productivité en leur apportant de |a praticité a travers des pro-
duits de qualité pouvant &tre cuisinés a chaud ou a froid. Ces pro-
duits exclusivernent frangais sont fabriqués dans une fromage-
rie du village de Roguefort-sur-Soulzon, dans [Aveyron. Salakis Pro-
fessionnel se décline en barquette de dés frais de 500 g et en sachet de dés surge-
lés de 500 g. Société Professionnel se décline en barguette de dés frais de 500 g,
en sachet de dés surgelés de 500 g, en sachets de brisures surgelées de 500 g et
en pot a cuisiner de 450 g.
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Risso Chanty Premium Spray

La division MCOF de Vandemoortele propose aux professionnels
de la restauration le Risso Chanty Premium Spray : une créme fouet-
tée préte a I'emploi, facile et rapide a utiliser. Celle-ci apporte de la
gourmandise et décore, en un seul geste, coupes de fruits, glaces,
£ desserts 2 I'assiette, crépes, patisseries ou boissons chaudes ou

froides telles que des milk-shakes, cafés, chocolats viennois et Irish
coffee, etc. L'alliance des matieres grasses végétales et laitiéres per-
met une excellente tenue et une stabilité optimale de la créme fouet-
tée, méme a chaud. Bombe sous pression de 700 ml restituant 2
800 ml de créme fouettée.
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LA COMPAGNIE DES DESSERTS
L'Incroyable Brownie Pécan
Les Belles Envies

L'Incroyable Brownie Pécan signé Les Belles Envies
est 100 % gourmand avec un indice gly-
cémigue bas (21). Ce brownie a tous les
codes d'un classique au bon golit de cho- 88
colat, avec un cceur bien moelleux qui ;
contraste avec le croquant des noix de
pécan entiéres. La recette est mieux sucrée, sans sucre blanc ni farine blanche :
a la place, du sucre de coco, du maltitol (sucre issu de céréales), et de la fa-
rine semi-compléte T 80. Présenté dans son flot pack, il est idéal pour la vente
a emporter. Poids : 70 g, dim. : 6 x 6 cm. Décongélation: 4 h a 4 °C.,

TOUS NOS CONSEILS POUR LA
CUISSON DES RAVIOLES EN VIDEO




