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és bio Jus de Tangor Wonder Mix Box
me des 4 N —— Sicoly étoffe sa gamme de purées
Ovoteam ay 'q"}* e s et jus de fruits surgelés avec un UL
llz les pre- Ty, S o parfum de fruits exotiques fran-
- - o <, P BT i 2
ll£5 issus de =Y .9 g cais : le Tangor, issu de [le de La
igue, une ex- e S el Réunion. Le Tangor est un agrume
rque. Fidéles aux en- :&},"’ au golt puissant. Trés sucré, il
tzam en matidre de respect de : se distingue par sa légére note
+ du bien-étre animal, les ceufs brouillés acidulée qui rappelle les saveurs
|5, sont conditionnés en barquettes recyclables de 1 kg, de 'la mandarine. Son procédé de
ndations nutritionnelles GEMRCN et les standards de fabrication permet de préserver les
en répondant aux attentes des professionnels en quéte de propriétés organoleptiques (godt,
consabilité écologique. couleur, texture, etc.) du Tangor Doony’s (Vandermoortele) présentera
pour proposer un jus de fruit sur- au Sirha son offre de donuts et no-
. gelé au plus proche du fruit frais. tamment sa Wonder Mix Box. Cet
- Cette référence réalisée sans sucres assortiment de 5 recettes dans un
SIRH/+ LYON ajoutés, sans colorant ni conserva- méme conditionnement permet aux
a tartiner artisanales Ll s teur, est surgelée et préte a |'emploi. professionnels de la-restauration de
| a maison Terre Exotique propose deux propases e vanété‘de donuts, sans
pates a tartiner. D'une part, la Pate 3 m = surstockage. Fetle-cr' propose 5 re-
tartiner noir intense : une pate a tartiner ' cettes complémentaires, fres ek
. s artisanale, réduite en sucre et sans huile : _# E: ndFis tEt f or;.;_er;sl.lcellis_ > IT 12'3 ]E
3 e de palme qui combine l'intensité du < 3 ocdola E’deC ";t_ e’ial é’\ F N'”,
S mmeamo  cacao 3 une texture onctueuse. |déale s UL, e MO THIUB SRS REa it
e pour les petits déjeuners, golters et e s, Jity smple}s 2 r\eme‘tfcre -
desserts. D'autre part, la pate a tartiner e 8 dOI'I!JtS 'decongelgnt a t?m-
aux noisettes : riche en noisettes, elle pérature ambiante en moins dune
intenses de cacao et de noisettes grillées authentiques. hese Des caissettes en papier Doo-
nigre artisanale en France, cette pate a tartiner est sans ny's sont par ailleurs fournies dans
chague box.

https://vandemoortele.com/fr-fr
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éme Brillée | | Gamme Saveurs Desserts frais dédiés au snacking i
185 que Traiteur de | " Marie Morin Professionnel présentera au w
Sirha: la Douceur - 1 AR Sirha ses innovations étoffant sa gamme

= dessert indivi-
nt permet, grace
ent manipulable,

ac saisons, des
=, personnalisées
ur. Une fois as-
upoudrer de sucre-
chalumeau pour

de desserts frais dédiés au snacking, a
savoir toute une gamme de desserts frais
inspirés de grands classiques et présentés
dans des formats se prétant aux besoins
de la restauration rapide : de jolies petites
marmites parfaitement adaptées 3 la
vente 3 emporter. Quatre recettes sont
ainsi proposées : La Créme Dessert Va- |

margueurs de ce nille, La Tarte Tatin, Le Moelleux Praliné vy g
3 travers lemonde | e 5 Naisette, La Créme Dessert Chocolat noir. et b
L gt o
uligre. Sa simple Innovation dans le monde des herbes . =
3ha+4°% et aromatiques avec la gamme Saveurs
iser au chalumeau de Sainte Lucie. Les herbes (aneth, LA COMPAGNIE DES DESSERTS
ment le nombre coriandre, estragon) apportent un noya'[ Valentin
oréparation. golit puissant et une e?qplosion‘ de ' Spécialement congu pour la Saint-Va-
saveurs, proches T ‘fra]s. Ln e - lentin par les chefs de La Compa-
dosage suffit pour réveiller tous les ’ gnie des Desserts : le Royal Valentin.
ST pieits. A;_Jportant o marquant e Ce dessert d'exception se compose
m};' préparations et un gain de temps w d’une coque de macaron sur laguelle

considérable (pas besoin d'effeuiller, 3
(p J est montée une mousse caco ul-

' ideh don e tri ou de 7
“ ni de hacher, donc pas de tri ou d SIRALLYON| tra-onctueuse renfermant en son

/ perte), ces herbes sont proposees coeur un confit de framboise pépin,

qui aooorte texture et acidité, le tout rehaussé par de délicates brisures de
meringue. Une décoration en forme de cceur rouge sublime cette piéce unique.
Déj3 complet en soi, le Royal Valentin peut &tre personnalisé par le chef avec
unie touche de décoration a |'assiette.

= www. saintelucieexcellence.fr www.compagniedesdesserts.com

dans un sachet hermétique opague
et refermable par zip qui préserve le
produit et se conserve a température
ambiante et 2 |'abri de la lumiére.




