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TROPHEES DE LA GLACE

Une 6¢ édition sous
le signe de la surprise

La Compagnie des Desserts
lance la 6° édition des
Trophées de la glace. Ce

concours a dimension inter-

nationale qui valorise la créa-
tion autour de la glace et du
dessert glacé s'adresse aux
professionnels des métiers de
bouche, en France comme a
Uétranger. Chaque candidat
doit réaliser une coupe gla-
cée et un dessert a lassiette.
Le théme retenu pour cette
édition est « Surprenez-vous :
laissez aller votre 6 sens ». La
glace, choisie par le candidat,
occupe le cceur de chaque
création.

Les épreuves finales se de-
rouleront le mardi 23 mars
2027, veille de la Journée eu-
ropéenne de la glace artisa-
nale, a l'école Ferrandi Paris.
Elles seront orchestrées par
Philippe Urraca, président du
jury, et Yves Thuriés, parrain
de cette 6° édition.

Calendrier des inscriptions

La remise des fiches d'ins-
cription est fixée au 31 oc
tobre 2026. Les dossiers com-
plets doivent étre remis le
11 décembre 2026. Le régle-
ment complet est disponible
sur demande auprés de La
Compagnie des Desserts.

Les éditions précédentes ont
été présidées par des chefs
reconnus : Gilles Goujon, meil-
leur ouvrier de France, pour
la premiére édition (2022),
Pierre Hermé pour la deuxiéme
(2023), Régis Marcon et ses
maisons trois étoiles pour la

troisieme (2024), Stéphanie-

En Bref

Le Quellec pour la quatriéme
(2025) et Michel Roth pour
la cinquieéme (2026). Les pré-
cédents lauréats sont Arnaud
Daussy, Thibaut Honajzer, José
Carlos Farina Pouso, Héléne
Mao et Bertrand Blondeau.
Artisan glacier depuis 1983, la
Compagnie des Desserts fa-
brique ses glaces dans un ate-
lier situé dans les Corbiéres.
Lentreprise propose 3 000 re-
cettes de glaces et sorbets,
ainsi que 630 références de
patisseries. Elle produit plus
de 1500 fabrications sur me-
sure par an pour des restau-
rants, avec des associations
comme la crevette, le gor-
gonzola ou la biére brune.
Elle met en avant un procédé
traditionnel d’infusion et des
recettes contenant plus de
fruits et moins de sucre. »
resto.zepros.fr

Information et inscription auprés de
contact@tropheesdelaglace.com

®© La Compagnie des Desserts

Clarence Ulysse remporte
la Charal Académie

Ayant pour buts d'accompagner les futurs pros

de la restauration et valoriser les jeunes talents
autour du travail du beeuf, la finale de la premiére
édition de la Charal Académie s'est tenue a l'Atelier
Chefsquare (Paris 11¢).'Sous la présidence du chef
étoilé Clément Bouvier, celle-ci a distingué Clarence
Ulysse du lycée Guillaume-Tirel a Paris (photo),
devant Thomas Ricklin et Théo Barbeau.

LE CHIFFRE @ Sunday
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des paieme
s'accompag
d'un pourbc

Pourboires : la plage en té

sunday, solution d’encaissement par QR cod
TPE adoptée par plus de 4000 restaurants,
son analyse des comportements au restauran
été en France : sur le littoral, les vacanciers
contentent pas de se faire plaisir a table, ils re
cient aussi plus volontiers les équipes.
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Dans les stations balnéaires, 53 % des paiements
lisés via sunday s'accompagnent d'un pourboire.

nettement plus qu’a Paris, ou la part atteint 44 %, e
dans le reste de la France, a 36 %. Avoir les pieds
I'eau pousse a la generosite !

Certaines villes se distinguent tres largement. Me
décroche la premiéere place, avec 76 % des client
laissent un pourboire via sunday, un record nation
station azuréenne devance Bidart, au Pays basg
55 %, et Deauville a 52 %.

Cette genérosité s'inscrit dans un contexte ou I'o
pense déja davantage sur la cote. Le ticket moye
teint 49 € par personne, contre 41 € a Paris

et 25€ dans le reste de la France.

Clubs de plage, grandes tablees, Ff8 ﬂ
ambiance de vacances : au b
restaurant, I'été au bord de
I'eau se vit avec plaisir, et
souvent avec un pourboire.

Rendez-vous dans le prochain
numeéro pour un nouveau chiffre
sunday.




