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BEST RESTAURANTS 2026
2026 AU PEROU
LIMA

La cérémonie de remise des prix de

The World's 50 Best Restau-

rants 2026 aura lieu le 4 novembre prochain & Lima, au Pérou.
Outre 'annonce du classement mondial, se tiendront le forum de
réflexion #50BestTalks ; les 50 Best Signature Sessions (diners
collaboratifs) ; le Chefs’ Feast (mise en lumiere des produits et
techniques culinaires de la région), sans oublier 'annonce de
plusieurs prix spéciaux (révélés en amont). E.N.

NATEXPO 2026 OUVRE SES PORTES
DANS UN CONTEXTE FAVORABLE AU BIO

Les 28 et 29 septembre prochains, Natexpo retrouvera Lyon
pour une nouvelle édition placée sous le signe de la reprise. Le
salon professionnel de la filiere biologique réunira plusieurs cen-
taines d’exposants et mettra en lumiére les principales ten-
dances qui fagonnent aujourd’hui le marché du bio. Cette édition
intervient dans un contexte plus favorable pour le secteur, les
indicateurs témoignant d’'un regain d'intérét des consommateurs

sain, les produits fonctionnels et les solutions dédiées au bien-
étre devraient figurer parmi les grandes tendances de cette
édition 2026. E.L.

TROIS NOUVEAUX ESPACES AU SIAL
PARIS

Le Salon international de 'alimentation, le SIAL Paris, revient a
Paris Nord Villepinte du 17 au 21 octobre. Le rendez-vous biennal
de référence pour les professionnels de 'agroalimentaire réunira
8000 exposants et 295 000 professionnels venus du monde
entier. En 2024, le salon avait attiré des visiteurs issus de pres de
200 pays et 110 délégations officielles. Grande nouveauté de
cette édition, le StrEat Lab proposera une immersion de plus de
600 m2 dans les tendances de la restauration hors domicile et de
la street food. Des démonstrations et dégustations rythmeront
I'espace. Au programme également : I'explication d’une étude
exclusive sur la street food réalisée avec I'agence NellyRodi. Autre
lancement : SIAL Bakery. Prenant la forme d'une réplique de
boulangerie parisienne de 85 m2, ce lieu combinera un atelier
ouvert au public et
un bar de
dégustation. 650
start-up sont
attendues lors de
ces cing jours
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Un concours international d’excellence
autour de la glace et du dessert glacé!

sur le theme:

“Surprenez-vous :
laissez aller votre 6™ sens.”

Pour en savoir plus:

PHILIPPE 'YVES
URRACA THURIES
Président du Jury Parrain de la 6¢ édition
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