
Complet : cakes “Bella“ 
I. Complet (Forbach/57) lance une 
préparation pour cakes “Bella”  

(4 sachets de 2,5kg). 
Déclinaisons : nature, cho-
co, citron, coco et break-
fast. 

 
Smurfit Kappa : barquettes 
avec un filet en papier 
I. Fruits et légumes. Le PunNET 
est une barquette 100% papier à cou-
vercle en filet en papier. 
Le filet de papier est intégré dans les 

couches de carton ondulé. 
Autre nouveauté : Agrolife. 
C’est un traitement intégré 
aux emballages qui permet 

l’absorption de l'éthylène et qui retarde 
donc le mûrissement. 
 
IFF avec Coperion pour créer 
des alternatives à la viande 
I. IFF va créer des alternatives à la 
viande (et mer) à base de plantes 
avec la technologie de Coperion, l'ex-
trusion à haute teneur en humidité 
(HME). 
L’HME est utilisée dans 20% des alter-
natives dans le monde. 

Marché des substituts : 6,4 md$ 
(croissance à 2 chiffres) 
 
Alma relance Saint Antonin 
riche en mg 
I. Saint Antonin revient en 
GMS avec un nouveau pack 
(6x1L, 2,70€). 
Cette eau des gorges de 
l'Aveyron (82) est dans le 

top 3 des eaux minérales plates riches 
en magnésium, calcium, sulfates, 
précise Sources Alma*. 
* marques Cristaline, Mont Blanc, St-Yorre, 
Courmayeur, Rozana, Thonon, Cichy Céles-
tins, Chateldon, Vals, Vernière, Pierval, 
Moncalm, Saint Amand, Bioviven Mont 
Dore, Montagne d’Arrée, Arcens, Chambon, 
Jolival 

Coca-Cola revient  
chez Marie Blachère 
I. Après 8 ans d’absence, Coca-Cola 
(CCEP France) est de retour chez 
Marie Blachère. 
C’est la 1ère 
enseigne de 
vente à empor-
ter et la 3ème en 
hors-domicile, 
précise son 
directeur com-
mercial Marc Béridon. 
 
Accro à l’apéro et en street-food : 
nems, kebab, tex-mex 
I. Accro (Vitry-en-Artois/62), qui 
compte déjà 20 ref, lance 8 innova-
tions en GMS dont 5 au sein de 2 nou-
velles gammes : street 
food et apéro. 
Accro (CA +150% en 
2023) est le 2ème contri-
buteur à la croissance 
des alternatives végétales à la viande 
en G%S. 
A cuisiner 

- dés natures 150g, 3,15€ 
- allumettes goût fumé 150g, 3,15€ 
- émincés tex mex 160g, 3,49€ 

Street food 160g, 3,49€ 
- spécial kebab 
- effiloché bbq 

Apéro 4,50€ 
- crousti fingers : panure style corn 

flakes 180g 
- mini à griller saucisses & merguez 
200g 
- mini nems 200g, 4,50€ 

 
Coca-Cola K-Wave  
Sans Sucres 
I. Cette édition limitée (canette 
33 CL en GMS) célèbre la culture 
coréenne avec 3 groupes de 
K-Pop (Stray Kids, Itzy, Nmixx). 
 
Carrefour Sensation : barres 
et yaourts pour les sportifs 
I. Cette gamme hyperprotéinée vita-
minée réunit 9 ref : 4 barres choco-
latées, 3 yaourts, 1 pâte de fruits et  
1 boisson isotonique 

- Energy Bar (4 ref) : noisette, caramel, 
amande, amande raisin (3x35g, 2,55€) 
- High Protein (11g par yaourt, MG 0%) : 
vanille, citron, myrtille 
(2,65€, 4x120g) 
- Energy Fruit Snack : 
pâte de fruit “fraise” 
(boite de 10, 3,39€) vitamines et 
caféine 
- hydrate isotonic : lemon (5,99€, 
boite de 10) 

 
Andros :  
lait de coco en foodservice 
I. RHF. Andros a lancé 
son brassé nature “Gour-
mand et Végétal” au lait 
de coco en sceau 2,5kg. 
 
Biobleud : 1ère “pâte feuilletée 
sans gluten pur beurre“ 
I. La farine de blé a été remplacée 
par de la farine de riz et une farine de 
lin jaune qui lui donne sa couleur 
dorée. Le beurre est issu de lait  

A L E R T E S 

Marc Béridon
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INNOVATION

Voici les nouveautés de la Compagnie des Des-
serts (Lézignan-Corbières/11) pour la restauration 
à table 

 
Glaces bac 2,5L 
- crème glacée burrata pesto (coulis pesto "préparé dans 
notre atelier") 
- sorbet citron noir baies de timur. Le citron noir est un 
citron vert ébouillanté puis séché au soleil (le process 
élimine l’acidité et permet d’obtenir une note caramélisée, 
voire confite)  
- crème glacée feuilles de combava 
 
MOF-Philippe Urraca 
- Paris-Palerme avec une crème pistache et des pistaches 
hachées (110g, h3xø9cm) 
- Opéra Signature : biscuit joconde café punché au café, 

crème au beurre café + ganache au chocolat 60% + 
glaçage chocolat (70g, 12,5x2,5cm) 
 
Créations pâtissières 
- Absolument noisette : base de meringue , cœur coulant 
noisette , éclats noisette , mousse noisette + enrobage 
de chocolat craquant et glaçage chocolat noisette (76g) 
- macarons à personnaliser (format et saveur au choix) 
 
Pâtisseries XL à partager 
A présenter sur un chariot à desserts  

- baba géant au rhum des Antilles 
françaises (1,5kg, 14x14x20cm) 
- éclair géant : pâte à chou cra-
quelin et chantilly chocolat (28cm, 
5,5cm) 
- tiramisu (37x9x5,5 cm)

Cie des Desserts : baba géant de 1,5kg



10  Le Manager de l’Alimentaire Lettre B2B n°422 du 5 avril au 3 mai 2024

TEMPS FORTS 

Babyfood 
Babynov ouvre une usine 
outre-Manche 
I. Babynov (Materna) a ouvert une 
usine à Chichester, en Grande-Bre-
tagne. 
L’entreprise (150 salariés, Montigny-
Lengrain) vend 13 000T de produits 
infantiles. 
 
Desserts-glaces 
Emkipop confie ses bâtonnets 
à Cie des Desserts 
I. La Compagnie des Desserts (Lézi-
gnan-Corbières/11) a signé avec Emki-
pop un accord de distribution 
exclusive pour proposer ses bâton-

nets premium, 
riches en fruits. 
Cofondé par 
Guillaume Bac-
queville, Emki-
pop fabrique ses 
bâtonnets à 
Aubagne (13). La 

PME réalise un CA de 1,7 M€ avec 15 
personnes. 
Guillaume Bacqueville continuera de 
livrer en direct l’enseigne Picard. 
Cie des Desserts (Sylvain Bertrand, 
DG) réalise un CA de 130 M€ (export 
45%) avec 8 ateliers de production et 
700 personnes. 
 
Plats cuisinés-traiteur 
Foodles rachète  
le traiteur Le Val d’Evre 
I. Foodles (400 salariés) a décidé 
d’acheter une usine pour alimenter 
ses frigos connectés, qu’il installe 
dans les entreprises (450clients) en 
France, en Belgique et à Londres... 
La foodtech a en effet racheté 100% 

du traiteur Le Val d’Evre (44), qui sera 
renommée “Le Val d’Evre : La manu-
facture Foodles“. L’effectif passera 
de 20 à 30 salariés d’ici cet été. 
Avec cet atelier de 2 200m², Foodles 
veut produire 

- 50% de ses repas d'ici la fin 2024 
- 15 000 repas par jour d’ici 2025. 

Créé en 2014, la foodtech vise pour 
cette année 
- 650 clients 
- une croissance de +50% 
- la rentabilité 

Depuis sa création, Foodles a levé 
55 M€. 

Ci-dessus : Clément Bonhomme et 
Michaël Ormancey, co-CEO et fon-
dateurs de Foodles. 
 
Bonduelle : priorité au traiteur 
I. Bonduelle annonce que ses ventes 
de salades en sachets sont en recul 
(CA -5,6%) 
A l’inverse, les 
ventes au rayon 
traiteur (France +Italie) progressent 
de 10%. Ce rayon va devenir une priorité 
avec bientôt une équipe dédiée, pré-
cise Xavier Unkovic, pdg de Bonduel-
le. 
 
Lustucru lâcherait prise  
sur les box 
I. Lustucru cartonne au rayon pâtes 
fraîches mais c’est plus compliqué 

au rayon box, qui est largement domi-
né par Sodebo. 
La marque d’Ebro chercherait, dit-
on, à céder sa ligne de production 
de box... 
 
Popeyes vise 300 restaurants 
en 2030 
I. Arrivé en France 2023, Popeyes 
compte déjà 8 restaurants. 
C’est le n°2 mondial de la restauration 
rapide de poulet frit 
derrière KFC avec 
4 100 restaurants. 
Olivier Rego, CEO, 
vise 15 ouvertures cette année. 
Son best-seller est le “Chicken Sand-
wich” : un filet de poulet mariné 12 
heures (épices Cajun) et pané (+bun 
brioché, mayonnaise et pickles). 
 
Charcuterie-Salaisons 
Bazin ouvre un site logistique 
I. Pour faire face à la demande, André 
Bazin a ouvert à Fougerolles un nou-
veau site logistique (1 500m²), ce qui 
va permettre de donner de l'espace 
à la charcuterie dans l’usine de 
Breuches (Haute-Saône). 
 
Cartel du jambon :  
amendes réduites pour 
Cooperl et Intermarché 
I. Cartel du jambon. La Cour d’Appel 
de Paris a réduit à 39 M€ la sanction 
de 93 M€ prononcée par l'Autorité 
de la concurrence en juillet 2020. 

- Cooperl : 13,0 M€ vs 35,5 M€ 
- Les Mousquetaires : 
5,7 M€ vs 31,7 M€ 
- Fleury Michon : 
12,9 M€ vs 14,8 M€ 

 

Bonny en panne 
I. Bonny SAS (Gretz Armainvilliers 
/77) a été liquidée. 
La PME (CA 2022 : 9,4 M€) 
était spécialisée dans la 
cuisson lente basse tem-
pérature des viandes. 
Elle proposait aussi des concepts 
culinaires de l’entrée au dessert 
(frais/surgelé, snacking/à table). 
 
What’s Cooking veut vendre 
sa charcuterie 
I. What’s Cooking (CA 832 M€, 2 500 
salariés, charcuterie et plats préparés) 
annonce avoir engagé des discussion 
pour céder 100% de sa BU Charcuterie 
(CA 464 M€, Belgique, Pays-Bas, 
France, RU, Allemagne). 
Marques : L’Ardennaise, Daniel Coop-
man 
Le groupe (ex-Terbeke) possède 12 
usines. 
 
Viande-volaille 
Cooperl va fournir du bœuf  
à Moy Park pour McDo 
I. La Cooperl va fournir à Moy Park 
Beef Orléans des morceaux avant 
de bœuf pour les steaks hachés sur-
gelés de McDonald’s. L’accord porte 
sur 3 ans : 

- 1000 animaux en 2024 
- 6 000 animaux en 2027 
- 1 000T d'haché en 2027 

Cooperl s’appuie sur l’abattoir Cooperl 
de Saint-Maixent-l'École (79). 
En 2023, Moy Park Beef Orléans (140 
salariés) a acheté 21 000T de viande 
bovine française, soit 30 000 ani-
maux. 
Pour atteindre 6 000 animaux, Cooperl 
créera de nouveaux ateliers d’en-

Sylvain Bertrand  
et Guillaume Bacqueville

FILIÈRES

      Viandes volumes en GMS       12 mois                 Prix               PDM* 
1     Canard                                                 +10,1%                  11,1€, +1%             0,7% 
2    Poulet découpe                               +8,1%                  11,0€, +3%          11,0% 
3    Poulet PAC                                           +2,8%                  6,6€, +4%           3,2% 
4    Boeuf haché surgelé                     +1,3%               10,3€, +19%        3,7% 
5    Elaborés volailles                             -0,2%                 11,2€, +9%           9,4% 
6    Bœuf à griller/rôtir                           -1,1%                20,6€, +4%           5,4% 
7    Dinde                                                         -1,7%                  11,4€, +7%            2,5% 
8   Haché frais                                           -2,0%                13,9€, +9%           5,8% 
9    Ovin                                                           -2,7%                 17,7€, +3%             1,5% 
10  Veau                                                          -4,3%               18,0€, +4%           2,1% 
11   Porc frais                                               -4,6%                 8,7€, +8%            8,3% 
12  Saucisses fraîches                         -4,7%                  11,2€, +12%         3,5% 
13  Lapin                                                       -10,0%                12,5€, +8%           0,8% 
* 12 mois (fin 31 janvier ), PDM volume = pdm sur le total viandes et charcuteries (frais 
et surgelé), FranceAgriMer- Kantar                                                                                         
Les volumes de canard et de poulet rebondissent grâce au rebond de la production 
(vs grippe aviaire) et au ralentissement de l'inflation  
Les autres viandes restent pénalisés car l'inflation reste très forte : +10% pour le voeuf, 
+8% sur le porc 

Viandes  : 12 mois en GMS




